No: 1903 - Mahreg isareti

GAZIANTEP AVRAT SALATASI

Tescil Ettiren

GAZIANTEP BUYUKSEHIR BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
28.11.2025 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 25.09.2026 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1903

Tescil Tarihi : 25.09.2026

Basvuru No : C2025/000460

Bagvuru Tarihi : 28.11.2025

Cografi isaretin Ad1 : Gaziantep Avrat Salatasi

Uriin / Uriin Grubu : Salata / Yemekler ve ¢orbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Gaziantep Biiyliksehir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Degirmigem Mah. Sehit Yusuf Erin Cad. 27090 Sehitkamil
GAZIANTEP

Cografi Simir : Gaziantep ili

Kullanim Bicimi : Gaziantep Avrat Salatasi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, iiriiniin

ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin ambalaj1 iizerinde kullanilamadiginda,
Gaziantep Avrat Salatasi ibaresi ve mahreg¢ igareti amblemi, igletmede
kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Gaziantep Avrat Salatasi; domates, kuru sogan ve yesil biberin kiigiik kiipler hélinde dogranmasi,
maydanozun ise ince kiyilmasi ve nar eksisi, pul biber, kuru nane, tuz ile su ilave edilerek karistirilmasi suretiyle
hazirlanan bir salatadir. Servis 6ncesi buz eklenerek soguk sekilde sunulur.

Gaziantep Avrat Salatasi, Gaziantep ili mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yere ve uzun bir ge¢cmise sahiptir.
Serinletici etkisi sebebi ile dzellikle yaz aylarinda olmak iizere, Gaziantep yoresel yemeklerinin yaninda ikram edilir.
Gaziantep Avrat Salatasinin cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Gaziantep Avrat Salatasi icin bilesenler listesi (4-6 porsiyon):

1000 g domates
250 g kuru sogan
100 g yesil biber
100 g maydanoz
200 ml su

75 g nar eksisi

13 gtuz

15 g pul biber

5 g kuru nane

10 kiip buz

Gaziantep Avrat Salatasinin hazirlanmasi:

Sebzeler yikanir. Domates ve yesil biberlerin ¢ekirdekleri ¢ikarilir. Domates, kuru sogan ve yesil biberler
kiigiik kiipler halinde dogranir, maydanoz ise ince sekilde kiyilir. Kuru sogan, ac1 tadinin azaltilmasi amaciyla soguk
suda bekletilir veya tuz ile ovulur. Hazirlanan tiim malzemeler derin bir kap icerisinde birlestirilir. Karigima nar
eksisi, tuz, pul biber, kuru nane ve su ilave edilir. Uretimde kullamilan nar eksisi Gaziantep ydresinde geleneksel
yontemlerle iiretilir. Elde edilen karisim, malzemeler ezilmeyecek sekilde dikkatlice karigtirilir. Gaziantep Avrat
Salatasinin servisi buz ilavesiyle soguk olarak yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Gaziantep Avrat Salatasi, belirlenen cografi sinir igerisinde uzun bir gecmige sahip olup Gaziantep mutfak
kiiltlirii icerisinde onemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Gaziantep Avrat
Salatasinin tiim iiretim asamalari belirtilen cografi sinirda gerceklestirilir.

Denetleme:

Denetimler, Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi koordinatdrliigiinde; Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi,
Gaziantep {1 Tarim ve Orman Miidiirliigii ile Gaziantep Esnaf ve Sanatkarlar1 Odalari Birliginden konusunda uzman
birer kisinin katilimi ile olusan 3 kisilik denetim mercii tarafindan yiiriitiiliir.



Denetimler diizenli olarak yilda en az bir defa, ayrica sikayet iizerine ve gerekli goriilen hallerde ise her
zaman yapilir. Yapilan denetimler, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her y1l diizenli olarak
Gaziantep Biiyliksehir Belediyesi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur. Denetim sirasinda tespit
edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler, denetlenen ilgili kisi, kurum ve kurulusa bildirilir.

Denetime esas kriterlere agagida yer verilmektedir:

e Uretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu,
e Uretim metoduna uygunluk,
o Gaziantep Avrat Salatasi ibaresi ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siire¢leri yiiriitiir.



