No: 1876 - Mahreg isareti

HATAY HELVA HATTUS

Tescil Ettiren

HATAY VALILIGI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
11.12.2024 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 14.07.2026 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1876

Tescil Tarihi : 14.07.2026

Basvuru No 1 C2024/000363

Bagvuru Tarihi 1 11.12.2024

Cografi isaretin Ad : Hatay Helva Hattus

Uriin / Uriin Grubu : Helva / Firmcilik ve pastacilik mamulleri, hamur igleri, tatlilar
Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Hatay Valiligi

Tescil Ettirenin Adresi : Biiyiikdalyan Mahallesi, Atatiirk 22. Cad. No:95 Antakya HATAY
Cografi Sinir : Hatay ili

Kullanim Bicimi : Hatay Helva Hattus ibaresi ve mahreg isareti amblemi, iriiniin veya

ambalaji  iizerinde yer alir. Uriiniin veya ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Hatay Helva Hattug ve mahre¢ isareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Hatay ilinde yoresel bir lezzet olarak bilinen Hatay Helva Hattus, menengi¢ tohumunun kavrulup kuru incirle
beraber havanda doviilmesi ile elde edilen bolgeye 6zgili geleneksel bir tatlidir. Hattus kelimesi halk arasinda
cekirdekli olan {iirlinler i¢in kullanilir. Cekirdekli yapiya sahip olan incir ve menengiclerin harmanlanarak
yapilmasindan dolay1 Hatay Helva Hattus olarak isimlendirilir.

Menengic taneleri kurutularak kullanilir. Genellikle kis aylarinda menengi¢ hasadindan sonra yapilir ve
tiiketilir. Tatli bir atistirmalik olarak tiikketilen Hatay Helva Hattus, tercihen menengi¢ kahvesiyle beraber ikram
edilir.

Kullanilan bilegenler ve iiretim metodu bakimindan farklilasan Hatay Helva Hattus yoreye 6zgii haliyle Hatay
ile 6zdeslesmistir. Bu sebeple Hatay Helva Hattusun Hatay ili ile {in bag1 bulunur.
Uretim Metodu:

Hatay Helva Hattus bilesenleri ve miktarlari asagidaki gibidir.

— 500 g menengi¢ tohumu
— 750 g kuru incir
— 500 g ceviz i¢i (istege bagli)

Hatay Helva Hattus tiretiminde bolgede yetisen menengig (Pistacia terebinthus L. subsp. palaestina (Boiss.)
Engl.) kullanilir. Menengi¢ tohumlart kisik ateste yaklagik 15 dakika kavrulur ve sogumaya birakilir. Kuru incirler
sap kismindan ayrilir ve yumugsamas i¢in 1lik suda yaklagik 10 dakika bekletilir. Yumusayan incirler ve menengigler
bir arada havanda doéviiliir. Macun kivamina gelen menengic¢ ve kuru incir karigimi avug iginde sikilarak sekil verilir.

Istege bagl olarak bu karigimin igerisine veya iistiine ceviz i¢i de eklenebilir. Hazirlanan Hatay Helva
Hattusun servisi tercihen menengic kahvesi birlikte yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Hatay Helva Hattusun cografi sinirda uzun bir ge¢misi vardir. Hatay ilinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yere
sahiptir. Uretiminde cografi sinirda yetisen menengicler kullanilir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bag1 bulunan
Hatay Helva Hattusun tiim {iretim asamalari, cografi sinirda gergeklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Hatay Valiligi koordinatorliigiinde, Hatay Valiligi ve Hatay i1 Tarim ve Orman Miidiirliigiinden
konuda uzman birer kisinin katilimiyla 2 kisiden olusan denetim mercii tarafindan yapilir. Denetimler diizenli olarak
yilda bir defa, ayrica gerekli goriilmesi ve sikayet halinde ise her zaman gergeklestirilir.

Denetim mercii tarafindan; Hatay Helva Hattus iiretiminde kullanilan bilesenlerin uygunlugu; iiretim
metoduna uygunlugu ile Hatay Helva Hattus ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu
denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya



tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



