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HATAY NAR EKSISI

Tescil Ettiren

ANTAKYA TiCARET VE SANAY] ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
18.12.2020 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 24.05.2023 tarihinde
tescil edilmistir.
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Kullanim Bi¢imi

1 1361

1 24.05.2023

1 C2020/441

: 18.12.2020

: Hatay Nar Eksisi

. Nar eksisi / Yiyecekler igin ¢esni/lezzet vericiler, soslar ve tuz

: Mabhreg isareti

. Antakya Ticaret ve Sanayi Odas1
: Cumhuriyet Mh. Giindiiz Cd. N:4/D 31040 Hatay ANTAKYA

: Hatay ili

: Hatay Nar Eksisi ibaresi, asagida verilen logo ve mahreg isareti amblemi,

iriintin  ambalaj1

lizerinde

yer alr. Uriiniin ambalaji iizerinde

kullanilamadiginda, Hatay Nar Eksisi ibaresi, logosu ve mahre¢ isareti
amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Hatay Nar Eksisi; Hicaz, Katirbasi ve/veya cografi sinirda Kirli Hanim, Kis Nari, Yerli Nar, Liifeli, Siyah
Nar ve Karamehmet adlariyla anilan yerel narlarin ayiklanmasi, yikanmasi, tanelenmesi, sikilmasi, siiziilmesi ve
kaynatilarak veya vakum altinda koyulastirilmasi ile elde edilen nar eksisidir. Katirbagi ve Karamehmet cesitleri
tatli olduklarindan tek basina nar eksisinde kullanilmaz, mutlaka eksi nar ile birlikte kullanilir. Uretiminde herhangi
bir tatlandirict ve katki maddesi kullanilmaz.

Hatay Nar Eksisi, cogunlukla salatalar olmak iizere yemekler ve hamur islerine tatlandirici olarak kullanilir.

Hatay Nar Eksisi, agizda tatli ve meyve asitliginden dolayi ise eksi bir tat birakir. Kaynatma igleminden
dolay1 karamelizedir ve yliksek kuru madde igeriginden dolay1 akiciligr distiktiir.

Hatay Nar Eksisinin geleneksel liretiminde kaynatma islemi, odun atesinde yapilir. Endiistriyel iiretimde ise
otomatik beslemeli kat1 yakit diizenekleri kullanilir.

Hatay Nar Eksisinin fiziksel ve kimyasal 6zelliklerine asagida yer verilmektedir.

Tablo-1:

Hatay Nar Eksisinin Bazi Fiziksel ve Kimyasal Ozellikleri
Ozellik Enaz | Encok
Enerji (kcal/100 g) 269 317
Briks (%) 67 75
Nem (%) 17,5 26,1
Diyet lif (%) 0 1,2
Karbonhidrat (%) 65 79
Kiil (%) 0,67 3,7
pH 203 | 334
Protein (%) 0,21 1,05
Titrasyon asitligi (% sitrik asit) | 5,57 9
Toplam seker (%) 45,6 59,1
Fruktoz (%) 21,7 28,5
Glukoz (%) 23,5 30,7




Glukoz/Fruktoz | 101 | 119 |

Tablo-2: Hatay Nar Eksisinin Renk Degerleri

Enaz En ¢ok
a’ 0 31
b 1,2 3,8
L 3 7,8

Hatay Nar Eksisinin ge¢misi eskiye dayanir. Hatay ilinin mutfak kiiltiiriinde ve ekonomisinde 6nemli bir yere
sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Hatay Nar Eksisi; Hicaz, Katirbasi ve/veya cografi sinirda Kirli Hanim, Kis Nari, Yerli Nar, Liifeli, Siyah
Nar ve Karamehmet adlariyla anilan yerel narlarin (Punica granatum L.) birlikte veya ayr1 ayr1 olarak ayiklanmast,
yikanmasi, tanelenmesi, sikilmasi, siiziilmesi ve kaynatilarak veya vakum altinda koyulastirilmasi ile elde edilir.
Uretiminde herhangi bir tatlandiric1 ve katki maddesi kullanilmaz.

Katirbag1 ve Karamehmet ¢esitleri tath olduklarindan tek basina nar eksisinde kullanilmaz, mutlaka eksi nar
ile birlikte kullanilir.

Hatay Nar Eksisi geleneksel ve endiistriyel olarak iki sekilde tiretilir.

Geleneksel iiretim: Toplanan narlar yapraklarindan ayiklanir ve yikanir. Ortadan ikiye bdliinen nar
meyvelerinin arkalarina ¢ubuk ile vurularak elle taneleme yapilir. Nar suyu elle sikilir, gida ile temasa uygun bezden
stiziilerek tabani disa dogru bombeli veya diiz olan kalayli bakir legenlerde, giiglii ates {izerinde atmosferik basingta
kaynatilir. Uzerinde olusan kopiik diizenli olarak uzaklastirilir. Kopiik olusumu, sikma sirasinda meyvenin
kabugundan gelen aci tanen maddelerinin ayrilmasini saglar. Koépiik olusumu durunca, karistirilarak ve kepge ile
yukaridan dokiilerek suyun en kisa siirede uzaklastirilmasi saglanir. Kaynatma ile {iriin 5-7 kat koyulasir. Yeterince
suyun uzaklastirildig1 ve kivamin yeterli diizeye ulastigina tecriibe ile karar verilir. 100 kg nardan yaklasik 5 ila 10
kg nar eksisi elde edilir. Soguyan Hatay Nar Eksisi, gida ile temasa uygun plastik bidonlarda, oda sicakliginda ve
151k olmayan bir yerde depolanir. Cam siselerde ambalajlanarak satisa sunulur.

Endiistriyel iiretim: Toplanan narlar yapraklarindan ayiklanir ve yikanir. Nar meyvesinin kabugu bigakla
parcalandiktan sonra kabuk ve tane, elekli tambur ile ayrilir. Helezonik presler ile nar suyu ¢ikarilir. Nar suyu 6nce
85°C/2-5 dk veya 90-95°C/15-20 s 1s1l igleme tabi tutulur. Isil iglemin tamamlanmasinin ardindan teknigine uygun
islem yardimeilart kullanilarak durultma islemi gergeklestirilir. Durultma igslemini filtrasyon iglemi takip eder. Daha
sonra evaporatorlerde, 0,5 atm basing altinda ve 65°C’de koyulastirma islemi gergeklestirilir. Soguyan Hatay Nar
Eksisi, cam sigelerde ambalajlanarak satisa sunulur.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Hatay Nar Eksisinin ge¢misi eskiye dayanir. Hatay ilinin mutfak kiiltiiriinde ve ekonomisinde 6nemli bir yere
sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Hatay Nar Eksisinin tiim iiretim asamalari, belirtilen cografi
siirda gergeklesmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Antakya Ticaret ve Sanayi Odasmnin koordinasyonunda Hatay 11 Tarim ve Orman
Miidiirliigiinden, Hatay Mustafa Kemal Universitesi Ziraat Fakiiltesi Gida Miihendisligi Béliimiinden ve Antakya
Ticaret ve Sanayi Odasindan iiriin hakkinda bilgi sahibi birer iiyenin katilimiyla en az 3 kisiden olusan denetim
mercii tarafindan diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikdyet {izerine ise her zaman
gergeklestirilir.

Denetim mercii, Hatay Nar Eksisi iiretiminde cografi sinirda yetistirilen Hicaz, Katirbasi ve/veya yoérede Kirli
Hanim, Kis Nari, Yerli Nar, Liifeli, Siyah Nar ve Karamehmet adlariyla anilan yerel narlarin kullanilmasini; {iretim
metoduna uygunlugunu ve Hatay Nar Eksisi ibaresi, logosu ile mahreg igareti ambleminin kullaniminin uygunlugunu
denetler.



Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siirecleri ytiriitiir.



