No: 1786 - Mahreg isareti

ANTAKYA SAKAL KALDIRAN TATLISI

Tescil Ettiren

HATAY VALILIGI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
11.12.2024 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 05.11.2025 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1786

Tescil Tarihi 1 05.11.2025

Basvuru No 1 C2024/000367

Bagvuru Tarihi 1 11.12.2024

Cografi isaretin Ad1 . Antakya Sakal Kaldiran Tatlist

Uriin / Uriin Grubu : Tatli / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Hatay Valiligi

Tescil Ettirenin Adresi : Biiyiikdalyan Mahallesi, Atatiirk 22. Cad. No:95 Antakya HATAY
Cografi Sinir : Hatay ili

Kullanim Bi¢imi . Antakya Sakal Kaldiran Tatlis1 ibareli asagida yer verilen logo ve mahreg

isareti amblemi, iiriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriiniin
kendisi veya ambalaji iizerinde kullanilamadiginda, Antakya Sakal
Kaldiran Tatlis1 ibareli logo ve mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca
goriilecek sekilde bulundurulur.

ANTAKYA
SAKAL KALDIRAN TATLISI

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Antakya Sakal Kaldiran Tatlisi, Hatay yoresine ait tel kadayif ile yapilan bir tath tiiriidiir. igeriginde tel
kadayif, tereyagi, tahin ve pekmez bulunur. Ozellikle bayramlar, torenler ve 6zel giinlerde yapilan bu tatli, ydre halki
tarafindan biiyiik bir begeniyle tiiketilir.

Hatay, ge¢misten giiniimiize birgok medeniyete ev sahipligi yapmis, bu da bolgenin mutfak kiiltiiriinii
cesitlendirmistir. Antakya Sakal Kaldiran Tatlist da, bu kiiltiirel etkilesimlerin bir sonucu olarak, tarihsel ve kiiltiirel
bir deger haline gelmistir.

Hatay ilinde uzun bir ge¢mise sahip olan Antakya Sakal Kaldiran Tatlis1 cografi sinirin mutfak kiiltiiriinde
onemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagt bulunur.

Uretim Metodu:
4 kisilik Antakya Sakal Kaldiran Tatlisi i¢in bilesen listesi:

e 500 gr tel kadayif

e 100 gr tereyagi

e 120 — 150 ml tahin (miktar istege bagl olarak artip azalabilir)

e 120 — 150 ml pekmez (miktar istege bagl olarak artip azalabilir)

Bir bakir tepside tereyagi eritilir, ardindan tel kadayiflar kirtlmadan bu yaga eklenir ve iyice karistirilir. Yag
ile karismis kadayiflar hafifce kavrulduktan sonra ocaktan almir. Uzerine tahin ve pekmez eklenir ve karistirilarak
servis i¢gin hazir hale getirilir. Antakya Sakal Kaldiran Tatlisinin servisi sicak olarak yapilir. Tahin ve pekmez miktari
damak zevkine gore ayarlanabilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Hatay ilinde koklii bir gegmisi olan Antakya Sakal Kaldiran Tatlisi, bdlgenin mutfak kiiltiirinde 6nemli bir
yere sahiptir. Bu sebeple cografi sinir ile {in bagi bulunan Antakya Sakal Kaldiran Tatlisinin tiim tiretim agamalart
cografi sinirda gerceklestirilir.



Denetleme:

Antakya Sakal Kaldiran Tatlis1 denetimleri Hatay Valiligi koordinatorliigiinde; Hatay Valiliginden iiriin
konusunda uzman bir, Hatay il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden iki kisinin katilimiyla {i¢ kisiden olusan denetim
mercii tarafindan yerine getirilir.

Denetimler diizenli olarak yilda bir defa, ayrica gerek goriilmesi veya sikayet halinde ise her zaman
gergeklestirilir.

Denetime esas kriterler agagidaki gibidir.

e Uretimde kullanilan bilesenlerin ve miktarlarmin uygunlugu.
e Uretim metoduna uygunluk.
e Antakya Sakal Kaldiran Tatlis1 ibaresi, logosu ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



