No: 1206 - Mahreg isareti

CANKIRI EHLIBILIR

Tescil Ettiren

CANKIRI BELEDIYESi

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
24.11.2020 tarihinden itibaren korunmak Uzere 05.09.2022 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1206

Tescil Tarihi : 05.09.2022

Basvuru No : C2020/417

Bagvuru Tarihi 1 24.11.2020

Cografi isaretin Ad : Cankir1 Ehlibilir

Uriin / Uriin Grubu : Kurabiye / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tathilar
Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Cankir1 Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Cumhuriyet Mah. Atatiirk Bulvar1 No: 15 Merkez 18100 CANKIRI
Cografi Sinir : Cankar ili

Kullanim Bicimi : Cankir Ehlibilir ibareli asagida verilen logo ve mahreg isareti amblemi,

iiriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya
ambalaj1 ilizerinde kullanilamadiginda, Cankir1 Ehlibilir ibareli logo ve
mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Cankir1 Ehlibilir; tereyagi veya bitkisel susuz yag, pudra sekeri ve bugday unu kullanilarak hazirlanan
hamurun firinda pisirilmesi suretiyle iiretilen kurabiyedir. “S” harfine benzeyen kendine has sekli vardir. Uzunlugu
10 - 12 cm ve genisligi 2 - 3 cm olan kurabiyenin 1 adedinin agirhigi 18 - 20 g’dir. Uzerine yumurta vb. bilesenler
stirlilmeden pisirildigi i¢in rengi beyaza yakin olup hafif gevrek ve agizda dagilan bir yapiya sahiptir.

Cankir1 Ehlibilirin geg¢misi eskiye dayanmir. Cankirt mutfak kiiltiirii i¢inde 6nemli bir yere sahiptir. Bu
sebeplerle Cankir1 Ehlibilirin, cografi sinir ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Yaklasik 100 adet Cankir1 Ehlibilir iiretimi i¢in bilesenler:

500 g tereyag ya da bitkisel susuz yag
500 g pudra sekeri
750-800 g 6zel amagli bugday unu

Hazirlanmasi:

Cankar1 Ehlibilir tereyagi kullanilarak iiretilecekse, yagin suyunu uzaklastirmak icin tereyagi, bir tavada kisik
ateste eritilir. Kaynama noktasina gelince ates kapatilir ve yaklasik 45 dakika oda sicakliginda sogumasi beklenir.
Soguyarak katilastigindan yagin bir kenar1 bigakla delinip suyu siiziiliir.

Suyu uzaklastirilan tereyagi veya bitkisel susuz yag, pudra sekeri ile derin bir kapta karigtirilip kopiiklii hale
ve krema kivamina gelinceye kadar 5 - 10 dakika mikserle c¢irpilir. Uzerine, yumusak bir hamur elde edilinceye
kadar yavas yavas un eklenerek yogurulur. Hazirlanan hamur, 20 - 22 g’lik bezelere ayrilir. Bezelere, 6nce uzun bir
silindir sekli daha sonra da “S harfi” sekli verilir.

Hazirlanan kurabiyeler yaglanmamus bir tepsiye dizilip 150 °C firinda 20 - 25 dakika pisirilir. Pistikten sonra
firindan ¢ikarilir, yaklagik 2 saat sogumasi beklenir ve servisi yapilir. Gida ile temasa uygun ve hava almayan
saklama kaplarinda en az 6 ay muhafaza edilebilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Cankir1 Ehlibilirin gegmisi eskiye dayanir. Cankirt mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle
cografi sinir ile iin bagi bulunan Cankiri Ehlibilirin tiim tiretim agamalar1 belirtilen cografi sinirda gergeklesir.



Denetleme:

Denetimler; Cankir1 Belediyesinin koordinasyonunda ve Cankir1 il Ticaret Miidiirliigii, Cankir1 Kahve ve
Lokantacilar Odas1 ve Cankir1 Belediyesinden konuda uzman birer kisinin katilimiyla 3 kisiden olusan denetim
mercii tarafindan gergeklestirilir. Denetimler; diizenli olarak yilda en az bir kez, ayrica sikdyet halinde ve gerekli
goriilen durumlarda her zaman yapilir.

Denetim mercii tarafindan; iiretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu; iretim metoduna uygunluk;
tirlinlerin gekli ile fiziksel dzelliklerinin uygunlugu ve Cankir1 Ehlibilir ibaresi, logosu ile mahreg isareti ambleminin
kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



