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TURK PATENT ENSTITUSU

COGRAFI ISARET
Tescit, BELGESI

Tescil No : 76
Basvuru Tarihi : 05.03.2003
Basvuru No : C2003/008
Yayin Tarihi : 23.09.2003
Tiiri : Menge Adi

Bagvuru Sahibinin Kimligi : T.C. GEMLIK TICARET BORSASI

Basvuru Sahibinin Adresi : Istiklal Cad. Giirle Is Merkezi Kat:3 No:106

Gemlik/BURSA
Kullamlacag Uriin : Gemlik Zeytini
Cografi Isaret : GEMLIK ZEYTINI
Kullanim Bi¢imi : Markalama
Cografi Smirlan : BURSA-Gemlik-iznik-Orhangazi Ilgeleri.

Teknik ozellikleri ve denetim bigimi ekte verilen cografi isaret 23.09.2003
tarih ve 25238 sayih Resmi Gazete’de ilan edilmis ve 555 sayih Cografi Isaretlerin
Korunmasi Hakkindaki Kanun Hiikmiinde Kararname’nin 12 nci maddesi
geregince 23.09.2003 tarihinden gecerli olmak iizere tescil edilmistir.
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AYIRT EDICI OZELLIGI: Gemlik zeytinini diger zeytinlerden ayiran en 6nemli 6zelligi;
hasadin yapildig1 zeytin agaglarinin BURSA Gemlik yoresinde yetisen zeytin fidanlarindan
yapilip islenmesi ile elde edilmesinden gelmektedir.

URUNUN TANIMI: Gemlik zeytini; Bursa ili Gemlik ilgesinde elde edilen zeytingiller
familyasinin zeytin tiirine giren ve zeytinliklerin kurulmasinda kullanilan, kok, gévde ve

dallardan olusan 1-3 yasindaki asili veya gelikten koklendirilmis zeytin bitkisinin
meyvesidir. .

TANIMLAR

Salamura: Zeytinlerin yeme olgunlugu kazanmasi ve korunmasi i¢in igme suyu ile
hazirlanan belirli konsantrasyondaki sodyum kloriir ¢6zeltisidir. Ayrica, gerektiginde, beyaz
seker, Iktik asit, sitrik asit, baharat ve aromatik bitkiler ilave edilebilir.

Ambalaj Salamura suyu: Ambalaj salamura suyu yemeklik tuzun igme suyunda ¢oziiliip,
gerektiginde sirke, laktik asi, sitrik asit, zeytin yagi, baharat, aromal1 veya aromasiz bitkiler
gibi maddelerinde katilmas: ile hazirlanan ¢ézeltidir.

Dane iriligi: Dane iriligi biitiin, ¢ekirdeksiz, dolgulu ve yarim zeytinlerde uygulanir.
Zeytinin irilik kriteri olup 1 kg’da bulunan dane adedine gore degerlendirilir.

CIZELGE I- Zeytinin Dane (irilik) Dereceleri

1 Kg'daki Zeytin Adedi 1 Kg'daki Zeytin Adedi 1 Kg'daki Ze\tin Adedi

60/70 121/140 201/230
71/80 141/160 251/260
81/90 161/180 261/290
91/100 181/200 291/320
101/110 321/350
111/120 351/380

381/410

Dane irilik dereceleri 410’dan sonra elliser elliger artar.

Dolgulu zeytinlerde dane irilik dereceleri 201/220’den 401/420’ye kadar yirmiser yirmiser
artar.

SINIFLANDIRMA:
Kalite Ozelliklerine Gore;
Zeytinler kalite 6zelliklerine gore extra, birinci ve ikinci (standart) olmak tizere ti¢ simftir.

-Jumbo,

Jumbo zeytinlerin | kg'daki dane adedi, etiket bildirimindeki dane irilik derecesine ve
buna ait toleranslara uygun olmak sartiyla 200-230 arasinda olmalidir.

-Siiper,

Stiper zeytinlerin 1 kg'daki dane adedi, etiket bildirimindeki dane irilik derecesine ve
buna ait toleranslara uygun olmak sartiyla 240-260 arasinda olmalidir.

-Hususi,

Hususi zeytinlerin | kg'daki dane adedi, etiket bildirimindeki dane irilik derecesine ve
buna ait toleranslara uygun olmak sartiyla 270-290 arasinda olmalidur.
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Ekstra zeytinlerin 1 kg'daki dane adedi, etiket bildirimindeki dane irilik derecesine ve
buna ait toleranslara uygun olmak sartiyla 300-330 arasinda olmalidir.

-Elit,
Elit zeytinlerin | kg'daki dane adedi, etiket bildirimindeki dane irilik derecesine ve
buna ait toleranslara uygun olmak sartiyla 330-350 arasinda olmalidir.

-Liiks,
Liiks zeytinlerin 1 kg'daki dane adedi, etiket bildirimindeki dane irilik derecesine ve
buna ait toleranslara uygun olmak sartiyla 360-380 arasinda olmalidur.

-Duble,

Duble zeytinlerin | kg'daki dane adedi, etiket bildirimindeki dane irilik derecesine ve
buna an toleranslara uygun olmak sartiyla 390-410 arasinda olmalidir.

-Yaghk
Yaglik zeytinlerde dane iriligi aranmaz.

Zeytinler Renklerine Gore;

-Siyah,
Siyah zeytin, olgunlagsmis, siyah ve siyaha yakin renkte iken hasat edilen danelerin.
gesitli metodlarla aciliginin giderilmesi suretiyle hazirlanan mamuldiir.

Zeytinler Sanayideki Isleme Sekline Gore;

-Salamura siyah zeytin,

Salamura siyah zeytin, acilig1 salamura veya alkali ile giderilen ve ambalaj salamura
suyunda muhafaza edilen veya edilmeyen siyah zeytindir.

-Kivircik salamura siyah zeytin,

Kivircik salamura siyah zeytin, siyah olgunluk dénemini gegiren ve agag iizerinde
ylizeyi kirigmis hale geldiginde hasat edilen danelerin veya iiretim teknigi geregi kirismus
danelerin salamurada yeme olgunlugu kazandirilmasi suretiyle hazirlanan siyah zeytindir.

-Siyah sele zeytini,

Siyah sele zeytini, acilig1 alkali ile giderilerek veya giderilmeksizin isleme teknigine
uygun olarak yemeklik tuz ile kat kat karigtirilarak yeme olgunlugu kazandinlmis ve dig
ylizeyi kirismis zeytindir.

-Yagh teneke sele zeytini,

Yagh teneke sele zeytini, acilig alkali ile giderilerek veya giderilmeksizin isleme
teknigine uygun olarak teneke ambalaj igerisinde ¢ok az miktar yemeklik tuz ve yag ilave
edilerek (10 kg'lk tenekeye 100 gr tuz-100 gr yag), teneke ambalaj hergiin farkli bir

yiizeyine yatirilarak 1,5-2 ay igerisinde yeme olgunlugu kazandirilms ve dis yiizeyi kirismig
zeytindir.

ZEYTIN MEYVESININ OZELLIiKLERI

Biyiiklugu : Orta

Sekli : Yuvarlaga yakin silindirik

Boyuna simetri : Simetrik

Enine simetri : Simetrik

En genis nokta : U¢ kisma yakin yerde bulunur

Omurga olusumu : Yok

Ueu : Yuvarlak memesiz

Sap cebi . : Diizgiin, yuvarlak sekilli, orta derinlikte
Yesil Meyve Rengi

Yesil mevvede lantiseller

: Puslu, tipik zeytin yesili renginde
- D
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Olgun meyve rengi W : Parlak, koyu siyah

Olgun meyvede Lantiseller : Belirsiz

Olgun meyve et rengi : Kabuk altindaki meyve eti koyu vigne renginde
) o olup, cekirdege dogru agilir ve krem-beyaz rengi alir.

Olgun meyve eti sertligi - Orta sertlikte

Olgun meyvede et-¢ekirdek baglantisi : Et gekirdekten kolay ayrilir

Agirhigi (100 meyve) : 372,80 gr

Hacmi (100 meyve) : 370.00 cm’

1 kg'daki meyve sayisi 268

Boyu 22,33 mm

Eni 217,91 mm

Boy/En oram 11,24

% Et orani : 85,86

% Yag orani 129,98

% Nem orani :45.05

ZEYTIN CEKIiRDEGININ OZELLIKLERI

Biyukliigi : Orta
Sekli : Oval
Boyuna simetri : Simetrik
Enine simetri : Simetrik
En genis nokta : Ortadadir. Sap ve uca dogru daralir.
Ucu : Ugta belirgin bir igne bulunur
Sap kisminin sekli : Dar, yuvarlak
Yiizeyi : Derin sik oluklu ve piiriizlii
Yiizey rengi : Kahve-bej
Agirhig (100 gekirdek) : 52,70 gr
Hacmi (100 ¢ekirdek) :50.00 cm®
Boyu : 13,81 mm
Eni 17,98 mm
Boy/En orani 2 1,73
Meyvedeki % cekirdek : 14,14
DUYU OZELLIKLERI
Zeytinler;

« Temiz ve saglam olmali, yabanci tat ve koku ihtiva etmemelidir.

+ Tip ve gesidine has yeme olgunlugunda ve yenebilir 6zellikte olmalidir.

+ Ambalaj igindeki zeytinlerin simfi, tipi, sitili aym olmalidr.

«  Kirli, kokusmus 6zellikleri kaybolmus, kurtlanmig veya kiiflenmis olmamalidir.

Her tiirlii parazit, bocek veya bunlarin pargalarini ihtiva etmemelidir.

«  Gozle goriiliir yabanci madde bulunmamali zararsiz yabanci (kopmus zeytin saplar ve yaprak gibi
bitkisel maddeler) madde 1 kg’da en ¢ok 3 adet olmalidir.

« Her dane irilik derecesindeki zeytinlerin en kii¢iik danesiyle en biilylik danesinin yatan eksenleri
arasindaki fark engok 4 mm olmalidir.

« Kilogramdaki dane adedine gore yatay caplar arasindaki farkin en yiiksek simirini agan danelere ait
tolerans hudutlari:

10 danelik araliklardaki zeytinlerde kiitlece en ¢ok %10,
» 20 danelik araliklardaki zeytinlerde kiitlece en ¢ok %4
30 ve daha fazla danelik araliklardaki zeytinlerde kiitlece en ¢ok %2 olmalidir

Ambalaj salamura suyu;
» Temiz olmali, yabanci tat veya koku ihtiva etmemelidir.
+  Goriiniisii berrak olmali, gozle goriilebilen yabanci madde bulunmamahidir.

 Bidon, varil ve teneke kutu ambalajlardaki zeytinlere ait ambalaj suyu tonu goériilmemek sartiyla
hafif bulanik olabilir.

FiZiKi OZELLIKLER
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* Bidon, varil ve teneke kutu ambalajlardaki zeytinlere ait ambalaj suyu t oriil
hafif bulanik olabilir. & e

FiZiKi OZELLIiKLER

Ambalaj i¢indeki zey_tinde salamura suyu: zeytinin iizerini tamamen 6rtmiis olmali ve kabin dolum
orani, kabin su kapasitesinin en az %90’1 (v/v) olmalidur.

S?zmc? kiitlesinin, net kiitleye oran1 en az %55 (m/m) olmahdir. Etikette bildirilen siizme
kiitlesine gore, tespit edilen siizme kiitlesinin negatif toleransi en gok;

* Stizme kiitlesi 1000 g'dan az olanlar igin %S5
* Siizme kiitlesi 1001-3000 g arasinda olanlar i¢in %3
+ Siizme kiitlesi 3000 g dan fazla olanlarda %2 olmalidir.

KiMYEVi OZELLIKLER

Meyve igerisinde toplam olarak metalik maddelerden;
Kursun (Pb) en ¢ok 1 mg/kg

Kalay (Sn) en ¢ok 250 mg/kg

Bakir (Cu) en ¢ok 5.0 mg/kg olmalidir.

Zeytinin Ambalaj Salamura Suyunda pH ve Sodyum Kloriir Miktarlari

LTI Tuz (Nacl % m/v) PH

Zeytin Tipleri En aiN ’ En Yiiksek
Siyah zeytin i - ’
- Salamura |
- Sele 10 i

PIYASAYA ARZ

Zeytinler kuru veya ambalaj salamura suyunda zeytinin kalitesini bozmayacak sekil ve sartlardaki
cam kavanoz, teneke kutu, plastik torba ve benzeri ambalajlarda piyasaya arz edilir.

MUAYENELER

Ambalaj Muayenesi: Ambalaj muayenesi bakilarak, dlgiilerek, tartilarak yapilir, isaretleme ile ilgili
hususlan ihtiva edip etmedigi kontrol edilir.

Duyu ile Muayene: Duyu ile muayene, zeytinde ve salamurada bakilarak, koklanarak, tadilarak,
sayilarak ve tartilarak yapilir.

Fiziki Muayene: Dane irilik derecesi tayini igin 1 kg zeytindeki dane adedi sayilir. Dane irilik
derecesinin cinsine uygun olup olmadig: kontrol edilir.

Ayrica numuneden rasgele alinan 100 adet zeytinin yatay ¢aplar 6lgiliir.

Gemlik Zeytinini cografi isaret olarak kullanmak isteyen ve BURSA-Gemlik-Iznik-Orhangazi ilgeleri
disinda iiretim yapacak olanlarin BURSA-Gemlik-Iznik-Orhangazi iiretilen zeytinlerden tiretim
yapmalar1 gerektigi igin zeytinleri bu yoreden temin etmeleri ve tiretim yapacaklarim1 Gemlik Ticaret
Borsasina bildirmeleri gerekmektedir. Aym sekilde Gemlik igerisinde iiretim yaparak Gemlik zeytini
cografi isaretini kullanmak isteyenlerin diger illerden veya ydrelerden satin aldiklar1 zeytinler
iizerinde bu cografi igareti kullanmamalar1 gerekmektedir.

DENETIM BiCiMmi

Gemlik zeytiniyle yapilacak iiretimlerin uygunlugunun kontrolleri Gemlik Ticaret Borsasi
koordinatorliigiinde konuda uzman kisilerden olusturulan en az 3 kisilik bir komisyon tarafindan
gerceklestirilecektir. Komisyon denetimlerini ihtiyag duyuldugu ve/veya sikayet halinde her zaman
yapar.



