No: 1513 - Mahreg isareti

KIRSEHIR AHi HELVASI

Tescil Ettiren

KIRSEHIR ESNAF VE SANATKARLAR ODALARI BiRLiGi

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
01.09.2022 tarihinden itibaren korunmak Uzere 25.12.2023 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1513

Tescil Tarihi :25.12.2023

Basvuru No : C2022/000281

Bagvuru Tarihi : 01.09.2022

Cografi isaretin Ad : Kiursehir Ahi Helvast

Uriin / Uriin Grubu : Helva / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Kirsehir Esnaf ve Sanatkarlar Odalar Birligi

Tescil Ettirenin Adresi : Medrese Mahallesi, Atatiirk Cad. 93. Sok. No: 14/1 KIRSEHIR
Cografi Simir : Kirsehir ili

Kullanim Bicimi : Kirgehir Ahi Helvasi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, Griintin kendisi

veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Kirgehir Ahi Helvasi ibaresi ve mahre¢ isareti
amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kirsehir Ahi Helvasi; tereyagi, 6zel amagli bugday unu, bal, siit ve ceviz i¢i kullanilarak Kirsehir ilinde
iiretilen helvadir. Uretiminde beyaz seker kullanilmaz, ball1 siit karisimu ile helva tatlandirilir.

Kirsehir Ahi Helvasi, 13. yiizyila kadar dayanir. Ahilik kiiltiirii i¢inde fiitiivvet ile sed kusanma tdreninde yer
alir ve Kirsehir ilinin mutfak kiltiiriinde 6nemli bir yere sahiptir. Cografi sinira 6zgii liretim yontemi vardir. Bu
sebeplerle cografi sinir ile iin bagt bulunur.

Uretim Metodu:
Kirsehir Ahi Helvasinin iiretiminde kullanilan bilesenlere ve iiretim asamalarina asagida yer verilmektedir

250 g eritilmis tereyagi

300 g 6zel amaclh bugday unu
300 g bal

600 ml siit

250 g kiyilmis ceviz igi

Bal siitiin i¢ine dokiiliip tamamen ¢dziinlinceye kadar karistirtlir.

Bir tencerede tereyagi ve un, un yag iyice ¢ekinceye kadar yaklagik 10 dakika karistirildiktan sonra kisik
ateste yaklasik 45 dakika karistirilarak kavrulur. Unun rengi kahverengiye doniince, balli siit karigimi lizerine yavas
yavas dokiiliir ve 5 dakika daha karigtirilarak kavrulur. Atesin tizerinden alindiktan sonra kiyilmis ceviz igi katilip
karistirtlir. Kirsehir Ahi Helvasina istenen sekil verilir ve servisi, sicak olarak yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Kirsehir Ahi Helvasinin cografi sinirda uzun bir ge¢misi vardir. Kirsehir ilinin mutfak kiiltiirii icinde ve
geleneklerinde dnemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Kirsehir Ahi Helvasinin tiim
iiretim agamalari, belirtilen cografi siirda gercgeklesir.

Denetleme:

Denetimler Kirsehir Esnaf ve Sanatkarlar Odalar1 Birligi koordinatérliigiinde, Kirsehir Esnaf ve Sanatkarlar
Odalar1 Birligi, Kirsehir 11 Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigii, Kirsehir Lokantacilar ve Pastacilar Odas1 ve Ahilik ve
Esnaf Kiiltiirtinii Arastirma Merkezi ve Turizm Derneginden konuda uzman birer temsilcinin katilimlartyla olugan
4 kisilik denetim mercii tarafindan diizenli olarak yilda bir kere, ayrica gerekli goriilen durumlarda veya sikayet
halinde her zaman yapilir.



