No: 1217 - Mahreg isareti

ORDU MELOCAN KAVURMASI

Tescil Ettiren

ORDU BUYUKSEHIR BELEDIYESi

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
23.11.2021 tarihinden itibaren korunmak Uzere 11.09.2022 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 1217

Tescil Tarihi 1 11.09.2022

Basvuru No 1 C2021/000482

Bagvuru Tarihi 1 23.11.2021

Cografi isaretin Ad : Ordu Melocan Kavurmasi

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Ordu Biiyiiksehir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Sarkiye Mah. Yiikgiiliik Sok. No:2 52100 Altinordu ORDU

Cografi Sinir1 > Orduili

Kullanim Bicimi : Ordu Melocan Kavurmasi ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi, triniin

kendlsl veya ambalaji {izerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda, Ordu Melocan Kavurmasi ibaresi ve mahrec
isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Ordu Melocan Kavurmasi; Latince tiir adi Smilax excelsa L. olan ve cografi sinirda dikenucu, melevcan,
melocan isimleriyle bilinen eksimsi bir tada sahip bitkinin haslandiktan sonra sogan veya pirasa ile birlikte
kavrulmas: suretiyle iiretilen yemektir. Istege bagli olarak iizerine yumurta kirilabilir. Sicak veya soguk olarak
servisi yapilir.

Melocan, ormanlik arazilerin ¢alilik bolgelerinde dogal olarak yetisen sarilici, tirmanici, dikenli ve ¢ok yillik
bir bitkidir. Bitkinin, nisan-mayis aylarinda baglayip eyliil ay1 sonuna kadar devam eden dénemde hasat edilen geng
stirgiin uglar1 taze, konserve veya salamura olarak kullanilir.

Ordu Melocan Kavurmasinin ge¢misi, Osmanli donemine dayanir. Genellikle ana yemegin yaninda
tiiketilmesine ragmen ana yemek olarak da tiiketilir. Ordu ilinde bahar aylarinda diizenlenen festival ve senliklerde
sikca rastlamak miimkiindiir. Uretimi, cografi sinira 6zgii kosullar barindirir. Bu sebeplerle Ordu Melocan
Kavurmasinin, cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Ordu Melocan Kavurmasi; cografi sinirda yetisen melocan bitkisi kullanilarak iiretilir.

Bilesenler:

¢ 1 kg melocan (taze, konserve veya salamura)

e 2 orta boy kuru sogan (tercihen yesil sogan veya pirasa)
o 3-4 yemek kasig1 sivi yag (tercihen tereyag)

o | tath kasig1 tuz

Hazirlanmasi:

Taze melocan bitkisi birkag¢ kez yikanir, yumusayincaya kadar kaynayan suda 10 dakika kadar haglanir.
Haslama suyuna 5-6 damla limon suyu eklenerek bitki renginin kararmasi &nlenir. Haglanan melocanlar kaynar
sudan ¢ikarilarak soguk suya tutulur ve act suyunun uzaklastirilmasi i¢in elle sikilir. Kiip sekilde dogranan soganlar
kizgin yagda rengi pembelesinceye kadar kavrulur. Uzerine melocanlar ve tuz ilave edilip 3-5 dakika karistirilarak
orta ateste kavrulur.

Ordu Melocan Kavurmasi, salamura veya konserve melocan bitkisinden yapilacaksa, fazla tuzunun
uzaklagmast i¢in suda bekletilir. Kiip sekilde dogranan soganlar kizgin yagda rengi pembelesinceye kadar kavrulur
ve iizerine, sudan ¢ikarilip suyu sikilan melocanlar eklenerek 3-5 dakika karigtirilarak orta ateste kavrulur. istege
bagli olarak tizerine yumurta kirilabilir.

Servisi:

Ordu Melocan Kavurmasinin servisi, Sicak veya soguk olarak yapilabilir.



Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Ordu Melocan Kavurmasinin gegmisi eskiye dayanir. Uretimi, cografi smira 6zgii kosullar barmdirir. Bu
sebeplerle cografi siur ile {in bagt bulunan Ordu Melocan Kavurmasinin tiim iiretim asamalari, belirtilen cografi
siirda gerceklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Ordu Biiyiiksehir Belediyesinin koordinasyonunda ve Ordu Biiyiiksehir Belediyesi ile Ordu il
Tarim ve Orman Miidiirliigiinden konunun uzmani birer kiginin katilimiyla olusan denetim mercii tarafindan yilda
bir kez diizenli olarak, ayrica sikayet halinde ve gerekli goriilen durumlarda her zaman yapilir.

Denetim mercii; tiretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugunu, iretim metoduna uygunlugu ve Ordu
Melocan Kavurmasi ibaresi ile mahreg igareti ambleminin kullaniminin uygunlugunu denetler.

Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



