No: Mahreg isareti

GAZIANTEP SUTLU ZERDESI /
GAZIANTEP ASTARLI SUTLACI

Tescil Ettiren

GAZIANTEP’i GELISTIRME VAKFI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
09.03.2020 tarihinden itibaren korunmak Uzere 26.11.2020 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 610

Tescil Tarihi 1 26.11.2020

Basvuru No : C2020/073

Basvuru Tarihi : 09.03.2020

Cografi isaretin Ad1 . Gaziantep Siitlii Zerdesi / Gaziantep Astarli Siitlact

Uriin / Uriin Grubu . Siitlag / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi Isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren . Gaziantep’i Geligtirme Vakfi

Tescil Ettirenin Adresi : Incili Pmar Mah. 36004 Cad. No:4/1 Sehitkamil GAZIANTEP

Cografi Sinir1 : Gaziantep il

Kullanim Bi¢imi : Gaziantep Siitlii Zerdesi / Gaziantep Astarli Siitlaci ibaresi ve mahreg

isareti amblemi, {iriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin
kendisi veya ambalaji iizerinde kullanilamadiginda, Gaziantep Siitlii
Zerdesi / Gaziantep Astarli Siitlaci ibaresi ve mahrec isareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Gaziantep Siitlii Zerdesi / Gaziantep Astarli Siitlaci, Tiirk mutfaginin geleneksel tatlarindan siitlag ve zerdenin
birlikte sunulmasi ile hazirlanan tatlidir. Siitlacin {izerine zerde konarak iki renkli bir tatli edilmesi iriiniin "astarli"
olarak tanimlanmasinin nedenidir. Gaziantep Siitlii Zerdesi / Gaziantep Astarli Siitlaci, geleneksel olarak
bayramlarda hazirlanir. Gaziantep Siitlii Zerdesi / Gaziantep Astarli Siitlact hazirlanirken siitlaca seker eklenmemesi
ve zerdenin renklendirilmesi igin y6rede haspir olarak adlandirilan kurutulmus aspir (Carthamus tinctorius L.) ¢icegi
ta¢ yapraklar1 kullanmasi cografi alana 6zgiidiir. Gaziantep Siitlii Zerdesi / Gaziantep Astarli Siitlacina, Gaziantep
mutfagi ile ilgili olarak yayimlanmis birgok yemek kitab1 ve Gaziantep ile ilgili gezi rehberlerinde yer verilmektedir.

Uretim Metodu:
Siitlacin Hazirlanmasi;
Malzemeler

Siit—1 Litre
Piring 50-70 gram
Giil Suyu 5-10 gram ( Istege Gore)

Piring lizerini asacak kadar su ile haglanir. Siit kaynatilarak haslanan piringler, kaynayan siitiin {izerine ilave
edilir. Piringler pisince istege gore giil suyu ilave edilir. Bir siire kaynatildiktan sonra ocaktan alimir ve porsiyonlara
béliinerek sogumaya birakilir.

Zerdenin Hazirlanmasi;
Malzemeler

Piring 40-60 gram
Seker 250- 400 gram
Haspir 2-3 gram

Su 1 Litre

Su, bir tencereye alinarak igerisine yikanmis piring ilave edilir ve pisirilir. Piringler pistikten sonra seker ilave
edilir ve 5 dk daha kaynatildiktan sonra 1lik sudan gegirilmis haspir, suyu siiziilerek ilave edilir. Ocaktan alinarak
sogumus olan 2 6l¢ii siitlacin {izerine 1 6lgii zerde olacak sekilde hazirlanir.

Cografi Siir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Gaziantep Siitlii Zerdesi / Gaziantep Astarli Siitlaci geleneksel iliretim yontemi, ustalik becerisi
gerektirdiginden yoreyle iin bagi vardir. Bu sebeple, iiretimin tiim agsamalari, belirtilen cografi smnirda
gerceklestirilmelidir.



Denetleme:

Denetimler, Gaziantep’i Gelistirme Vakfi koordinatérliigiinde; Gaziantep il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden
1 personel, Gaziantep Biiyliksehir Belediyesinden 1 personel, Gaziantep Esnaf ve Sanatkarlar Odalari Birliginden 1
personelden olusan denetim mercii tarafindan gergeklestirilir. Denetim mercii denetimlerde; {iretim metodunda
belirtilen yontemleri, kullanilan malzeme oranlarinin ve Gaziantep Siitlii Zerdesi / Gaziantep Astarli Siitlaci ibaresi
ile mahreg igareti ambleminin kullaniminin uygunlugunu denetler. Yilda bir kez diizenli olarak yapilacak denetimler,
sikayet veya sliphe ilizerine her zaman gerceklestirilebilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kigilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



