No: 306 - Mahreg Isareti

BiNGOL COBANTASI KAVURMASI

Tescil Ettiren

BiNGOL TICARET VE SANAYi ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
14.09.2017 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 25.12.2017 tarihinde
tescil edilmistir.

Degisiklik ilani:
02.06.2025 tarih ve 198 sayih Bilten



Tescil No : 306

Tescil Tarihi : 25.12.2017

Basvuru No : C2017/137

Bagvuru Tarihi : 14.09.2017

Cografi isaretin Ad : Bingo6l Cobantasi Kavurmasi

Uriin / Uriin Grubu : Kavurma / Islenmis ve islenmemis et iiriinleri

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Bingol Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : Ticaret ve Esnaf Saray1 Indnii Mah. Kiiltiir Cad. No: 1 BINGOL
Cografi Simir : Bingol ili Cobantasi Koyl Sogukcesme Mevki

Kullanim Bi¢imi : Bingdl Cobantasi Kavurmas ibareli asagida yer alan logo ve mahreg

isareti amblemi, iiriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriiniin
kendisi veya ambalaji iizerinde kullanilamadiginda Bingdl Cobantasi
Kavurmasi ibareli logo ve mahreg isareti amblemi isletmede kolayca
goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Mese yapragi ile beslenmis 1-2 yasindaki oglak etinden kemikli olarak hazirlanan etin su, tuz ve kendi yagi
disinda higbir katki maddesi katilmadan pisirilmesi sonucu sicak ve soguk servis edilen kavurma g¢esididir.

1700 lii yillardan beri hemen hemen her evde kiglik ihtiyag olarak da hazirlanan kavurmalar bolgedeki mese
ormanlarinda beslenen oglak etlerinden yapilmaktadir.

Higbir katki olmadan kendi yagi ve eti disinda tuz ve su ile is¢ilik mahareti katilarak yapilan kavurma 1950
lerde yol boyunda ticari faaliyete konu edilerek tiretimi sicak olarak devam etmistir.

2007 yilinda bodlgede artan talebe gore konum alan flireticiler soguk paketlenmis liretime basglamis ve kisa
stirede Tiirkiye pazarinda 6nemli bir yer almistir.

Uretim Metodu:

ET: Mese yaprag ile beslenen 1-2 yasinda gezgin oglak secilir. Oglak eti, kemigi ile birlikte yarim parmak
bliylikligiinde dogranir. Dogranan etler 4 saat dinlendirilip kandan arindirilir.

SU: Et miktarinin 2 kat1 su hazirlanir etler hazirlanan suyun igine konarak atese konur. Bu islem su yok olup
etler kendi yagina diisiine kadar devam eder.

TUZ: Kaya tuzu segilerek et ve suyun igine katilir. Su kaynama siiresince tuz ete niifuz ederek tadini
giizellestirir.

YAG: Oglak etinden ayrilan ve dogranan yaglar eritilir suyu ¢eken et iistiine dokiiliir. Kisik ateste kendi yag:
ile pismesine 45 dakika devam ettirilir.

SICAK SERVIS: Pisen kavurma sicak olarak tabaga konulur ve bu tabak sicak suyun oldugu bir alt tabaga
konarak sicak servis edilir.

SOGUK SERVIS: Pisen kavurma yag ile birlikte kaplara konulur ve donduktan kapatilir.
Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Bolgede mese yapragi ile beslenen 1-2 yagindaki oglak etinin kullanilmasi gerekmektedir.



Denetleme:

Denetim Komisyonunda Bingdl Ticaret ve Sanayi Odas1 ve Bingdl Gida Tarim ve Hayvancilik il Miidiirliigii
yer alacaktir.

Bing6l Cobantas1 Kavurmasi mense kurallarina uygun olarak iiretimi, satis1 ve korunmasi hususlarinda
Bingdl Gida Tarim ve Hayvancilik il Miidiirliigii Gida Kontrol Sube Miidiirliigii kurumsal yapisi yetkili olacaktir.
Ayrica Bingol Ticaret ve Sanayi Odasi’ndan bir iiretici de denetim komisyonunda yer alacaktir.

Denetim merci, kamu kuruluglarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gdrevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Denetim merci
haklarin korunmasinda hukuki siire¢leri yiiriitiir.



