No: 1333 - Mahreg isareti

BASYAYLA KARIN KAYMAGI

Tescil Ettiren

BASYAYLA ILCE TARIM VE ORMAN MUDURLUGU

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
02.09.2022 tarihinden itibaren korunmak Uzere 07.02.2023 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 1333

Tescil Tarihi : 07.02.2023

Basvuru No 1 C2022/000283

Bagvuru Tarihi 1 02.09.2022

Cografi isaretin Ad1 : Bagyayla Karin Kaymagi

Uriin / Uriin Grubu : Karin kaymagi / Peynirler ve tereyagi disinda kalan siit tiriinleri
Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Bagyayla Ilge Tarim ve Orman Miidiirliigii

Tescil Ettirenin Adresi : Cumhuriyet Cad. Hiikiimet Konag1 Bagsyayla KARAMAN
Cografi Simir : Karaman ili Bagyayla ilcesi

Kullanim Bi¢imi : Bagyayla Karin Kaymagi ibaresi ve mahreg isareti amblemi {iriiniin veya

ambalajmin iizerinde kullamilir. Uriiniin veya ambalajimin {izerinde
kullanilamadiginda, Bagyayla Karin Kaymag: ibaresi ve mahre¢ isareti
amblemi isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Bagyayla Karin Kaymagi; cografi sinirda karin olarak da adlandirilan iskembeye kaymagin basilmasiyla
tiretilen, halk arasinda alisilagelen adiyla Bagyayla Karin Kaymagi olarak bilinen bir siit tirtiniidiir.

Bagyayla Karin Kaymagi; cografi sinirda daha ¢ok kegi siitiinden ya da tercihen koyun ve/veya inek
stitlerinden elde edilen kaymagin tuzlanmasi, yogurulmasi ve sonrasinda bu kaymagimn tercihen keci iskembesine
basilip olgunlastirilmasiyla tiiketime hazir hale getirilen bir siit tirtiniddir.

Yaklasik 1 kg Bagyayla Karin Kaymagi tiretimi i¢in ortalama 25 litre ¢ig siit kullanilir.

Basyayla Karin Kaymaginda, kuru madde orani en az %50 ve bilesimindeki siit yagi oram1 agirlik¢a en az
%60°dur.

Uriiniin hazirlanmasinda; gida katki maddeleri, aroma ve aroma verici gida bilesenleri kullamlmaz.

Uretimde muhafaza ve olgunlastirma amagl kullanilan iskembe, tiiketim sirasinda atilarak icerisindeki
Bagyayla Karin Kaymagi kullanilir.

Bagyayla Karin Kaymagy; iiretiminde kullanilan bilegenler bakimindan farklilasan, iiriine 6zgii iiretim metodu
ve ustalik becerisi ile hazirlanan bir iiriindiir.

Bagyayla Karm Kaymaginin; iiretildigi cografi sinur ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Basyayla Karm Kaymag Bilesenler Listesi
10 kg kaymak, en ¢cok 200 g tuz.

Bagyayla Karin Kaymagi Uretim Asamalari

Sagim: Sagilan ¢ig siit en kisa siirede 1s1l isleme tabi tutularak kaymagi alinir. Hemen kaymaga islenmeyecek
ise 0-4 °C olacak sekilde soguk ortama alinmalidir. Uretimde &zellikle kegi siitii olmak iizere, tercihen inek ve/veya
koyun siitii de kullanilabilir. Yaklasik 1 kg kaymak tiretimi igin ortalama 25 litre ¢ig siit kullanilir. Burada sagim
yapilan hayvanin 1rki, beslenmesi, laktasyonun hangi periyodunda oldugu ayrica mevsim kosullari ve ortam sicakligi
elde edilecek siit ve dolayisiyla kaymak miktari i¢in en 6nemli degisken faktorlerdir.

Siizme: Cig siit, temiz bir bez siizekten gegirilerek gida ile temasa uygun kazanlara/kaplara almur.

Kaymak Olusumu: Kaymak esas itibariyle siitiin yagca zengin kismidir. Siitte kiirecikler halinde bulunan siit
yaginin 6zgiil agirlig: siitiin plazma kisminin 6zgiil agirhigindan daha diisiiktiir. Siit bekletildiginde 6zgiil agirlig
degisir, 6zgiil agirligr daha az olan yag kismi yavas yavas yag kiireciklerinin yukar1 ¢ikmasiyla siitiin yiizeyinde
toplanir. Yag kiirecikleri kismen birleserek biiyiik kitleler olustururlar. Siitlin yilizeyinde toplanan bu tabaka giderek
yagca zenginlesir ve bdylece kaymak tabakasi olusur. Olusan kaymak tabakasinin biiyiik boliimiinii siit yagi
olusturur.




Uretimde kazanlara alinan ¢ig siit ocakta kaynatilarak yaklasik 90 °C sicakliga ulastiktan sonra ortalama 20
dakika karigtirilarak siitiin yiizeyinde kaymak tabakasinin meydana gelmesi saglanir. Kaymak olusumunu arttirmak
icin gida ile temasa uygun sapli bir alet/ekipman ile kazanin i¢inden bir miktar siit alimip tekrar kazanin igine
bosaltilarak karistirma islemi yapilir. Kaynatilmasi tamamlanan siit en az 3 Saat siireyle sogumaya birakilir.

Kaymak Alimi ve Islenmesi: Siit iizerinde olusan kaymak tabakas1 delikli kepgelerle almir ve siitii siiziilerek
gida ile temasa uygun temiz kaplara konulur. Alinan kaymaga en ¢ok %2 oraninda tuz katilip yogrularak ve soguk
bir ortamda bekletilir. Bekletilen bu kaymak kitlesi koyulagir. Ayni sekilde her giin sagilan siitler kaymak yapilip
yogrulur. Iskembeye basmaya yeter miktara ulasan kaymak-tuz karisimi her giin yogrularak iskembeye basilmaya
hazir hale getirilir.

Iskembenin Hazirlanmasi: Uretimde kullanilacak kiigiikbas iskembesi basta Hayvansal Gidalar i¢in Ozel
Hijyen Kurallart mevzuati olmak iizere ilgili gida mevzuatina uygun olarak segilir ve temizlenir. Kaymagin
basilacag: kiiclikbas iskembesi aylar 6ncesinden temizlenir, igerisindeki emici istenmeyen yapilar styirilarak zarimsi
bir yapiya doniisttriiliir. Asgari teknik ve hijyenik sartlara uygun olarak 6zenle temizlenir. Sonrasinda sisirilerek
kurutulur. Kaymagin basim zamanindan 2-3 giin kadar 6nce kurutulmus iskembe %5°lik tuzlu su ile 1slatilir, bol su
ile yikanir ve siiziiliir. Boylelikle iskembe basima hazir hale getirilir. Basimin yapilacagi iskembe biitiin olabilecegi
gibi uygun yerlerinden ufaltilarak daha kiigiik ebatlarda iskembe pargalari da elde edilebilir.

Kaymak-Tuz Karisiminin Iskembeye Basilmasi: Yogurularak hazirlanan bu karisim bosluk kalmayacak
sekilde iskembeye basilir. Basim islemi tamamlanmis olan karin kaymagi igin iskembenin agiz kismu siki bir sekilde
baglanir ya da gida ile temasa uygun ip ile dikilir. En az 2 ay siire ve 10 °C altindaki sicaklik degerlerinde serin bir
ortamda olgunlagsmaya birakilir.

Muhafaza Kosullari ve Piyasaya Arz: Bagyayla Karin Kaymaginin; muhafaza edilmesi, taginmasi ve piyasaya
arz edilmesi agamalar;; 10 °C altindaki sicaklik degerlerinde serin, kokulardan ari, rutubetsiz ortamlarda
gergeklestirilir.

Bagyayla Karin Kaymagi; gida ile temasa uygun ambalajlarda ilgili mevzuata uygun etiket bilgileri ile
tiketiciye arz edilir.

Cografi Siir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Bagyayla ilgesinde uzun yillardir iiretilen, hazirlanmasi ustalik becerisi ve emek isteyen Bagyayla Karin
Kaymaginin iiretildigi cografi sinir ile iin bagi bulunur. Bagyayla Karin Kaymaginin tiim iiretim agsamalari, cografi
smirda gerceklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Basyayla flge Tarim ve Orman Miidiirliigiiniin koordinatorliigiinde; Basyayla Belediyesi ile
Basyayla Ilge Tarim ve Orman Miidiirliigiiniin katilimiyla en az 3 kisiden olusan denetim merci tarafindan
gerceklestirilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet tizerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Yapilan denetimler; 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak Basyayla lge
Tarim ve Orman Miidiirliigii tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetim merci; Basyayla Karin Kaymag: cografi isareti kullanim bigiminin uygunlugunu, iiriiniin bilesenler
listesi, {iriiniin muhafaza kosullari, piyasaya arz ile “Uretim Metodu” béliimiinde belirtilen hususlara uygun iiretim
yapilip yapilmadigimi denetler. Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler
denetlenen ilgili kisi, kurum veya kurulusa bildirilir.

Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri ytiriitiir.



