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Kullanim Bigimi Etikette Bulunmas1 Zorunlu Bilgiler

Mense ad1 (AOC)
Siseleyen firma/iiretici bilgisi
Bordeaux referansi
Alkol derecesi
Sisedeki gsarap hacmi
Parti numarasi
Alerjen madde bilgisi
Menge iilke bilgisi
Hamileler i¢in saglik uyarisi

O |0 [J|N|N ||| |—

Etikette bulunmasi istege bagh bilgiler:

Bag iireticisinin bilgisi, sarap iireticisinin bilgisi, hasat y1l1, 6diil bilgisi, yillandirma yontemi,
“organik/biodinamik” tiretim referansi, iiretimde kullanilan {iziim tiirleri, sarabin kokusu, aromasi hakkinda bilgi.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Bordeaux cografi isareti Bordeaux bolgesinde iiretilen, kopiirmeyen kirmizi, beyaz ve pembe saraplar icin
kullanilan bir cografi igarettir.

Bordeaux bolgesi Fransa’da en biiyiik bag alanina (112,200 hektar) sahip bolgedir ve bolgede yilda yaklasik
645 milyon sise sarap iiretimi gerceklestirilir. Uziimlerin iiretimi, bagcilik, hasat, saraplarm iretim ve
yillandirilmasinin tamami Bordeaux bolgesinde Gironde Departmaninda (Eyalet) yer alan belediyelerde yapilir:

Bordeaux cografi igaretine ilave olarak Claret terimi kirmizi saraplar i¢in; Clairet terimi koyu renkli “roze”
saraplar i¢cin ve Haut-Benauge terimi de beyaz saraplar igin kullanilir.

Haut-Benauge terimi; Gironde Departmaninda Escoussans, Gornac, Ladaux, Mourens, Porte-de- Benauge,
Saint-Pierre-de-Bat, Soulignac and Targon belediyelerinin sinirinda tiretilen {iriinlerde kullanilabilir.

Clairet ve Claret terimleri ise asagida belirtilen belediyelerin sinirinda iiretilen iiriinlerde kullanilabilir:

e Dordogne Departmant: Le Fleix, Fougueyrolles, Gageac-et-Rouillac, Gardonne, Minzac, Pomport, Port-
Sainte-Foy-et-Ponchapt, Razac-de-Saussignac, Saint-Antoinede-Breuilh, Saint-Seurin- de-Prats,
Saussignac, Thénac, Villefranche-de-Lonchat.

e Lot-et-Garonne Departmani: Baleyssagues, Beaupuy, Cocumont, Duras, Esclottes, Lagupie, Loubés-
Bernac, Sainte-Colombe-de-Duras, Savignac-de-Duras, Villeneuve-de-Duras.

Cografi alan hakkinda bilgi:

Bordeaux bolgesi Fransa’da Atlantik Okyanusu kiyisinda 45. paralelde yer alir ve 1lik okyanus iklimine
sahiptir. Uretim alan1 Gironde Departmaninin, bagcilik faaliyeti olmayan ve ormancilikla ilgilenilen giineybati kismi
disindaki 494 belediyeyi kapsar. Gironde sarap bolgesi, kuzeydeki Dordogne ve giineydeki Garonne nehirlerinin iki
havzasi tarafindan sulanir. Bu nehirler Bec d'Ambeés'te birleserek Gironde nehir agzini olusturur. Bu nedenle iiretim
alan1 Dordogne ve Hali¢’in sag kiyisindaki Kuzey Gironde; kuzeyde Dordogne ve giineyde Garonne ile sinirlanan
bolge ve son olarak Garonne’un sol kiyist ve Hali¢ olmak iizere 3 ana bolge seklinde tanimlanir.

a) Dogal unsurlar:

Bolgede korfez akintilarinin etkisinde olmasi sayesinde 1liman iklim yasanir. Kiyida yer alan ¢gam ormanlart,
baglar1 Atlantik riizgarlarindan korur. Kisin don olay1 az yasanir, ilkbahar yagisl, yazlar sicak ve sonbahar mevsimi
giinesli oldugundan iizimlerin en iyi sekilde olgunlagmasi gerceklesir. Yagislar yilin geneline dagilmis olup, yillik
ortalama 700 ila 800 milimetre arasindadir.

Cografi bolge, sarap iiretimi igin elverislilik saglayan nispeten tekdiize iklim kosullarina sahiptir. Sicaklik
kontroliinde 6nemli bir rol oynayan biiyiik su kiitlelerine (Atlantik Okyanusu, Gironde Halici, Garonne ve Dordogne
vadileri) yakin bir konumdadir. Tlkbahar donlarinin riskini hafifleten deniz etkileri, denizden ve biiyiik vadilerden i¢
kesimlere dogru ilerledikge ve Landes, Saintonge ve Double Périgourdine orman kapli daglara yaklastikca azalir.



Bordeaux baglar1 bolgesinde jeolojik olugumlar ¢ok ¢esitli degildir: Cogunlukla Eosen ve Oligosen marn,
melas ve kirectasi ile Pliyo-Kuvaterner ¢akilli ve kumlu aliivyon olusumlari yer alir ve bolge cogunlukla bir aliivyon
ortii ile kaplidir. Toprak esasen kahverengi kil-kiregtast seklinde olup bazen birka¢ metre kalinliginda yiizey
olusumlarina rastlanmaktadir. Nehirler boyunca, ¢akilli tortular iiziim asmalari i¢in mitkemmel sekilde drenajli sicak
teraslar olusturmustur.

b) Beseri unsurlar:
Tarihge:

Bordeaux bolgesinde bagcilik, milattan sonra 1. ylizyila dek uzanan koklii bir gegmise sahiptir. Bu dénemde,
Kelt kdkenli savase1 bir kabile olan ve Roma etkisiyle sarapla tanisan Bordeaux’lu Bituriges Vivisques, soguga daha
dayanikli yeni bir lizim cesidi olan Vitis Biturica'y1 (giinlimiizdeki Cabernet cesitlerinin atasi kabul edilen)
yetistirmeye baslamigtir. Ancak bolgedeki bagcilik, ger¢ek anlamda gelisimini 12. ve 13. yiizyillarda gostermistir.

Bagciligin gelisimi Bordeaux’nun Ingiltere ve ardindan Hollanda ile olan ayricalikli ticari baglantilarindan
giicli bir sekilde etkilenmis ve Bordeaux limani civarinda giiglii bir sarap ticaretinin kurulmasini saglamistir.
Tarihsel olarak bu ticaret, teknik yeniliklere ve 1750°1i yillarda 6nce figilarda ve daha sonra “Dutch match” (siilfiirlii
fitil) sayesinde siselerde yillandirma gibi yeni siire¢lerin uygulanmasini saglamig ve tesvik etmistir.

Hem kirmizi hem de beyaz saraplar i¢in, Bordeaux’daki bagcilar tarafindan, arazilerin potansiyeline bagl
olarak dagilim gosteren iiziim gesitleri yetistirilir. 18. yiizyilin sonunda, Cabernet tiirleri (Cabernet Sauvignon N ve
Cabernet Franc N), Cot N (veya Malbec) ve Petit Verdot N Bordeaux bdlgesindeki ana iizim c¢esitleriydi.
Cabernet’lerin yakin akrabasi ve glinlimiizlin ana iiziim ¢esidi olan Merlot N, ancak 1830°dan itibaren, 6zellikle de
zayif meyve tutumu ve dengesiz meyve gelisimi ve olgunlasmasina karst duyarliligini azaltan asilamanin
kullanilmaya baslanmasiyla yayilmaya baslamistir. Hollanda ile ticaretin gelismesi; Ugni Blanc B ve Colombard B
iizim gesitlerinden sek beyaz saraplarin ve Sémillon B ve Muscadelle B iiziim ¢esitlerinden kalan sekerli beyaz
saraplarin iiretimini tesvik etmistir.

19. ylizyilin ortalarinda, 1857’de kiilleme, 6zellikle 1875’ten 1892’ye kadar asma biti gibi hastaliklar
bagciligr ¢cok olumsuz etkilemistir. En 6nemli ¢oziim tagkin ovalarin islahi olmustur. Sonbaharda birkag hafta
boyunca iiziim baglar1 sular altinda birakilarak bocek larvalari 61diiriilmiig ve iiremeleri engellenmistir. Son olarak,
tiylii kiifiin baglarda biiyilk hasara yol agmasi sonucu Bordeaux’lu bilim adamlari, 6zellikle de sarapciligin
kurucularindan Ulysse Gayon'un yaraticiligi sayesinde, bakir bazli bir preparat olan “Bordeaux Bulamaci”
kullanilmaya baglanmuistir.

19. yiizyilin sonu ve 20. yiizyilin basinda bagciligin dolandiricilik ve diisen fiyatlar nedeniyle yeni bir kriz
yasamast iizerine Girondinliler buna kargi 6nlem almak i¢in, sarap menge adina iligskin ulusal mevzuatin hazirlanmast
¢aligmalarina baglamiglar ve bu da 18.02.1911 tarihinde Bordeaux mense adi markalama dairesinin kurulmasi ve
sonra 14.11.1936 yilinda Bordeaux Cografi Isaret Kararnamesinin ¢ikarilmasmi saglanustir. 20. yiizyilda, 1956
kisinda yasanan siddetli don olaylar1 sonrasinda baglar biiyilk Ol¢lide yeniden yapilandirilmis ve
modernlestirilmistir. Ayrica tatli beyaz saraplara olan ilginin azalmasi, baglarin kirmizi {iziim cesitlerine
donistiiriilmesine ve daha hos kokulu sek beyaz saraplarin iretimi i¢in Sauvignon B tiirii lizlimlere yeniden
odaklanilmasina yol agmuistir.

Uriiniin kalitesi ve ¢zellikleri hakkinda bilgi:

Bordeaux sarap baglarinda ortalama 300.000 hektolitre beyaz sarap, 200.000 hektolitre roze sarap ve
2.000.000 hektolitreden fazla kirmizi sarap iiretilir.

Bu saraplar beyaz sarap (sek veya kalan seker igeren), roze veya clairet sarap ve daha ziyade kirmizi sarap
olarak iiretilir.

Sauvignon B iiziim ¢esidinden elde edilen sek beyaz saraplar, ¢icek ve narenciye notalariyla ¢ok aromatik,
taze ve meyvemsidir. Sémillon B, hacimli ve gévdeli olmasi agisindan 6ne ¢ikarken, Muscadelle B ¢i¢eksi aromalar
saglar. Karisimlarda, ikincil iiziim gesitleri asidite ve narenciye notalari saglar. Bu sofra saraplari tazeyken (bir ya
da iki y1llik) igime ¢ok uygundur.



Kalan seker igeren beyaz saraplar Sémillon B esaslidir, meyve sekerlemesi aromalarina sahip altin renkli
saraplar elde edilir ve tazelik saglamak i¢in Sauvignon B ile harmanlanabilir. Birkag y1l yillanma kapasitesine sahip
olmakla birlikte, tazeyken de keyifle tiiketilebilir.

Clairet olarak etiketlenenler disindaki roze saraplar, kullanilan teknige (dogrudan presleme, hafif
maserasyon) bagli olarak soluk pembeden daha koyu pembeye degisen renklerde olup, yuvarlaklik ve canlilik
arasinda dengeli bir yap1 ile desteklenen meyvemsi veya gigeksi aromatik bir palete sahiptir. Damakta gii¢lii tat
birakirlar. Bu saraplar tazeyken (bir veya iki yillik) icime ¢ok uygundur.

Clairet saraplari ahududu yansimalari, olgun, etli meyve aromalart ile yogun, parlak bir renge sahiptir.
Damakta diger roze saraplara gore daha govdeli tat birakir. Bu saraplar tazeyken (bir ila ii¢ y1llik) i¢ime uygundur.

Merlot N’nin genellikle daha ¢ogunlukta oldugu kirmizi saraplar esnek, meyvemsi ve diisiik asitlidir; Petit
Verdot N ve Cot N’nin asitligi ile yillandikga taze bir aromaya sahip olurlar. Esasen birlikte kullanilan Merlot N ve
Cabernet Sauvignon N’dir ve daha az dl¢lide Cabernet Franc N ile ana birlikteligi devam eder. Cabarnet Franc A
saraplara aromatik kompleksite (derinlik, koku, yogunluk, zenginlik, denge, uyum) ve tanen giicii vererek kokularini
korumalarini ve gelistirmelerini saglar.

Kirmizi Bordeaux saraplarinda
hissedilen aroma

Beyaz Bordeaux saraplarinda
hissedilen aroma

Siyah frenk tiziimii

Ananas

Kirmizi erik

Limon-lime

Grafit

Bektasi tiziimii

Sedir agac1

Limon kremasi

Menekse

Papatya

Uretim Metodu:
Kullanilan Uziim Tiirleri:

Kirmizi Bordeaux saraplarinda %66 Merlot, %22 Cabarnet Sauvignon, %9 Cabaernet Franc ve %3
Carmenere, Malbec, Petit Verdot ¢esitleri kullanilir.

Beyaz Bordeaux saraplarinda %46 Semillon, %46 Sauvignon Blanc, %5 Muscadelle ve %3 Sauvignon Gris,
Colombard, Merlot Blanc, Ugni Blanc ¢esitleri kullanilir.

Clairet terimini kullanma hakkina sahip olabilecek kirmizi saraplar ve roze saraplar Cabernet Sauvignon N,
Cabernet Franc N, Merlot N, Cot N (or Malbec), Carmenére N, Petit Verdot N ¢esitlerinden iretilir. Ayrica
INAO’nun iznine bagl olarak Arinarnoa N, Castets N, Marselan N, ve Touriga Nacional N tiirleri de kullanilabilir.

Haut-Benauge terimini kullanma hakkina sahip olabilecek saraplar yalnizca Sémillon B, Sauvignon B,
Sauvignon Gris G, Muscadelle B. ¢esitlerinden iiretilir.

Bag Yonetimi:
1. Asmalarin dikilme siklig1:

1 Agustos 2008 tarihinden itibaren dikim yapilan arazilerde minimum dikim yogunlugu hektar basina 4000
asma seklinde olmalidir. Asmalarin sira araligl 2,5 metreden fazla ve ayni siradaki asmalar arasindaki aralik 0,85
metreden az olmamalidir. Bu yogunluk hektar basina 3300 asmaya diigliriilebilir. Bu durumda, sira araligi 3
metreden fazla ve ayni siradaki asmalar arasindaki aralik 0,85 metreden az olmamalidir.

2. Budama kurallart:
Sadece gdz budamasi ve uzun ¢ubuk budamasina izin verilir.

Merlot N, Sémillon B ve Muscadelle B iiziim ¢esitleri i¢in, budamadaki tomurcuk sayisi hektar bagina 45.000
tomurcugu ve asma bagina 18 tomurcugu gecmemelidir.



Cabernet Franc N, Cabernet Sauvignon N, Sauvignon B, Sauvignon Gris G dahil olmak iizere diger izim
cesitleri i¢in, budamadaki tomurcuk sayist hektar bagina 50.000 tomurcugu ve asma basina 20 tomurcugu
geememelidir. Budamadan sonra asma bagina meyve veren siirgiin sayist asilmamalidir.

Asma basina siirgiin sayisi:

e Merlot N, Sémillon B ve Muscadelle B iiziim ¢esitleri i¢in, dikim yogunlugu hektar bagina 4000 asmaya
esit veya daha fazla olan asmalar i¢in asma basina 12 siirgiin ve dikim yogunlugu hektar bagina 4000
asmadan az olan asmalar i¢in asma basina 15 siirgiin;

e Cabernet Franc N, Cabernet Sauvignon N, Sauvignon B, Sauvignon Gris G dahil olmak iizere diger iziim
cesitleri i¢in, dikim yogunlugu hektar bagina 4000 asmaya esit veya daha fazla olan asmalar i¢in asma
bagina 14 siirgiin ve dikim yogunlugu hektar basina 4000 asmadan daha az olan asmalar i¢in asma basina
17 stirgiin.

Budama meyve olusumundan 6nce (Lorenz agamasi 9) yapilmalidir.
3. Kafesleme ve golgelik yiiksekligi kurallari:

1 Agustos 2008 tarihinden itibaren dikim yapilan arazilerde, kafesli golgelik yiiksekligi sira araliginin en az
0,55 katina esit olmalidir. Bu yiikseklik, katlama telinin 0,1 metre altindan ve biiylime mevsiminin sonundaki {ist
budama sinirina kadar dlgiiliir.

Bununla birlikte, sira araligi 2,5 metreden biiyiikk ve 3 metreden kiigiik veya esit olan asmalar igin, kafesli
golgelik yiiksekligi en az 1,5 metre olacaktir.

4. Araziden alinacak ortalama maksimum hasat miktari:
Araziden elde edilecek ortalama maksimum hasat su sekilde belirlenmistir:

e Hektar basina 4.000 asma veya daha fazla dikim yogunluguna sahip asmalar igin hektar bagina 10.000
kilogram;
o Hektar basina 4.000 asmadan daha az dikim yogunluguna sahip asmalar i¢in hektar bagina 9.500 kilogram

5. Hatali asma orani:

Kirsal ve Deniz Balik¢ilig1 Kanunu Madde D. 645-4’te belirtilen 6lii veya eksik asma yiizdesi %20 olarak
belirlenmistir. Olii asmalar arazilerden uzaklastirilir. Olii asmalarin arazilerde depolanmasi yasaktir.

6. Yetistirme kosullart:

Araziler, 6zellikle saglik durumu ve topragin bakimi olmak iizere asma i¢in iyi genel mahsul kosullari
saglayacak sekilde yonetilir. Ozellikle, higbir arazi terk edilmis halde birakilmamahdir.

7. Bag tesisi:

Her yeni dikimden once, isletmeciler bagcilik kosullar1 ve potansiyelleri hakkinda gerekli tiim bilgileri elde
etmek i¢in arazinin topraginin fiziki ve kimyasal analizini yapar.

8. Diger yetistirme uygulamalar1:
Parsellerde kimyasal ile yabanci ot kontrolii yasaktir.

Ugziimlerin Olgunlasmasi, Hasadi ve Tasinmast:

1. Hasat:
Sarap yapiminda sadece olgun iiziimler kullanilir.
2. Uziim nakliyesi igin 6zel hiikiimler

Doner kanatli pompa ile donatilmis kendinden drenajli kepgelerin kullanimi yasaktir.



3. Uziim olgunlugu:

Uziimlerin minimum seker igerigi ve saraplarin hacimde minimum

karsilamalidir:

alkol miktar1 asagidaki o6zellikleri

Uziimlerde minimum seker

miktari
Cografi isaret, sarap rengi Me.rlot N, o Hacmen ml.mmun}) dogal alkol
Sauvignon B, | Diger liziim miktari (%)
Sauvignon tiirleri
Gris G
AOC Bordeaux (kimizi sarap) 189 180 10,5
AOC Bordeaux (roze sarap) 170 162 10
AOC Bordeaux (beyaz sarap) 170 162 10
AOC Bordeaux (kalan seker igeren 178 178 10,5
beyaz sarap)
Haut-Benauge cografi isaretini de
igeren AOC Bordeaux cografi isareti 195 195 11,5

4. Hacmen olmasi gereken minimum alkol miktart:

Seker kalintili beyaz saraplarin hacimde alkol orani en az %10 olacaktir. Haut-Benauge ilave cografi isaretini
kullanmaya hak kazanabilecek saraplarin hacimde alkol orani en az %11 olmalidir.

5. Elde edilecek mahsul miktari:

e Beyaz saraplar igin hektar basina 67 hektolitre - olabilecek en fazla mahsul 77 hektolitre
e Roze saraplar icin hektar bagina 62 hektolitre - olabilecek en fazla mahsul 72 hektolitre
o Kirmizi saraplar i¢in hektar basina 60 hektolitre

6. Uretime baslama — geng asmalarin iiretime sokulmasi:

Bordeaux cografi isareti sadece asagidaki kosullar altinda tiretilen saraplarda kullanilabilecektir:

- geng asma parselleri i¢in, sadece 31 Temmuz’dan 6nce dogrudan ekim yilini takip eden 2. yildan itibaren;
- geng asma parselleri i¢in, sadece 31 Temmuz’dan 6nce dogrudan agilama yilini takip eden 1. yildan itibaren;

- iistten agilanmig asma parselleri i¢in, 31 Temmuz’dan dnce iistten asilama yilin1 takip eden 1. yildan daha

erken olmamak kaydiyla ve parseller sadece cografi isaret igin onaylanmis liziim ¢esitlerini igerdiginde ve istisnai
olarak, 31 Temmuz’dan 6nce tepe asilamasinin yapildig1 yili takip eden yil, uyum i¢in onaylanmis {iziim ¢esitlerinin
orant, sdz konusu her bir parsel i¢in lizim tiirii karistminin yalnizca %80’1 olabilir.

1§1eme, Uretim, Yillandirma, Ambalajlama, Depolama:

1. Uziimlerin kabulii ve sikilmas:

Hasat edilen iiziimler sikilir ve sarap liretim asamasina hazirlanir.

2. Uziim gesitlerinin harmanlanmas:

Kalan seker miktar1 4 gram/litre veya daha az olan beyaz saraplar igin:

e ikincil {iziim gesitlerinin oram sarabin harmaninin %30’una esit veya daha az olmalidir.
e Alvarinho B ve Liliorila B gesitlerinin orani, birlikte veya ayri ayri ele alindiginda, karigiminin %10’una
esit veya daha az olmalidir.

Kalan seker miktar1 4 gram/litre’den fazla olan beyaz saraplar igin:

o TIkincil {iziim ¢esitlerinin oran1 sarabin harmaninin %30’ una esit veya daha az olmalidir.
e Liliorila B ¢esidinin orani, satis amacl sarap partilerinin harmaninin %10 una esit veya daha az olmalidir.



Clairet terimini kullanmaya hak kazanmasi muhtemel olanlar digindaki roze saraplar i¢in sadece iiziimlerin
veya siranin harmanlanmasina izin verilir. Sauvignon B ve Sauvignon Gris G igin maksimum %10 olmak iizere,
tiim ikincil iizim ¢esitlerinin orani %20’den az veya esit olacak ve Arinarnoa N, Castets N, Marselan N, Touriga
Nacional N, Alvarinho B ve Liliorila B ¢esitlerinin orani, birlikte veya ayri ayri ele alindiginda, harmaninin
%10’undan az veya esit olacaktir.

Kirmiz: saraplar ve Clairet i¢in, Arinarnoa N, Castets N, Marselan N ve Touriga Nacional N ¢esitlerinin
orani, birlikte veya ayr1 ayr1 ele alindiginda, satis amagli sarap karisiminin %10 una esit veya daha az olacaktur.

3. Malolaktik fermentasyon:

Malolaktik fermantasyon kirmizi saraplar i¢in zorunludur.

Analitik standartlar:

Siselemeden Once saraplarin analitik standartlari asagidaki 6zellikleri karsilamalidir:

Bordeaux Bordeaux
Bordeaux (kalan seker igeren (Clairet terimini
Analitik (Beyaz sarap), 3 ¢ Bordeaux Bordeaux
beyaz sarap), kullanmaya hak
Parametreler Bordeaux Haut- (roze sarap) (kirmiz1 saraplar)
Bordeaux Haut- kazanmig
Benauge

Benauge saraplar)
Seker kalintisi <3* 5<...£60 < 3% < 3% <3
Ugucu asitlik
S;ﬂ‘lf‘;ﬁfl)arak 13,26 veya 0,79 | 13,6 veya 0,79 | 13,26 veya 0,79 | 13,26 veya 0,79 | 13,26 veya 0,79
ifade edilen meq/1 0,65 g/L H:SO,. 0,65 g/L H>SO.. 0,65 g/L H»SO4. 0,65 g/L H>SO.. 0,65 g/L H>SO..
veya g/l
Toplam SO»
(maksimum) 180 250 180 170 140
(mg/L)
Malik asit Bulunabilir Bulunabilir Bulunabilir Bulunabilir <03
bulunmasi (g/L)
CM (D0O.420+DO
520+DO 620) - - L2101 1L1<...<3 -

* Toplam asitlik litre basina 2,7 gram H,SO4'e esit veya daha fazla ise bu miktar litre bagina 5 grama ¢ikarilabilir.

Siselemeden sonra saraplarin analitik standartlar1 asagidaki 6zellikleri kargilamalidir:

Bordeaux Bordeaux Bordeaux
. (kalan seker (Clairet terimini
Analitik (Beyaz sarap), : Bordeaux Bordeaux (kirmizi
) iceren beyaz kullanmaya hak
parametreler Bordeaux Haut (roze sarap) saraplar)
Benauge sarap), Bordeaux kazanmis
& Haut-Benauge saraplar)
Seker kalintis % % %
(glikoz ve fruktoz) <3 > <560 <3 <3 <3
Ugucu asitlik
gﬁ?ﬁ;ﬂf{?ﬁaﬁ“lk 18 veya 1,08 18 veya 1,08 18 veya 1,08 18 veya 1,08 20 veya 1,2
(0,88 g/l H:504) | (0,88 g/l H280,) | (0,88 g/l H250,) | (0,88 g/l H250.) (0,98 g/l H:S0,)

edilen meq/l veya
g/l




Toplam SO2

(maksimum) g/L) 200 250 200 20 .
Malik asit Bulunabilir Bulunabilir Bulunabilir Bulunabilir <03
bulunmasi (g/L)

ICM (DO.420+DO i . <1, 1,L1<..<3 -
520+DO 620)

* Toplam asidite litre basina 2,7 gram H2SO4'e esit veya daha fazla ise bu miktar litre bagina 5 grama ¢ikarilabilir.

4.

6.

Sarap yapimi uygulamalar1 ve fiziksel islemler:

Clairet terimini kullanmaya hak kazanmasi muhtemel olanlar disindaki roze saraplarin {iretimi igin, s6z
konusu hasat i¢in ilgili sarap iireticisi tarafindan iiretilen roze sarap hacminin %20’si sinir1 dahilinde
stralarda oenolojik komiir kullanimina izin verilir,

Kismi konsantrasyon yoluyla zenginlestirmeye (alkol oraninin seker ilavesiyle artirilmasi),
zenginlestirilen hacimlerin %15 konsantrasyon sinir1 dahilinde kirmizi saraplar i¢in izin verilir,

Saraplar, zenginlestirmeden (alkol oraninin seker ilavesiyle artirilmasi) sonra hacimde asagidaki toplam
alkol miktarin1 agmayacaktir:

e e . Hacmen toplam
Cografi isaret ve sarap rengi alkol miktar: (%)
AOC Bordeaux (kimizi sarap) 13,5
AOC Bordeaux (roze sarap) 13
AOC Bordeaux (beyaz sarap) 13
AOC Bordeaux (kalan seker igeren beyaz sarap) 13,5
“Haut-Benauge” cografi isaretini de igeren AOC 13
Bordeaux

Kullanilmasi yasaklanmis donanim:

Doner kanatli pompa ile donatilmis kendinden drenajli kazan kullanimi yasaktir.

Egimli slizgeclerin ve siirekli preslerin (her ikisi de 400 mm’den daha kii¢lik ¢capli bir vidali konveyorle
donatilmis) kullanimi yasaktir.

Kirmizi saraplar igin sarap hazirlama ve depolama tanklarinin toplam kapasitesi, esit bir alan i¢in bir
onceki yilin hasat beyannamesinde cografi igaret olarak beyan edilen sarap hacminin en az iki kat1 kadar
olmalidir.

Beyaz ve roze saraplar i¢in sarap hazirlama ve depolama tanklarimin toplam kapasitesi en az esit bir alan
icin bir onceki yilin hasat beyannamesinde cografi isaret olarak beyan edilen sarap hacminin 1,5 kati
olmalidir.

Fi¢1 odasi, cografi isaretli sarabin {iretimine uygun durumda olmalidir. Mahzen (zemin ve duvarlar) ve
sarap yapim ekipmani bakimli ve iyi durumda olmalidir.

Uriin tiiriine gore hiikiimler:

Kirmizi saraplar hasat yilinin en az 31 Aralik tarihine kadar yillandirilmalidir.

7.

Siselemeye iligkin hiikiimler:

Isletmeci, siselenecek herhangi bir parti iiriin igin, siseleme dncesi beyanname ile birlikte, siselenecek
partinin analizini onayli muayene kurulusuna gonderir.

Stirekli veya yart siirekli isletmeciler i¢in, ambalajli partilerin analizleri, denetim planinda tanimlanan
hiikiimlere gore onayli muayene kurulusuna sunulur.




8. Depolamaya iligkin hiikiimler:

Isletmeci, siselenmis iiriinlerin depolanmasi i¢in uygun bir yer olduguna dair kanit sunmalidir. Siselenmis
iiriinlerin depolanmasi i¢in uygun bir yer, kotii hava kosullarindan (riizgar, yagmur) korunakli ve her tiirli
kirlenmeye kars1 korunakli herhangi bir yer anlamina gelir.

Yillandirma stiresi sonunda, kirmizi saraplar hasadin yapildigi yili izleyen yilin 15 Ocak tarihinden itibaren
satiga sunulabilir.

9. Etkilesimler:

Deniz ikliminde yetigen Bordeaux {iziim ¢esitleri, 17. ve 18. yiizyillardan itibaren destek direklerine ihtiyag
duymus, ardindan mahsuliin iyi dagilimimi ve optimum olgunlasma i¢in uygun klorofil sentezini saglamak tizere
yeterli golgelik alan1 saglamak i¢in kafeslemenin yaygin kullanimi baglamistir.

Farkl1 toprak tipleri ve maruz kalinan ortamlar, ortamin 6zelliklerine gore farkli iiziim gesitlerinin se¢ilmesine
ve uyarlanmasina yol agmistir. Bu nedenle dort farkl: tip tanimlanabilir:

e Merlot N’nin gelistigi yamaglarda ¢ok yaygin olan kil-kiregtagi ve marn-kirectasi topraklart,

e Merlot N ve Sauvignon B i¢in miikemmel olan kil ve kiregtasi ile karisik silisli topraklar,

e Seck beyaz sarap iretimi i¢in uygun daha hafif topraklar olusturan ince silisli elementlere sahip
“boulbénes”,

e Cakil, yuvarlak kuvars ve az ya da ¢ok kaba kumdan olusan, asma ve 6zellikle Cabernet Sauvignon N
icin mitkemmel olan iyi drene edilmis, sicak teraslar olusturan ¢akilli topraklar.

Uziim gesitlerinin kombinasyonu, biyo-fiziksel ¢evrenin gesitliligi, bag yonetimi ve sarap yapim yontemleri
sayesinde kendine 6zgii bir tarz ve bilylik aromatik zenginlige sahip sarap elde edilir.

10. Satisa sunum ve etiketleme kurallari:
a) Genel hiikiimler:

Bu sartname hiikiimleri uyarinca Bordeaux cografi isaretini kullanmay talep eden ve bu ad altinda sunulan
saraplar, hasattan sonra, hasat beyaninda, reklamlarda, prospektiislerde, etiketlerde, faturalarda ve her tiirli
ambalajda yukarida belirtilen cografi isaret olmadan kullanilamaz, kamuya sunulamaz, sevk edilemez, satisa
sunulamaz.

b) Ozel hiikiimler:

e Kalan seker icgerigi (glikoz + fruktoz) litre basina 5 gramdan fazla ve litre bagina 60 gramdan az olan
beyaz saraplar, Topluluk yonetmeliklerinde tanimlandigi gibi saraptaki seker icerigine karsilik gelen
terim kullanilarak sunulacaktir.

e “Haut-Benauge” cografi adi, Bordeaux cografi isaretten hemen sonra, s6z konusu cografi isaretin fontunu
gecmeyen yiikseklik ve genislikteki karakterlerle goriinecektir.

e Cografi isareti kullanma hakkina sahip saraplarin etiketlerinde daha bilyiik cografi birim olan Vin de
Bordeaux yer alabilir.

Daha biiyiik cografi birimin admin karakterleri, cografi isaretin fontunun yiikseklik ve genisliginin iigte
ikisinden fazla olmayacaktir.

Denetleme:

Bordeaux cografi isaretinin tlim agamalan ile ilgili kontrollerden sorumlu merci Ulusal Mense ve Kalite
Enstitiisit (INAO)’diir. Spesifikasyonlara uygunluk, onaylanmis bir denetim plani temelinde ve INAO tarafindan
yetkilendirilen; yetkinlik, tarafsizlik ve bagimsizlik garantileri sunan iigiincii taraf bir kurulus tarafindan kontrol
edilir.

Diger kurumlar:

Bordo Sarap Konseyi (CIVB) 18.8.1948’de kurulmustur ve Bordeaux sarap ireticileri, tliccarlar1 ve
simsarlarini bir araya getirmektedir. Bu ii¢ grup arasindaki ortak konularda diizenleme ve kontrolleri yapmaktadir.
CIVB, Tarim Bakanlig1 ve Ekonomi Bakanliklarinin denetimine tabidir.



Kontrol Edilecek Ana Hususlar ve Degerlendirme Yontemleri:

Kontrol Edilecek Ana Hususlar

Degerlendirme Yontemi

A - Yapisal

Kurallar

A1l - Smurli alandaki dikili arazi

Belge olarak (CBS ve CVI dosyasi kullanilarak,
giincel tutulan bilgisayar tarafindan okunabilen) ve
alanda kontrol

A2 - Talep edilebilecek potansiyel iiretim (iiziim
cesitleri ve oran kurallari, gegis 6nlemlerinin izlenmesi,
dikim siklig1 ve kafesleme, dikim sonrasinda toprak
analizinin yapilmasi ve gen¢ asmalarin iiretimi)

Belgesel ve saha denetimleri

A3 - Isleme aleti, yillandirma, paketleme ve depolama

Uziimlerin nakli (yasakli donanim)

Yerinde inceleme

Hasadin temizlenmesi

Yerinde inceleme

Presleme (yasaklt donanim)

Yerinde inceleme

Vinifikasyon/yillandirma: tank kapasitesi

Tank kapasitesi kontrolii: konteyner toplam hacmi

Ambalajli iiriinler i¢in uygun depolama alam

Beyanla veya yerinde inceleme (kapali alan
zorunludur)

B - Uretim Dongiisiine iliskin Kurallar

B1 - Bag idaresi

Budama

Her bir asma i¢in tomurcuk sayisinin sayilmasi ve
budama ydnteminin tanimlanmasi

Parseldeki ortalama yiik

Salkim sayimi ve yiik tahmini. Salkim agirliginin
hasada bagli degiskenligi, denetim sirasinda dikkate
alinir.

Asma yetistirme kosullar

Parsel incelemesi:

Asagidaki 3 kriterden en az ikisini tagtyan asmalar
terk edilmis olarak ilan edilir.

-budanmamis asmalar

-arazide asma disinda odunsu bitkilerin dnemli 6l¢iide
bulunmasi

-onemli mantar hastaliklarinin varligi

B2 - Hasat ve Uziimlerin Olgunlugu

Uziimlerdeki minimum seker muhtevasi

Feragatlerin dogrulanmasi, saha denetimleri
iiziimlerin minimum seker icerigine uygunluk

B3 - isleme, iiretim, yillandirma, paketleme, depolama

Oenolojik uygulamalar ve islemler (zenginlestirme,
yasaklanmis uygulamalar vb.)

Belgelendirme ve saha iglemleri

B4 - Hasat beyannamesi ve talep beyannamesi

Eksik unsurlar

Belgelerde (sicil kaydi tutulmast) ve sahada

Izin verilen hasat miktar

Beyanlarin kontrolii, belirli kullanicilar igin verim
artist  (INAO departmanlar1 tarafindan verilen
yetkilendirmelerin izlenmesi, kullanicilarin bireysel
talebi tlizerine s6z konusu birimler tarafindan yapilan
incelemenin ardindan)

VSI, izin verilen verimin iizerinde hasat edilen miktarlar

Belgelerde (imha sertifikalarinin izlenmesi)

Talep beyani

Belgesel ve saha denetimi (sartlara ve son teslim
tarihlerine uygunluk, hasat beyanma uygunluk,
iiretim beyani vb. ) kontrol iirlinlerin dolagimi

C - Uriin Kontrolleri

Ambalajsiz saraplarin geri ¢ekilmesi lizerine

Analitik ve organoleptik inceleme

Ambalajli saraplar

Analitik ve organoleptik inceleme

Ulke digina génderilmek {izere hazir ambalajli olmayan
sarap

Biitiin partilerin analitik ve organoleptik incelemesi

D - Uriin Sunumu




Etiketleme Belgeler ve sahada inceleme

Siselenmemis sarabin iilke disina sevkiyat beyani:

Cografi isareti tagiyan siselenmemis sarabi tilke disina gondermek isteyen herhangi bir isletmeci, sevkiyattan
en az on is giinii 6nce onayli denetim kurulusuna bir beyanda bulunmalidir.

Sicil kaydi:

Gegis hiikiimlerinden etkilenen herhangi bir isletmeci, ilgili arazilerin ve bu arazilerde yapilan
degisikliklerin bir envanterini tutacak ve asagidaki belgeleri kullanarak denetimden sorumlu yetkililere sunacaktir:

e Asmalarin kesilmesi ve yeniden dikilmesi durumunda, igin tamamlandigina dair beyanin bir kopyasi.

Golgelik yiiksekliginin uygun hale getirilmesi durumunda, savunma ve yonetim kurumu tarafindan saglanan
bir belge.



