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AFYONKARAHISAR NiSAN KURABIYESi /
AFYONKARAHISAR GELIN KURABIYESI

Tescil Ettiren

AFYONKARAHISAR BELEDIYESI
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Cografi isaretin Ad1 . Afyonkarahisar Nisan Kurabiyesi / Afyonkarahisar Gelin Kurabiyesi

Uriin / Uriin Grubu : Kurabiye / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tathilar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Afyonkarahisar Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Karaman Mah. Albay Resat Cigiltepe Cad. No:11 Merkez
AFYONKARAHISAR

Cografi Sinir : Afyonkarahisar ili

Kullanim Bi¢imi . Afyonkarahisar Nisan Kurabiyesi / Afyonkarahisar Gelin Kurabiyesi

ibaresi ve mahreg igareti amblemi, {iriiniin kendisi veya ambalaji tizerinde
yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde kullanmilamadiginda,
Afyonkarahisar Nisan Kurabiyesi / Afyonkarahisar Gelin Kurabiyesi
ibaresi ve mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Afyonkarahisar Nisan Kurabiyesi / Afyonkarahisar Gelin Kurabiyesi; kuyruk yagi, don yagi, tereyagi,
aycicek yagi, 6zel amacli bugday unu, toz beyaz seker, karbonat ve kabuklart soyulmus ¢ig yer fistig1 kullanilarak
tiretilen kurabiyedir. Cap1 yaklagik 10 cm olan, ortas hafif kabarik yarim kiire bigimindedir. Kurabiyenin iizerinde,
uzunlamasina ikiye boliinmiis kabuksuz fistik ile yapilan ¢igek seklinde siisleme bulunur.

Afyonkarahisar Nisan Kurabiyesi / Afyonkarahisar Gelin Kurabiyesi, iceriginde farkli ¢esitlerde yag
bulunmasi nedeniyle gevrek yapidadir. Sicak ya da soguk olarak tiiketilebilir. Oda sicakliginda 2 giin, buzdolabinda
ise bir hafta muhafaza edilmesi miimkiindiir.

Afyonkarahisar Nisan Kurabiyesinin / Afyonkarahisar Gelin Kurabiyesinin ge¢misi eskiye dayanir.
Afyonkarahisar mutfak kiiltiirinde 6nemli bir yere sahiptir. Afyonkarahisar’da nisan, kina gecesi, diigiin gibi 6zel
giinler igin hazirlanan sofralarda yer alir. Uretiminde kuyruk yagi, don yagi, tereyadi ve aygicek yaginin birlikte
kullanilmasi, cografi sinira 6zgii niteliktedir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagt bulunur.

Uretim Metodu:

Afyonkarahisar Nisan Kurabiyesi / Afyonkarahisar Gelin Kurabiyesinin tiretiminde kullanilan kuyruk yagi
ve don yag1 cografi sinirdan temin edilir.

Afyonkarahisar Nisan Kurabiyesi / Afyonkarahisar Gelin Kurabiyesi Bilesenleri (4 kisilik):

e 500 g 6zel amagli bugday unu

e 100 g kuyruk yagi

e 25 gdonyagl

e 25 gtereyagl

e 250 ml aygicek yag1

e 200 gtoz beyaz seker

e 6 g karbonat

e 60 g kabuklar1 soyulmus ¢ig yer fistig1

Hazirlanmasi:

Afyonkarahisar Nisan Kurabiyesi / Afyonkarahisar Gelin Kurabiyesinin {iretimi; hamur harcinin yapilmasi,
sekillendirilmesi, pisirilmesi ve iiriiniin servisinin yapilmasi agamalarindan olusur.

Kuyruk yagi, don yagi, tereyagi, aycigegi yag1 ve toz beyaz seker, bir kapta beyaz bir renk alincaya kadar
cirpilarak karistirilir. Uzerine karbonat ve un ilave edilip yumusak kivamli bir hamur elde edinceye kadar karistirma
islemine devam edilir. Hamurun, i¢ine konan yaglari iyice 6ziimsemesine dikkat edilmelidir.

Hamurdan yaklasik 125 g’lik pargalar alinip elde yuvarlanarak yaklasik 10 cm ¢apinda, ortasi hafif kabarik
yarim kiire sekli verilir. Sekillendirme sirasinda hamurun dagilmamasina 6zen gosterilmeli, dagiliyorsa un ilavesi
yapilmalidir. Sekil verilen kurabiyeler tepsiye dizilip iizerlerine, uzunlamasina ikiye boliinmiis kabuksuz fistik



kullanilarak ¢igek seklinde siisleme yapilir. Onceden 200°C’ye 1sitilan firinda 45 dk pisirilir. Afyonkarahisar Nisan
Kurabiyesi / Afyonkarahisar Gelin Kurabiyesi, gida ile temasa uygun ambalajlarda satiga sunulur.

Afyonkarahisar Nisan Kurabiyesi / Afyonkarahisar Gelin Kurabiyesi, oda sicakliginda 2 giin, buzdolabinda
ise bir hafta muhafaza edilebilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Afyonkarahisar Nisan Kurabiyesinin / Afyonkarahisar Gelin Kurabiyesinin ge¢misi eskiye dayanir.
Afyonkarahisar ilinin mutfak kiiltiirinde 6nemli bir yere sahiptir. Uretiminde kuyruk yagi, don yagi, tereyagi ve
aycicek yaginin birlikte kullanilmasi, cografi simira 6zgii nitelikte olup kuyruk yagi ve don yag1 cografi sinirdan
temin edilir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Afyonkarahisar Nisan Kurabiyesinin / Afyonkarahisar
Gelin Kurabiyesinin tiim tiretim asamalari, belirtilen cografi sinirda gergeklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Afyonkarahisar Belediyesinin koordinatorliigiinde, Afyonkarahisar Belediyesi, Afyonkarahisar
Il Tarim ve Orman Miidiirliigi, Afyonkarahisar Ticaret ve Sanayi Odasi, Afyon Kocatepe Universitesi Turizm
Fakiiltesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii ile Afyonkarahisar Esnaf ve Sanatkarlar Odalar1 Birliginden
konuda uzman birer kisinin katilimiyla olusan en az 5 kisilik denetim mercii tarafindan gergeklestirilir.

Denetimler, diizenli olarak yilda en az bir kere yapilir. Ayrica sikayet {izerine ve gerekli goriilen hallerde her
zaman yapilir. Yapilan denetimler, 6769 sayili Siai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak
Afyonkarahisar Belediyesi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur. Denetim sirasinda tespit edilen
uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler, denetlenen kisi, kurum veya kurulusa bildirilir.

Denetime esas kriterlere agagida yer verilmektedir.

e Uretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu.

e Uretim metoduna uygunluk.

o Afyonkarahisar Nisan Kurabiyesinin / Afyonkarahisar Gelin Kurabiyesinin seklinin ve siislemesinin
uygunlugu.

e Afyonkarahisar Nisan Kurabiyesi / Afyonkarahisar Gelin Kurabiyesi ibaresinin ve mahreg isareti
ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



