No: 1141 - Mahreg isareti

DiYARBAKIR KULAK CORBASI

Tescil Ettiren

DIYARBAKIR TICARET VE SANAYi ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
11.11.2020 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 07.06.2022 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 1141

Tescil Tarihi : 07.06.2022

Basvuru No 1 C2020/388

Basvuru Tarihi 1 11.11.2020

Cografi isaretin Ad : Diyarbakir Kulak Corbasi

Uriin / Uriin Grubu : Corba / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Diyarbakir Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : Yenisehir Mah. Dr. Yusuf Azizoglu Cad. No:2 Yenisehir DIYARBAKIR
Cografi Simir : Diyarbakir ili

Kullanim Bicimi : Diyarbakir Kulak Corbasi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, triniin

kendlsl veya ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda, Diyarbakir Kulak Corbasi ibaresi ve mahreg
isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tamimu ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Diyarbakir Kulak Corbasi; kiiciik kareler halinde kesilen hamurun igine ¢ig kiyma ile hazirlanan har¢ konulup
kizartilmasi ve iizerine, et suyu ile hazirlanan karigimin eklenmesinden sonra sicak olarak servisi yapilan ¢orbadir.
Corbanin hamuru bugday unu, yumurta, tuz ve su kullanilarak hazirlanir. Hamurun kivami, kulak memesi
yumusakliginda oldugu ve sekil verildiginde kulaga benzedigi igin kulak gorbasi olarak isimlendirilmistir.

Et suyu karigimi; unun kavrulduktan sonra iizerine sadeyag, et suyu ve limon suyuyla c¢irpilmis yumurta
eklenip kaynatilmasiyla hazirlanir. Uretimde kullamlan kiyma ise, 1 yasindaki kuzulardan elde edilir.

Diyarbakir Kulak Corbasinin gegmisi eskiye dayanir. Diyarbakir mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yere sahiptir.
Cografi sinira 6zgii bilesen kullanimi ve iiretim metodu vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Diyarbakir Kulak Corbasinin iiretiminde kullanilan kuzu kiymasi, sadeyag ve un, tercihen cografi sinirdan
temin edilir. Kiyma, 1 yasindaki kuzu etinden elde edilir.

6 kisilik bir Diyarbakir Kulak Corbasi igin gereken bilesenler agsagidaki gibidir.

450 g ekmeklik bugday unu
2 yumurta

250 g kuzu kiyma

Y, limonun suyu

50 g sadeyag

5 g karabiber

20 g tuz

1letsuyu

300 ml su

400 g un, 1 yumurta, 10 g tuz ve 300 ml su, yumusak bir hamur elde edinceye kadar yogrulu20 g un ile agilir
ve 2x2 cm boyutunda kare seklinde kesilir. Kiymaya tuz ve karabiber eklenerek i¢ harg hazirlamir. I¢ harg kare
seklinde kesilmis olan yufkalarin dortte biri oraninda ortasina gelecek sekilde yerlestirilir. Ardindan i¢ harg birakilan
yufkanin 6nce diger dortte biri iizerine kapatilir sonra diger kalan kisimlar kapatildiginda kulaga benzer bir sekil
alir. Kapatilan yufkalar kenarlardan bastirilarak disari tagsma onlenir. Kapatilan ve kulak sekline benzer hale gelen
yufkalar derin bir tencerede kizdirilan yagda stirekli karistirilarak kizartilir.

Bagska bir tencerede 30 g un, pembelesinceye kadar kisik ateste kavrulur. Sirasiyla sadeyag ve et suyu ilave
edilip kaynatilir. Bir yumurtanin sarisi, limon suyu ile ¢irpilir ve {izerine, kaynamakta olan et suyundan bir kagik
alinip yavas yavas eklenerek karistirmaya devam edilir. Boylelikle yumurta sarisinin pigsmesi 6nlenir. Daha sonra
bu karigim, kaynamakta olan et suyuna eklenir ve karisim kaynatilir.

Diyarbakir Kulak Corbasinin servisi sicak olarak ve tabaga, 6nce kizartilmigs hamurlar daha sonra da et suyu
karisimi konulduktan sonra yapilir.



Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Diyarbakir Kulak Corbasinin gegmisi eskiye dayanir. Cografi sinira 6zgii bilesen kullanimi ve {iretim metodu
bulunur. Bu sebeplerle cografi sinirla iin bagi olusan Diyarbakir Kulak Corbasinin tiim iiretim agamalari, cografi
siirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Diyarbakir Ticaret ve Sanayi Odasinin koordinasyonunda ve Diyarbakir Ticaret ve Sanayi Odasi,
Diyarbakir Il Tarim ve Orman Miidiirliigii ve Dicle Universitesi Sosyal Bilimler Meslek Yiiksekokulu Asgilik
Programindan konuda uzman birer kisinin katilimlariyla olusan toplam 3 kisilik denetim mercii tarafindan yapilir.
Diizenli olarak yilda bir kez yapilan denetimler, ayrica ihtiya¢ duyuldugunda ve sikayet halinde her zaman yapilir.

Denetim mercii; tiretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugunu; iiretim metoduna uygunlugu ve Diyarbakir
Kulak Corbasi ibaresi ile mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugunu denetler.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siire¢leri ytiriitiir.



