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Tescil Ettirenin Adresi
Cografi Sinir1

1 1016

1 31.01.2022

1 C2020/144

1 26.06.2020

: Douro

. Sarap, kopiiklii sarap ve likor sarabi / Biralar ve diger alkolli ickiler

. Mense ad1

. Instituto dos Vinhos do Douro e do Porto I. P.

: Rua dos Camilos, 90 5050-272 Peso da Régua PORTEKIZ

: Baixo Corgo, Cima Corgo ve Douro Superior olarak ayrilan ii¢ bolgeyi
kapsar.

Baixo Corgo: Vila Real ilgesinde Mesdo Frio, Peso da Régua ve Santa
Marta de Penaguido kasabalari; Vila Real kasabasinda Abagas, Ermida,
Folhadela, Guides, Mateus, Nogueira, Nossa Senhora da Concei¢do
(kismen), Parada de Cunhos, Sdo Dinis ve Sao Pedro kdyleri; Viseu
ilgesinde Armamar kasabasina bagli, Aldeias, Armamar, Folgosa, Fontelo,
Santo Adrido, Vacalar ve Vila Seca kdyleri; Lamego ilgesinde Cambres,
Ferreiros de Avdes, Figueira, Parada do Bispo, Penajoia, Samodaes, Sande,
Santa Maria de Almacave, S¢é ve Valdigem kdyleri ve Varzea de Abrunhais
koyiinde Foutoura, Prado ve Varzeas miilkleri; Resende kasabasinda Barrd
koyi

Cima Corgo: Vila Real ilgesinde Alijo kasabasina bagl; Alijo, Amieiro,
Carlao, Casal de Loivos, Castedo, Cotas, Favaios, Pegarinhos, Pinhdo,
Sanfins do Douro, Santa Eugénia, Sio Mamede de Riba Tua, Vale de
Mendiz, Vilar de Magada ve Vilarinho de Cotas koyleri; Murca kasabasina
bagli Candedo, Murga ve Noura koyleri; Sabrosa kasabasina bagli Celeirds,
Covas do Douro, Gouvaes do Douro, Gouvinhas, Pagos, Paradela de
Guides, Provesende, Sabrosa, Sao Cristovdao do Douro, Sdo Martinho de
Anta, Souto Maior, Vilarinho de Sdo Romao koéyleri; Viseu ilgesinde S&o
Jodo da Pesqueira kasabasimna bagli, Castanheiro do Sul, Espinhosa,
Ervedosa do Douro, Nagozelo do Douro, Paredes da Beira, Sdo Jodo da
Pesqueira, Soutelo do Douro, Trevdes, Vale de Figueira, Valongo dos
Azeites, Varzea de Trevdes ve Vilarouco koyleri; Tabuago kasabasina bagli
Adorigo, Barcos, Desejosa, Granjinha, Pereiro, Santa Leocadia, Sendim,
Tabuago, Tavora ve Valenca do Douro koyleri; Braganca ilgesinde
Carrazeda de Ansides kasabasina bagli Beira Grande, Castanheiro do
Norte, Carrazeda de Ansides, Lavandeira, Linhares, Parambos, Pereiros,
Pinhal do Norte, Pombal, Ribalonga, Seixo de Ansides ve Vilarinho de
Castanheira koyleri

Douro Superior: Braganca ilgesinde Alfindega da Fé kasabasina bagl
Vilarelhos koyii; Freixo de Espada a Cinta kasabasina bagli Freixo de
Espada a Cinta, Ligares, Mazouco, Poiares kdyleri; Mirandela kasabasina
bagli Frechas kdytinde Sn. Maria Angélica de Sousa Pinto Barroso’ya ait
miilkler ve Avantos, Carvalhais, Frechas ve Romeu kéylerindeki Sociedade
Clemente Meneres’e ait miilkleri; Torre de Moncorvo kasabasina bagl
Acoreira, Adeganha, Cabeca Boa, Horta, Lousa, Peredo dos Castelhanos,
Torre de Moncorvo ve Urros kdyleri; Vila Flor kasabasina bagli Assares,
Freixiel, Loddes, Roios, Sampaio, Santa Comba da Vilarica, Seixo de
Manhoses, Vale Frechoso ve Vilarinho das Azenhas koyleri, Vilas Boas ve
Vila Flor kdylerinde bulunan Peca ve Trigueiras miilkleri ve Vimieiro’ya
ait miilkler; Guarda bolgesinde Figueira de Castelo Rodrigo kasabasina
bagli Escalhdo kdyii; Meda kasabasina bagl Fontelonga, Longroiva, Meda,
Pogo do Canto koyleri ve Vila Nova de Foz Cda kasabasi



Cografi sinir, asagida verilen haritada gosterilmektedir.
&

Kullanim Bicimi : Douro mense adi etiketlemesi, menge iilkedeki yasal diizenlemeler ve
sertifikasyon kurulusu tarafindan belirlenen kosullara uygun olarak yapilir.
Douro mense adi sadece belirlenen iiretim ve ticaret kurallarina uyan ve
sertifikasyon kurulusu tarafindan onaylanmis sarap sektorii iiriinlerinde
kullanilir.

Uriinlerin etiketlerinde bulunmas1 zorunlu bilgiler asagidaki gibidir.

1. Sarap veya kopiiklii sarap ifadesinden sonra “Douro”, likdr sarap igin
“Douro Moscatel” ibaresi

2. Marka

3. Denominacdo de Origem (Mense Adi) veya “DO” veya Denominagdo
de Origem Protegida (Korunan Mense Adi) veya “DOP” ibaresi

4. “Siseleyici” veya “tarafindan siselenmistir” ifadeleri ile tamamlanacak
bicimde sigeleyicinin adi ve firmanin genel merkezinin yer aldigi idari
bolgenin adi ve bunlarin terciimesi

5. Nominal dolum miktar1

6. Hacmen gergek alkol miktart

7. “Portekiz’de iiretilmistir.” ibaresi ve terclimesi

8. Mense lilke veya ihrag edilecek lilke mevzuatina uygun olarak sise veya
kapsona uygulanmis olarak kolay okunan silinmez nitelikte biiyiik “L”
harfinden sonra parti numarasi

9. Mense iilke, AB veya ihra¢ edilecek iilke mevzuati tarafindan talep
edilen diger bilgiler

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Douro, cografi sinir igerisinde iiretilen beyaz, kirmizi ve roze saraplar ve likor sarabi igin kullanilir. Douro
saraplari; beyaz ve roze saraplar i¢in hacmen asgari %11,5, kirmizi saraplar i¢in hacmen asgari %12 alkol oranina
ve asgari olarak sarabinkiyle tutarli tadim notasina (duyusal) sahiptir. Kopiiklii saraplarin, dozaj likorii eklenmeden
once asgari hacmen alkol oran1 %1 1°dir. Moscatel do Douro likor sarabi; Moscatel Galego Branco iiziim ¢esidinden
iiretilir ve hacmen asgari %16,5, azami %22 alkol oranina sahip olup siilfiir oksit oran1 160 mg/L'yi agmaz.

Piyasaya siiriilen saraplar, organoleptik agidan, Instituto dos Vinhos do Douro e do Porto, LP (Porto ve Douro
Saraplart Enstitiisii) tadim kurulunun belirledigi berraklik, renk, aroma ve tat gereklilikleri ile uyumludur.

Douro mense adini1 tagtyan sarabin 6zellikleriyle cografi sinir arasindaki iliski; topraginin, iklim kosullarinin
ve sarap iiretim siirecinin bir sonucudur. Topragin 6zellikleri, taghlik, yiikseklik, giines alma ve topragin dogal egimi,
¢esitli analitik, organoleptik 6zelliklere ve renk 6zelliklerine sahip Douro sarabini iiretmeyi miimkiin kilar.

Douro cografi sinir1, Kuzeydogu Portekiz'de Douro nehir havzasi igerisinde bulunur ve kendisine has toprak
ve iklim o6zelliklerini kazandiran sarp daglarla gevrilidir. Yaklagik 250000 hektara yayilan bolge, dogal olarak



birbirinden farkli olan ii¢ alt bdlgeye ayrilir. Douro bolgesinin mevcut 6zellikleri, dogal kaynaklarin ekonomik
kullanimin1 ve buralarda gelistirilen faaliyetleri etkiler. Douro sarabinin {iretimi i¢in asmalar agirlikli olarak sistli
topraklar tizerinde yetistirilir.

Batidan gelen nemli riizgarlara kars1 birer set vazifesi gordiigiinden Marao ve Montemuro Daglarinin Douro
bdlgesinin kendisine has 6zellikleri tizerinde etkisi biiyliktiir. Derin vadilerde bulunan ve daglar tarafindan korunan
bolgenin 6zelligi, ¢ok soguk riizgarlar ve sicak, kurak yazlardir. Dengesiz bir sekilde dagilan yagis, yil boyunca
degisiklik gosterirken, en yiiksek yagis miktarlari aralik ve ocakta, bazi yerlerde de martta, en diisiik yagis miktarlari
ise temmuz ve agustosta kaydedilir. Douro Nehri kuzey kiyisi, giineyden gelen kuru riizgarlarin etkisi altindayken
giiney kiyisi, daha soguk ve daha nemli olan, kuzeyden gelen riizgarlara maruz kalir ve daha az giines alir. Hava
sicaklifi, giines alan yerlerde, kuzeye bakan yerlerden daha yiiksektir. Ortalama yillik sicakliklar 11,8 ile 16,5°C
arasinda degisir. Ortalama yillik sicakliklarda kaydedilen maksimum degerler, Douro Nehri ve vadileri ve ayaklari
boyunca, 6zellikle de sag kiyisindakiler iizerinde yayilir. Yillik ve giinliik sicaklik degisiklikleri, Barca d'Alva'da
belirgin ve Fontelo'da daha az belirgindir. Douro cografi sinirinin iklimsel, topografik ve ekolojik 6zellikleri, dogal
kaynaklarin ekonomik kullanimini ve gelistirilen tarimsal faaliyetleri etkiler. Bolgedeki ¢ogu ¢ift¢inin ana faaliyeti
olan bagcilik, 6zellikle sert iklim kosullar1 altinda, bagka bir sekilde kullanilamayan tagli toprakta yapilir. Bolgede
asma yetistirmek i¢in daha dik egimli alanlarda terasli ekim tekniklerine bagvurulur. Bélgede gelencksel olarak
kullanilan asma yetigtirme formlari, cografi sinirin iklim ve toprak 6zelliklerini asmanin ihtiyaglarina ve iiretim
hedeflerine adapte etmek iizere bulunan ¢éziimlerdir. Bolgede yaygin olarak kullanilan formlar asma parsellerinin
koselerinde badem ve zeytin agaglariyla bir arada asmalarin var oldugu, son derece etkili bir kiiltiirdiir. Topragin
malglanmasi ve teraslamada iireticilerin rolii biiytiktiir.

Douro tiretiminde kullanilan {iziim ¢esitleri, sarabin kalite 6zelliklerinden bilhassa aroma ve tat niteliklerinin
baslica belirleyicisidir. Bolgenin yerel tiziim ¢esitleri nesillerdir korunmustur.

Douro saraplarimin iiretiminde kullanilabilecek iiziim ¢esitleri agagidaki gibidir.

Douro Saraplarinda Kullamilabilecek Uziim Cesitleri

Barca N Patorra N P¢é Comprido B Viosinho B Vital B
Petit Bouschet N Sevilhao N Sercial B Pinheira Branca B Bical B
Nevoeira N SiriaB Barreto N Pinot Noir N Bastardo N
Sémillon B Batoca B Cornifesto N Branco Guimaraes B BrancoBE special
Bragao N Malvasia Parda B Malvasia Preta N Malvasia Rei B Ratinho B
Marufo N Meira N Verdelho B Caramela B Malandra N
Arinto B Rabigato Moreno B Rabigato B Rabo de Ovelha B Verdial Branco B
Folgasao B Trincadeira N Sarigo B Carrega Branco B Fernao Pires B
Carrega Tinto N Varejoa N Castelao N Santareno N Aramon N
Castela N Aragonez N Samarrinho B Casculho N Tinto Se'\rln Mome
Grangeal N AlicanteBouschet N Grand Noir N Tinta Mesquita N S.Saul N
Tinta Martins N Tinta Lameira N Codegado Larinho B Gouveio Real B G_ouvelo
Estimado B

Tinto Cao N Cidadelhe Tinta Penajoia N Tinta Tabuago N Tinta Pomar N
Tinta Pereira N Chasselas B Alvarelhao Branco B Concieira N Gouveio B
Jampal B Touriga Branca B Touriga Femea N Alvarelhao Ceitao N Touriga Franca N
Touriga Nacional N Tinta Aguiar N Tinta Francisca N Tinta Fontes N Tinta Carvalha N
Rufete N Vaidosa N Valente B Tinta Bastardinha N Tinta Barroca N
Jaen N Roseira N Gongalo Pires N Mouriscode Trevoes N Mourisco N
Lourela N Portugues Azul N Donzelinho Tinto N Donzelinho BrancoB Avesso B
Dona Branca B Sousao N Baga N Diagalves B Estreito Macio B
Espadeiro N Mondet N Engomada N Mouricode Semente N Mounsclg Branco
Moreto N Preto Martinho N Moscadet B Moscatel Galego Branco B Pragca B




Uretim Metodu:

Uziim baglari; siirekli, diisiik formda ve telli, tercihen sirik, sopa, kordonla ve tek bir meyve alani ile konuma
uygun araglar kullanilarak asmalarin kaliteli iziim iiretme kabiliyetini en iist diizeye ¢ikaracak sekilde ekilmelidir.

Dikim sikligt %10 toleransla hektar basina 4000 asmadan az olamaz. Sistematize teraslarda asmalar igin
dikim sikli1 %20 toleransla hektar basina 3000 asma altinda olabilir. 11 Agustos 1998'den 6nce dikilmis ve halen
faaliyette olan teraslarda bu sinirlarin altindaki yogunluklara izin verilir.

Olgunlagtirma siiresi ve muhafaza siirecine dair kurallar, sertifikasyon kurulusu tarafindan belirlenir.
Yukarida belirtilen diizenlemelerde ortaya konulan kosullara ek olarak, sarap kategorisindeki Douro sarabi,
pazarlama bagslangig tarihini belirleyen, asagidaki olgunlagtirma siiresine sahip olmalidir.

e Minimum (duyusal) tadim notasi kaliteli sarabinkiyle tutarli olan kirmiz1 saraplar i¢in hasat yilinda 15
Kasimdan itibaren alt1 ay.

e Minimum (duyusal) tadim notasi ¢ok kaliteli ve miikemmel kalitede sarabinkiyle tutarli olan kirmizi

saraplar icin hasat yilinda 1 Ekimden itibaren on iki ay.

e Minimum (duyusal) tadim notast kaliteli sarabinkiyle tutarli olan beyaz saraplarda olgunlagtirma

yapilmaz.

e Minimum (duyusal) tadim notas1 ¢ok kaliteli ve miikemmel kalitede sarabinkiyle tutarli olan beyaz

saraplar i¢in hasat yilinda 1 Ekimden itibaren on iki ay.

Kopiiklii sarap igin, liretiminde kullanilan baz sarap, tiim 6zellikleri agisindan Douro mense adint kullanma
sartlarini tagimali ve ayrica ikinci fermantasyon sisede gerceklesmelidir. Yukarida belirtilen diizenlemelerde ortaya
konulan kosullara gore, Douro kopiiklii sarabinin pazarlama baslangic tarihini belirleyen olgunlastirma siiresi
asagidaki gibi olmalidir.

e Vintaj yilinin gosterildigi, minimum tadim notasi kaliteli bir sarabinkiyle tutarli olan, beyaz iiziimlerden
elde edilen beyaz saraplar veya kirmizi iziimlerden elde edilen beyaz saraplar i¢in ikinci fermentasyondan
itibaren sisede dokuz ay.

e Cok kaliteli organoleptik 6zellikleri ve son derece piiriizsiiz ve ince aromasi ve tadi olan, bir veya daha
fazla hasattan elde edilen kopiiklii saraplar i¢in ikinci fermentasyondan itibaren sisede on iki ay.

e (Cok kaliteli organoleptik 6zellikleri ve son derece piiriizsiiz ve ince aromasi ve tad1 olan, bir veya daha
fazla hasattan elde edilen saraplar i¢in ikinci fermentasyondan itibaren sisede yirmi dort ay.

e Cok kaliteli organoleptik 6zellikleri ve son derece piiriizsiiz ve ince aromasi ve tadi olan, bir veya daha
fazla hasattan elde edilen saraplar i¢in ikinci fermentasyondan itibaren sisede otuz alt1 ay.

o Mikemmel kalitede organoleptik 6zellikleri ve son derece piiriizsiiz ve ince aromast ve tadi olan, tek bir
hasattan elde edilen saraplar i¢in ikinci fermentasyondan itibaren sisede otuz alti ay.

Moscatel do Douro s6z konusu oldugunda, istenen tatlilik seviyesine uygun olarak fermantasyon siirecini
durduracak alkol miktari, hasat biilteninde yillik olarak belirlenir. Moscatel do Douro likor sarabi elde etmek igin
uygulanan takviye siireci, fermentasyonun durmasini saglamak igin, istenen tatlilik seviyesine gore alkol oranini
arttirmak i¢in gerekli olan, birden fazla presleme siirecinden elde edilen alkol sarabini fermente eden siraya eklemek
suretiyle uygulanir. Yiiriirliikteki diizenlemelerde ortaya konulan kosullara gére, Moscatel do Douro likor sarabinin
pazarlama baslangic tarihini belirleyen olgunlagtirma siiresi asagidaki sekilde olmalidir.

e Minimum (duyusal) tadim notasi, kaliteli sarap ve ¢ok kaliteli saraplarinkilerle tutarli, farkli hasatlardan
saraplarin harmanlanmasiyla elde edilen saraplar i¢in olgunlagtirma yapilmaz.
e Minimum (duyusal) tadim notasi, ¢ok kaliteli ve milkemmel kalitede bir sarabinkiyle tutarl saraplar igin
hasat yilinda 1 Ekim'den itibaren alt1 ay.
Asma tirtinleri kategorileri, enolojik uygulamalar ve gegerli kisitlamalara dair AB Konsey Diizenlemesi (EC)
No 1234/2007'yi uygulamaya yonelik 10 Temmuz 2009 tarihli, 606/2009 Sayili Komisyon Diizenlemesi (EC), ek
111, ilave 2, boliim 2'de ortaya konulan hiikiimler de gbz 6niine alinir. 8 Subat 2010 tarihli, 2. Seriden 26 say1il1 Resmi
Gazete Diario da Republica'da yayinlanan, 25 Ocak 2010 tarihli, 84/2010 sayili Diizenlemede ortaya konulan
ozellikler, biitlinliyle géz 6niinde bulundurulmalidir.

Denetleme:

Douro mense adini tagiyan iriinler i¢in sorumlu denetim kurumu Instituto Dos Vinhos Do Douro e Do Porto,
Ip (IVDP) kamu kurumudur.

Douro {iriiniin iiretim ve satis siirecinde gergeklestirilen denetimler, asagidaki gibidir.



Kawit: Douro mense adi altinda sarap ticareti yapmak isteyen gercek veya tiizel kisilerin tiimii [IVDP’ye kayit
olmak zorundadir. Kayit; belgelendirme siirecine, depolardaki sarap iiriinlerinin mevcudiyetinin dogrulanmasina ve
tesisler ile iiretim siirecinin teknik denetimine baglidir.

Sertifikasyon prosediirii: Kayit isleminin tamamlanmasinin ardindan, saraplarinin “Douro” mense adi
sartlarma uygunlugunu onaylatmak isteyen iireticilerin, IVDP portali kanaliyla bir talepte bulunmalar1 gerekir.
Saraplar, bir tadim paneli tarafindan test edilir ve IVDP laboratuvarinda analiz edilir. Onaylandiktan sonra, [IVDP
bir Kalite Kontrol Sertifikasi diizenler. Bu belge, Douro menge adini tastyacak liriinlere atfedilecek bir uygunluk
sertifikasidir.

Siseleme ve etiketleme: Saraplarin satisi i¢in etiketleme ancak s6z konusu iirlinlerin ve etiketlerin IVDP
tarafindan onaylanmasindan sonra yapilir.

Denetim ve kontrol: IVDP biinyesinde kayith iireticilerden belge talep edebilen ve ticari isletmelerin
mahzenlerini, ofislerini ve depolarini denetleyen miifettisler grubu bulunur. Bu denetleme ve kontrol faaliyetleri,
IVDP tarafindan sertifikalandirilmig saraplarin kalitesini garanti eder.

IVDP, Portekiz dis1 pazarlarda Douro iiriiniiniin denetiminden ve korunmasindan sorumludur. Bu kapsamda
Tiirkiye’de giimriik kontrolleri, sahte iiriin tespiti ve {irlinle ilgili sikayet iizerine [IVDP tarafindan hukuki yollara
basvurulur.



