No: 1496 - Mahreg isareti

GAYLE ZENGIL

Tescil Ettiren

HAKKARI TICARET VE SANAYi ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
18.07.2022 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 15.11.2023 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 1496

Tescil Tarihi 1 15.11.2023

Basvuru No : C2022/000217

Bagvuru Tarihi : 18.07.2022

Cografi isaretin Ad1 : Gayle Zengil

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Hakkari Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : Pehlivan Mah. Kayacan Cad. Merkez HAKKARI

Cografi Simir : Hakkari ili

Kullanim Bi¢imi : Gayle Zengil ibaresi ve mahreg isareti amblemi, triniin kendisi veya

ambalajl iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Gayle Zengil ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Gayle Zengil; yarma, koftelik bulgur, piring, nohut, sogan, ceviz, kurutulmus dag elmasi, baharatlar ve tuz
kullamlarak Hakkari ilinde iiretilen yemektir. Gayle Zengil yemeginde kéfteler irili ufakli yapilir. Iri koftelerin igi
dolma gibi oyulup i¢ malzemeden koyulup kapatilip yuvarlak sekil verilir.

Gayle Zengilin ay1rt edici 6zelligi mayhos tadidir. Bu tat tiretiminde, cografi sinirda “sevelok” olarak bilinen
kurutulmus elmadan gelir.

Gayle Zengilinin Hakkari ilinde koklii bir gegmisi vardir. Keylezengil adiyla da bilinir. Hakkari ilinin mutfak
kiiltiirinde 6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:
Sekiz porsiyon Gayle Zengil liretmek i¢in gerekli bilesenlere tliretim asamalarina agagida yer verilmektedir.
Kofte bilesenleri

e 800 gyarma

e 100 g ince koftelik bulgur
e 20gtuz

e 10 g pul biber

e 15 g karabiber

Koftenin i¢ harg bilesenleri

e 250 gtereyagi
e 200 aycigek yag1

e 220gun
e 200 g dovillmis ceviz i¢i
e 20Qgtuz

Pisirme agsamasinda kullanilan bilegenler

e 100 g piring

e 100 gsogan

e 35 g domates salgasi

e 200 g kurutulmus dag elmas1
e 250 g haglanmis nohut
e 30gun

e 15gtuz

o 2 It kaynar su

e 10 g karabiber

e 15 g pul biber

e 100 ml aycicek yag1



I¢ harci hazirlanigi

Derin bir tencerede aycicek yagi ve tereyagi kizdirilip igerisine yavas yavas un ilave edilip rengi kahverengi
oluncaya kadar kavrulup ceviz i¢i ve tuz eklenip biraz daha kavrulduktan sonra sogumaya birakilir. i¢ harcin soguk
olmast Geyle Zengilin seklinin diizgiin olmasini saglar.

Kofte yapimi

Ince koftelik bulgur kaynar su ilave edilip sismesi bekletilir. Yarma, karabiber, pul biber ve sofralik tuz ilave
edilip 1lik su ile yogurulur. Homojen ve orta sertlikte bir kéfte hamuru elde edilir. Kéfte hamurunun kivaminin
ayarlanmasi ustalik becerisi gerektirir. Sert olursa gatlar, yumusak olursa dagilir. Bezelere ayrilan koftelerin igi,
basparmak ile oyulur. Onceden hazirlanan soguk i¢ harg disarrya tasmayacak sekilde doldurulur. Doldurulan kofteler
kapatilip ve yuvarlak sekil verilir. Ayn1 har¢tan misket boyutunda kofteler yapilir.

Pisirme ve servis

Kurutulmus elmalar yumusamast i¢in kaynatilir.

Cukur bir tencereye aycicek yagi ince dogranmis sogan, sal¢a ve pul biber koyulup kavrulur. Salganin ¢ig
kokusu gittikten sonra kaynar su ilave edilir. Yapilan kofteler, haglanmis nohut, piring, elma ve tuz ilave edilip
yaklasik yarim saat kaynadiktan sonra servis tabagina konularak servis yapilir.

Cografi Simir Icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Hakkari ilinde kokli bir gegmisi olan Gayle Zengilin, cografi sinirin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yere
sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunan Gayle Zengilinin tiim tiretim asamalari, belirtilen cografi
siirda gerceklesir.

Denetleme:

Denetimler; Hakkari Ticaret ve Sanayi Odasinin koordinasyonunda ve Hakkari Ticaret ve Sanayi Odast,
Hakkari il Tartm ve Orman Miidiirliigii, Hakkari Halk Egitimi Merkezi, Hakkari il Kiiltir ve Turizm
Miidiirliigiinden iiriin konusunda uzman en az 3 kisiden olusan denetim mercii tarafindan diizenli olarak yilda bir
kez ayrica sikayet veya gerekli goriilen hallerde ise her zaman yapilir.

Denetim mercii; tiretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugunu, iiretim metoduna uygunlugu ve Gayle Zengil
ibaresi ile mahreg isareti amblem kullaniminin uygunlugunu denetler.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



