No: 1645 - Mahreg isareti

BELEN TAVA

Tescil Ettiren

HATAY VALILIGI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
19.10.2023 tarihinden itibaren korunmak Uzere 03.10.2024 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No

Tescil Tarihi

Basvuru No

Bagvuru Tarihi
Cografi isaretin Ad
Uriin / Uriin Grubu
Cografi isaretin Tiirii
Tescil Ettiren

Tescil Ettirenin Adresi

Cografi Simir
Kullamim Bi¢imi

: 1645
: 03.10.2024
: C2023/000259
: 19.10.2023
: Belen Tava
: Yemek / Yemekler ve ¢orbalar
: Mahreg isareti
: Hatay Valiligi

: Kisla Saray Mah. Fevzi Cakmak Cad. il Ozel idare Miidiirliigii 17/1
Antakya HATAY

: Hatay ili

: Belen Tava ibareli asagida verilen logo ve mahrec isareti amblemi,
iiriiniin ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Belen Tava ibareli logo ve mahreg isareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

TAVA

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Belen Tava, iri kugbasi seklinde dogranan kuzu eti, kuyruk yagi, sal¢a, domates, sogan, sarimsak, yesil biber,

kirmizi biber ve baharatlar kullanilarak hazirlanan yemektir.

Belen Tava sulu ancak yogun bir yapiya sahiptir. Belen Tavay1 pisirmek icin toprak giive¢ kaplar kullanilir.
Giivec kaplarda hazirlanan Belen Tava, odun atesiyle 1sitilan tas firmlarda pisirilir. Istege bagl olarak acili {iretim
icin 887 tescil numarasi ile tescil edilen Samandag Biberi de kullanilabilir.

Belen Tava cografi sinirda uzun bir gegmise sahiptir. Hatay ilinin mutfak kiiltiirinde dnemli bir yeri vardir.
Cografi sinirda 6giinlerde tiiketilmekle birlikte diigiin, davet, bayram ve festival gibi 6zel giinlerde de ikram edilir.
Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Belen Tava iiretiminde kullanilan bilesenlere ve iiretim metoduna asagida yer verilmektedir. Uretimde kuzu
eti tercihen cografi sinirdan temin edilir.

Belen Tava icin bilesenler (3-4 kisilik):

e 250 g kuzu kusbasi eti (istege bagl olarak kuzu kiyma kullanilabilir)
e 200 g domates

e 100 g kuru sogan

e 60 g yesil biber

e 60 g kirmizi biber

e 20 gsarimsak

e 5 g domates salgasi

e 100 mlsu
e 50 g kuyruk yag
e 15gtuz

e 2 gkarabiber
e 2 g kirmizi toz biber
e 2 gkekik



Kiip kiip dogranan kuyruk yagi, yaklagik 65 °C sicaklikta 15 dakika tahta kasikla karigtirilarak eriyene kadar
pisirilir. Kuyruk yaginin yanmamasi gerekir. Yag tamamen eridiginde, eriyen kismi kullanmak i¢in ayrilir.

Kirmizi biber, yesil biber, domates ve sogan kiip kiip dogranir. Sarimsak biraz ezilir ve ardindan kiigiik kiigiik
dogranir. Hazirlanan malzemeler giivece eklenir. Uzerine tuz, karabiber, kirmiz1 toz biber ve kekik eklenerek
karistirtlir. Etler, kusbasindan biraz biiyiik olacak sekilde dogranir ve giivece eklenir. Uzerine, bir kabin iginde su
ve domates salcasi karistirlarak dokiiliir ve tiim malzemeler karistirilir. Uzerine, her tarafina esit gelecek sekilde
eritilmis kuyruk yag dokiiliir. Etlerin kurumadan pismesini saglamak i¢in iizerine yagl kagit ortiiliir. Yaklasik 200
°C sicaklikta tas firmda 15-20 dakika iist tarafi kizarincaya kadar pisirilir. Belen Tava sicak olarak, yufka ekmegi
veya tirnak pide ile servis edilir.

Cografi Simir ig:erisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, igleme ve Diger islemler:

Belen Tava, cografi sinirda uzun bir gegmise sahiptir. Hatay yemek kiiltiirii iginde dnemli bir yere sahiptir.
Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Belen Tavanin tiim iiretim asamalari, belirtilen cografi sinirda
gerceklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Hatay Valiligi koordinatérliigiinde, Hatay Il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden 2 ve Hatay
Valiliginden 1 kisi olmak iizere iiriin konusunda uzman 3 kisinin katilimiyla olusan denetim mercii tarafindan
gergeklestirilir.

Denetimler, diizenli olarak yilda en az bir kere yapilir. Ayrica sikdyet iizerine ve gerekli goriilen hallerde her
zaman yapilir. Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler, denetlenen kisi, kurum
veya kurulusa bildirilir.

Denetime esas kriterlere agagida yer verilmektedir.

e Uretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu.
e Pigirme siiresi basta olmak iizere tiretim metoduna uygunluk.
e Belen Tava ibaresi, logosu ile mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



