No: 1128 - Mahreg isareti

CANKIRI CiMCiK HAMURU CORBASI

Tescil Ettiren

CANKIRI BELEDIYESi

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
30.12.2020 tarihinden itibaren korunmak Uzere 27.05.2022 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 1128

Tescil Tarihi 1 27.05.2022

Basvuru No 1 C2020/460

Bagvuru Tarihi : 30.12.2020

Cografi isaretin Ad : Cankir1 Cimcik Hamuru Corbasi

Uriin / Uriin Grubu : Corba / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Cankir1 Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Atatiirk Bulvar1 19 Merkez CANKIRI

Cografi Simir : Cankar ili

Kullanim Bicimi : Cankir1 Cimcik Hamuru Corbasi ibareli asagida verilen logo ve mahreg

isareti amblemi, iiriiniin ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda, Cankir1 Cimcik Hamuru Corbasi ibareli logo
ve mahre¢ isareti amblemi, isletmede kolayca goriillecek sekilde
bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Cankir1 Cimcik Hamuru Corbasi; bugday unu, yumurta, tuz ve su ile hazirlanan hamurun 1 mm kalinhiginda
acilip kare seklinde kesildikten sonra fiyonk seklinde katlanarak pisirilmesi, {izerine sarimsakli yogurt eklenerek
karistirilmasi ve tereyaginda pisirilen yumurta eklenmesi suretiyle iiretilen ¢orbadir. Servis yapilirken iizerine,
erimis tereyagi-toz biber karigimi dokdiliir. Cankirt Cimcik Hamuru Corbasinin porsiyonu, 250 g’dir. Cankirt Cimcik
Hamuru Corbasi, cografi sinirda “climciik hamuru gorbasi” olarak da bilinir.

Cankir1 Cimeik Hamuru Corbasinin gegmisi eskiye dayanir. Cankirt ilinin mutfak kiltiriinde dnemli bir yere
sahiptir. Uretimi, cografi sinira 6zgii kosullar bulundurur. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Hamur icin bilesenler:

200 g 6zel amagli bugday unu
1 adet yumurta

3gtuz

60 ml su

Pisirilmesi i¢in bilesenler:

- 2lsu
- 1lgtuz
— 14 ml ay¢igegi yag1

Ugeri icin bilesenler:

— 300 g yogurt

— 2 dis sarimsak

— 90 g tereyagi

— 1 adet yumurta

— 4 g toz kirmizibiber



ankir1 Cimcik Hamuru Corbasinin hazirlanmasi (6 kisilik):

Bir kdsede un, yumurta, tuz ve su karistirilip kat1 kivamda hamur elde edinceye kadar yogrulduktan sonra 5
dakika dinlendirilir. Yogrulan hamur; oklavayla 1 mm kalinliginda ag¢ilir, 2x2 cm ebadinda karelere kesilir. Kare
seklindeki hamur parcalari, iki elle ayn1 anda ortalarindan sikigtirilip fiyonk sekli verilir.

Fiyonk sekli verilen hamurlar, temiz bez iizerinde 1 hafta kurutulup bez torbalarda saklanarak daha sonra
kullanilabilir.

Bir tencerede kaynatilan suya tuz ve aycicegi yagi eklendikten sonra fiyonk seklindeki hamurlar ilave edilip
10-12 dakika pisirilir.

Ocaktan alinan haglanmis hamurlar, 5 dakika dinlendirilir. Tenceredeki suyun yarist alinir ve kullanilmaz.
Bir kiseye yogurt ve ezilmis sarimsak koyulup cirpilir. Uzerine, tencerede kalan sudan 100-120 ml konularak
karistirilir ve karisim, tencereye eklenir. Bu islem, yogurdun kesilmemesi i¢in yapilir.

Bir tavada 60 g tereyagi eritilerek tizerine 1 yumurta kirilir. Yumurtalar kiigiik parcalara ayrilir ve tencereye
eklenir. 30 g tereyagi bir tavada eritilip toz biber eklendikten sonra Cankirt Cimcik Hamuru Corbasmin iizerine
dokiiliip servis yapilir. Cankirt Cimcik Hamuru Corbasinin porsiyonu, 250 g’dir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Cankir1 Cimcik Hamuru Corbasinin gegmisi eskiye dayanir. Cankiri ilinin mutfak kiiltiirinde 6nemli bir yere
sahiptir. Uretimi, cografi sinira dzgii kosullar bulundurur. Bu sebeplerle cografi smir ile iin bagi bulunan Cankir
Cimcik Hamuru Corbasinin tiim iiretim asamalari, belirtilen cografi sinirda gerceklesir.

Denetleme:

Denetimler; Cankir1 Belediyesinin koordinasyonunda ve Cankir1 Ticaret Il Miidiirliigii, Cankir1 Kahve ve
Lokantacilar Odast ile Cankir1 Belediyesinden konuda uzman birer kisinin katilimiyla {i¢ kisiden olugsan denetim
mercii tarafindan, diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikdyet ilizerine ise her zaman
gerceklestirilir.

Denetim mercii tarafindan; tiretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu; iiretim metoduna uygunluk; sunum
seklinin uygunlugu ile Cankirt Cimcik Hamuru Corbasi ibaresi, logosu ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin
uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siirecleri yiiriitiir.



