No: 936 - Mahreg Isareti

KONYA BUTUMET / KONYA ORTA

Tescil Ettiren

KONYA BUYUKSEHIR BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
16.09.2020 tarihinden itibaren korunmak Uzere 27.10.2021 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 936

Tescil Tarihi : 27.10.2021

Basvuru No 1 C2020/276

Bagvuru Tarihi : 16.09.2020

Cografi isaretin Ad1 : Konya Biitiimet / Konya Orta

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Konya Biiyiiksehir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Nisantas Mah. Vatan Cad. No:2 Selguklu KONYA

Cografi Sinir1 : Konya ili

Kullanim Bi¢imi : Konya Biitiimet / Konya Orta ibaresi ve mahrec isareti amblemi, {irliniin

kendisi veya ambalaji1 {izerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda, Konya Biitiimet / Konya Orta ibaresi ve
mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Konya Biitiimet / Konya Orta; koyun 6n kol, arka but veya kaburga kismimin 6nce haglanip daha sonra
kizartilmast ile hazirlanan bir et yemegidir.

Konya Biitiimet / Konya Orta; Konya mutfaginda seckin konuklar i¢in hazirlanan “kara yemek” sofrasinin
ana yemegidir. Konya mutfaginda 6nemli bir yere sahip olup ge¢misi eskiye dayanir. Bu sebeplerle {irliniin cografi
sinir ile iin bag1 bulunur.

Uretim Metodu:

4 kisilik Konya Biitiimet / Konya Ortanin iiretimi i¢in gerekli olan bilesenler asagidaki gibidir

e 1 adet koyun 6n kol, arka but veya kaburga

e 2Lsu
e 15¢gtuz
e 1 Lsiit

e 200 gtereyagi, sadeyag veya eritilmis kuyruk yagi

Parca et yikanarak temizlenir. Genis bir tencerede su ile orta siddetteki ateste pismeye birakilir. Etin {izerinde
biriken kef, sik sik siizgegle alinir. Iyice yumusayan et, tencereden siizgecle alinarak bir kaba koyulur. Uzerine siit
gezdirilerek 10 dakika kadar dinlendirilir. Bir tavada yag kizdirilir ve et, siitten ¢ikarilarak kizgin yagda alth istli
kizartilir. Konya Biitiimet / Konya Orta, istege gore pilav, kizarmig patates, kizarmig patlican tizerine konularak
servis yapilabilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Konya Biitiimet / Konya Ortanin geg¢misi eskiye dayanir. Konya yemek kiiltiirli i¢inde 6nemli bir yere
sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Konya Biitiimet / Konya Ortanin tiim iiretim asamalari,
cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Konya Biiyiiksehir Belediyesinin koordinasyonunda ve Konya Biiyiiksehir Belediyesi Saglik ve
Sosyal Hizmetler Dairesinden, Konya il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden, Konya Gastronomi ve Turizmciler
Derneginden ve Necmettin Erbakan Universitesi Turizm Fakiiltesinden konuda uzman birer temsilcinin katilimryla
olusan dort kisilik denetim mercii tarafindan yapilir.

Yilda bir kere diizenli olarak ayrica sikayet halinde ve ihtiya¢ duyuldugu her zaman yapilacak denetimlere
esas kriterlere agagida yer verilmektedir.

e Uretimde kullanilan bilesenlerin ve miktarlarmin uygunlugu.
e Uretim metoduna uygunluk.
e Konya Biitiimet / Konya Orta ibaresinin ve mahre¢ isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siirecleri yiirtitiir.



