No: 1857 - Mahreg isareti

KAHTA PATLICANLI AYRAN CORBASI / KAHTA BALCANI DEV
CORBASI

Tescil Ettiren

KAHTA KAYMAKAMLIGI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
17.02.2025 tarihinden itibaren korunmak Uzere 13.05.2026 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1857

Tescil Tarihi : 13.05.2026

Basvuru No 1 C2025/000049

Bagvuru Tarihi 1 17.02.2025

Cografi isaretin Ad : Kahta Patlicanli Ayran Corbasi / Kahta Balcan1 Dev Corbasi

Uriin / Uriin Grubu : Corba / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Kahta Kaymakamlig1

Tescil Ettirenin Adresi . Hiirriyet Mah. Mustafa Kemal Cad. Kahta ADTYAMAN

Cografi Simir . Adiyaman ili

Kullanim Bicimi : Kahta Patlicanli Ayran Corbasi / Kahta Balcan1 Dev Corbasi ibaresi ve

mahreg: isareti amblemi {irlinlin servisinin yapildig1 gida isletmelerinde
kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kahta Patlicanlt Ayran Corbasi / Kahta Balcan1 Dev Corbasi; ayran, bulgur, patlican, bugday unu, tereyagi,
sogan, yumurta, biber ve tuz kullanilarak hazirlanan Adiyaman iline 6zgii bir ¢orbadir.

Kahta Patlicanli Ayran Corbasi / Kahta Balcan1 Dev Corbasinin hazirlanmasinda patlican ve ayranin birlikte
kullanilmasiyla tiretim metodu bakimindan farklilagir.

Adiyaman ilinde patlican halk arasinda balcan, balcani, balcani, balcane isimleriyle de bilinmekte olup Kahta
Balcani1 Dev Corbasinin ismi buradan gelir.

Adiyaman ili ve 6zellikle Kahta il¢esinin mutfak kiiltiiriinde 6énemli bir yere sahip olan, Kahta Patlicanli
Ayran Corbasi / Kahta Balcan1 Dev Corbasi; giinlitk 6giinlerde tiikketimin yani sira; diigiin, bayram, festival, misafir
agirlama gibi 6zel giinlerde de ikram edilir.

Kahta Patlicanli Ayran Corbasi / Kahta Balcan1 Dev Corbasi igin, bu ¢orbanin kivaminda hazirlanmasi, bu
gorbaya tadini veren ayran ve patlicanin dengeli bir sekilde kullanimi ve pisirme agamalari ile ustalik becerisi
gerekir. Bu sebeplerle; Kahta Patlicanli Ayran Corbasi / Kahta Balcan1 Dev Corbasinin iiretildigi; Adiyaman ili ile
in bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Kahta Patlicanli Ayran Corbasi / Kahta Balcan1 Dev Corbasi Bilesenler Listesi ve Kullanilacak Ortalama
Miktarlar (12 Kisilik):

o 2 litre ayran,

e 1,5 kg patlican,

o 0,5 kg yesilbiber (istege bagl),
e 350 g bulgur,

e 100 gsogan,

e 100 gtereyag,

e 1 adet yumurta,

e 15gtuz,

e 10 g bugday unu.

Kahta Patlicanli Ayran Corbasi / Kahta Balcan1 Dev Corbasinin Hazirlanmasi ve Servisi:

Yeteri kadar biiyiikliikte bir kabin veya tencerenin igerisine ayran, bugday unu ve ¢irpilmig yumurta konulur.
Tencere ocagin lizerine alinir ve ayranin kesilmemesi i¢in siirekli karistirilarak kaynatilir. Elde edilen karisimin
homojen olarak karigmasi 6nem arz eder. Bu karisima dnce bulgur, sonrasinda temizlenmis, kabuklar1 soyulmus ve
dogranmis patlican, biber ve tuz konur.

Patlican ve biberlerin iyice pigsmesi ve yumugsamasindan sonra bunlar tencereden alinarak ayri bir kap
icerisinde birlikte ezilir ve piire haline getirilir. Hazirlanan piire tekrar sicak haldeki gorbanin igerisine alinarak
kivaml1 bir yap1 kazanana kadar ocakta kaynatilir ve pigirilir.



Ayr bir kap igerisinde dogranmis kuru soganlar ve tereyagi yeterince kavrulur. Kavrulan soganlar pisirilmesi
tamamlanan ¢orbanin iizerine konularak servisi yapilir.

Kahta Patlicanli Ayran Corbasi / Kahta Balcan1 Dev Corbasinin, soguk ya da 1lik olarak servisinin yapilmasi
ve tiiketilmesi tavsiye edilir.

Siisleme amagli istege bagl olarak {izerine maydanoz, nane, pul kirmizibiber vb. konulabilir.
Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Adiyaman ilinde uzun bir gegmise sahip olan, Kahta Patlicanli Ayran Corbasi/ Kahta Balcan1 Dev Corbasi;
hazirlanmasi ve pigirilmesi asamalart ile ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeplerle; iiretildigi Adiyaman ili {in bagi
bulunan Kahta Patlicanli Ayran Corbasi / Kahta Balcan1 Dev Corbasinin iiretim asamalar1 Adiyaman ilinde
gerceklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Kahta Kaymakamlig koordinatérliigiinde; Kahta Kaymakamligi ile Kahta Ilge Tarim ve Orman
Midiirliigiiniin katilimiyla en az 3 kisiden olusan denetim merci tarafindan gerceklestirilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet iizerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Denetim raporlari; 6769 sayili Smai Miilkiyet Kanunu uyarinca Kahta Kaymakamlig: tarafindan her yil diizenli
olarak Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetime esas kriterlere agagida yer verilmektedir:

— Kahta Patlicanli Ayran Corbasi / Kahta Balcan1 Dev Corbasinin hazirlanmasinda kullanilan bilesenler
listesinin uygunlugu,

— Kahta Patlicanli Ayran Corbas1 / Kahta Balcant Dev Corbasinin iiretim metodunun uygunlugu,

— Kahta Patlicanli Ayran Corbasi / Kahta Balcani Dev Corbasi ibaresi ve mahreg¢ isareti ambleminin
kullanim bigiminin uygunlugu.

Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler denetlenen ilgili kisi, kurum
veya kurulusa bildirilir. Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gérevli uzman
gergek veya tiizel kigilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil
ettiren, haklarin korunmasinda hukuki siirecleri yiiriitiir.



