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Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Mulkiyet Kanunu kapsaminda
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Tescil No 1 655

Tescil Tarihi 1 25.01.2021

Basvuru No : C2017/082

Basvuru Tarihi - 07.08.2017

Cografi Isaretin Adi : Afyon Lokumu

Uriin / Uriin Grubu : Lokum / Cikolata, sekerleme ve tiirevi iiriinler

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Afyonkarahisar Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Karaman Mah. Albay Resat Cigiltepe Cad. No:11 AFYON

Cografi Sinir1 : Afyonkarahisar ili

Kullanim Bi¢imi : Asagida tanimlanan logo ve mahreg isareti amblemi, iiriiniin kendisi

veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde
kullanilamadiginda, logo ve mahre¢ isareti amblemi, isletmede kolayca
goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Afyon Lokumunun ge¢misi 1900°1i yillara dayanir. Afyon’da geleneksel olarak kiz isteme, kutlama, davet
vb. etkinliklerde ikram edilmesi ve yorenin, bir¢ok ulasim yolunun kesisim noktasinda olmasi nedeniyle de genis
kitlelerce bilinir hale gelmesi nedeniyle Afyon Lokumu, yore ile tinlenmistir.

Afyon Lokumunda Tiirk Gida Kodeksi Seker Tebligi’ne uygun beyaz seker, dogal musir nigastasi, limon
tuzu ve dolgu maddeleri kullanilir. Glikoz, seker kamisi sekeri vb. tiirevleri kesinlikle kullanilmaz. Afyon lokumu;
sade, sultan, sucuk tipi ve ¢esnili olmak tizere 4 farkl: sekilde iiretilir.

Dinlendirme, agma, sogutma, siipiirme, kesme vb. tezgah iizerindeki tiim proses asamalari soguk ve sert bir
zemin olan mermer iizerinde yapilir. Ozellikle mermer yiizeyinin kaygan yapida olmasi sebebi ile lokum
hamurunun yiizeye yapismasinit ve yapisma kaynakli lokumun kivaminin bozulmasina sebep olabilecek dokunun
olusmasini engeller.

Afyon Lokumunun en o6nemli kalite Ozelligi olan doku, esneklik, yilizey parlakligi ve saydamligi
jelatinizasyon isleminin tam olarak ger¢eklesmesiyle saglanir. Ortamdaki suyun, asitin ve sekerin miktar
nisastanin jelatinizasyonunu etkiler. Bu nedenle Afyon Lokumu iiretiminde, soguk suda kolay erimesi, opak jel
olusumunu saglamasi, yiiksek viskoziteye sahip olan dogal misir nisastast kullanilir.

Uretimde kullanilan seker; su aktivitesini diisiirerek, suyun plastiklestirici etkisini azaltir ve seker ile nisasta
arasinda meydana gelen etkilesimlerle nisastanin graniiler yapisini stabilize eder, jelatinizasyon siiresinin
uzamasina neden olur. Yiiksek oranda amiloz igeren (%50-80) dogal musir nisastas1 beyaz, hizli ve kuvvetli jeller
olusturmasindan dolay1 Afyon Lokumunda tercih edilir.

Coven ekstrakti; seker agdasini beyazlattigl, agday1 yumusattigi, emilgator etki yaparak siingerimsi esnek
dokuyu olustugu icin lokum kitlesinde tercihen kullanilan bir malzemedir. Coven ekstrakti sultan tipi i¢in Afyon
Lokum yapiminda kullanilir. Bilesim ¢dven kok ve rizomlarinin temizlenmesi, yongalanmasi, birinci, ikinci bazen
de tgilincii kez kaynatilmasi ile tretilir.

Limon tuzu Afyon Lokumu kitlesinde kullanilan yardimeci bir malzemedir. Sekerin topaklagsmasini
onleyerek invert seker olusumu i¢in kullanilir. Bu sekilde seker Afyon Lokumu kitlesine daha karakteristik uyum
saglar.



Afyon Lokumu iiretiminde; Tiirk Gida Kodeksine uygun olan kabuksuz ceviz, cografi isaret tescili bulnan
Antep Fistig1, leblebi, yer fistig1, findik, susam, haghas, yas veya kuru meyve sekerlemeleri, meyve aromasi,
¢ikolata ve kaymakli Afyon Lokumu iiretilecekse Afyon Kaymagi ¢esni veya dolgu malzemesi olarak kullanilir.

Afyon Lokumunun yiizeyinde ¢atlak olmamali, kesit alindiginda saydam olmali, yayilmamali, esnekligini
korumalidir. iginde tarifin disinda herhangi bir yabanci madde olmamalidir.

Tablo 1: Afyon Lokumunun bazi kimyasal ve mikrobiyolojik dzellikleri (100 g igin)

Maya -Kiif <102 102 koloni/g <102 kob/g
E coli <10 mg <10* kob/g

Kantitatif Gluten Limit <100 mg

Kantitatif Gluten Limit <100 mg

Sorbik Asit ve Tuzlar1 Limit

Benzoik Asit veTuzlar1 Limit <1500 mg/ kg
P-hidroksibenzoik Asit Limit

P-hidroksibenzoik Asit Limit (E214-219) | Maks 300 mg/ kg

Uretim Metodu:

Afyon Lokumu; bilesim oranlari bagta olmak {izere malzemelerin eklenme sirasi, pisirme teknigi, stireye
ve sicakliga bagli pisme kivami, pasalara alinmasi, dinlendirme siiresi, agma, ikinci dinlendirme, kesme, katlama,
iiclincii dinlendirme, siipiirme proses basamaklar1 6zel beceri ve yoresel ustalik gerektiren bir iretim teknigine
sahiptir. Afyon Lokumu yapiminin ilk asamasi, seker ve ¢oziinebilecegi miktardaki suyun kaynatma kazaninda
karistirilarak 1sitilmasinin ardindan farkl kapta ¢oziinmiis sitrik asit ve suyun kalan kisminda siispansiye hale
getirilmis nisasta seker ¢ozeltisine eklenip, karistirilarak kaynatilmasidir. Kaynatma diisiikten yiiksege dogru
sicaklik uygulanarak gergeklestirilir. 12 ila 24 saat siiresince tek dinlendirme amacgli tek tablalama yapilir.

Girdi Kriterleri:
Afyon Lokumu genel olarak sade, sultan, sucuk tipi, ¢esnili lokum olmak iizere 4 ana kategoride iiretilir.

Sade lokum: yaklagik 2,5cmx2,5cmx2cm ebatlarinda kesilen, ¢esni ve aroma maddeleri igermeyen
lokumdur.

Sultan lokumu: yaklasik ¢apt 3cm eni 2cm olacak sekilde kesilen, ¢oven ekstrakti ile agartilan seker
surubunun, sade lokum kitlesine karistirilmasiyla elde edilen lokumdur.

Sultan lokumunun sogutulup ince bir tabaka haline getirilir ve kiitlesinin %15-20" si kadar cografi isaret
tescili bulunan Afyon Kaymag: ilave edilerek ince silindir sekline getirilir. Bu silindir seklindeki lokumda,
yaklasik 2,5cmx2,5cmx2cm ebatlarinda kesilerek hazirlanan lokum Afyon Kaymakli Afyon Lokumunu olusturur.

Sucuk tipi lokum: Kismen sogutulan sade lokum kitlesi ince bir tabaka haline getirilir ve kiitlesinin %15-
20’si kadar tercihe gore kabuksuz ceviz, Antep Fistigi, leblebi, yer fistigi, findik, yas veya kuru meyve
sekerlemeleri gibi yenilebilir kuru gidalarin ilave edilerek ince silindir sekline getirilir. Bu silindir seklindeki
lokumdan, yaklasik 2,5cmx2,5cmx2cm ebatlarinda kesilerek hazirlanan lokumdur.

Cesnili lokum: Sade lokum kitlesi sicak iken igerisine 6nceden hazirlanan ¢cesni maddelerinden (kabuksuz
ceviz, Antep Fistigi, leblebi, yer fistig1, findik, yas veya kuru meyve sekerlemeleri gibi yenilebilir kuru gidalar)
tercih edilen ilave edilerek karistirilir ve sogumasi icin beklenir. Soguyan kitleden yaklasik 2,5cmx2,5cmx2cm
ebatlarinda kesilerek elde edilen lokumdur.

Girdi kriter kontroliinde; seker, igme suyu, dogal misir nisastas1 ve limon tuzu temin edilir. Uretilecek
Afyon Lokumu tipine gore tercih edilen ¢dven ekstrakti, aroma verici, Afyon Kaymagi, ¢esni ve/veya dolgu
malzemesi temini yapilir. Her {iretim 6ncesi malzeme uygunluklar1 gida gilivenligi agisindan kontrol edilir ve
dogrulanir.



Girdi Miktar Kontrol:

Tablo 1’de belirtilen kimyasal ve mikrobiyolojik 6zelliklerde belirtilen oranlar, tiim tip lokumlarda
kullanilir.

Sade Afyon Lokumu (Yaklasik 40 kg. tiretim i¢in asagidaki malzeme bilesimi kullanilir.)

Seker 25 kg.+ %5
feme suyu 251t. + %S5
Dogal misir nisastast 4,3 kg.+ %4
Limon tuzu 40 g+ %0,05

Sultan Tipi Afyon Lokumu (Yaklasik 50 kg. {iretim i¢in asagidaki malzeme bilesimi kullanilir.)

Seker 35 kg.+ %5
Afyon Kaymagi 10 kg & %5
Coven otu 1,5 1t.+ %5
fgme Suyu 25 1t. £ %5
Dogal misir nisastasi 5,3 kg.£ %4
Limon tuzu 70 g.+ %0,05

Sucuk Tipi Afyon Lokumu (Yaklasik 40 kg. tiretim i¢in asagidaki malzeme bilesimi kullanilir.)

Seker 25 kgt %5
fgme Suyu 25 It. £ %5
Cesni maddesi 8 kg. = %5
Dogal misir nisastasi 4,3 kg.+ %4
Limon tuzu 40 g.£ %0,05

Cesnili Afyon Lokumu (Yaklasik 40 kg. {iretim i¢in asagidaki malzeme bilesimi kullanilir.)

Seker 25 kgt %5
Igme suyu 25 It.+ %5
Cesni maddesi 10 kg.+ %5
Dogal misir nisastasi 4,3 kg+ %4
Limon tuzu 40 g+ %0,05

Seker ve Suyun Kaynama Kazanina Dokiilmesi:

Seker karistirma kazanina miktarinca aktarilir. Uzerine miktarinca igme suyu ilave edilir. Seker eriyene dek
karistirilir. Bu proses asamasinda sicakligin oda sicakliginda olmasina 6zen gosterilir.

Isitmayla Beraber Nisasta ve Limon Tuzu ilavesi:

Sekerli suyu 1sitmaya baglama esnasinda es zamanli olarak miktarinca dogal misir nigastasi ve limon tuzu
ilave edilir. Siirekli karistirma yapilir.

Isil Islem:

Lokum hamurunun pisirilmesi ustalik gerektiren 6nemli bir siirectir. Isil islem uygulamas: siire ve sicaklik
degerleri kullanilan pigsirme kazani tipine gore lokum ustas1 tarafindan siirekli kontrol edilerek ayarlanir. Ortalama
dort asamada belirtilen (100 — 150 — 250 — 300 °C kademeli) kaynatma sicakligi lokum ustasi tarafindan lokumun
istenilen kivami igin 1,5 ila 2,5 saat boyunca kontrollii diisiiriiliip, yiikseltilir.

Lokum ustasi 1s1] iglem uygulamasinin son 30 ila 15 dk. i¢inde tercih edilen Afyon Lokumu tipine gore;



e Sultan lokumu tipi i¢in ¢dven takviyesi yapilir. Coven takviyesi lokum kitlesine beyazlik kazandirir.
Belirtilen miktarinca ¢éven otu suyu ile seker ayri bir kapta krema kivamina gelene dek ortalama
5dk. cirpilir. Kivamini alan karisim 1s1l islem uygulanan Afyon Lokumu kitlesine ilave edilir.

e Cesnili lokum tipi i¢in belirtilen miktarda gesni ilave edilir.

e Sucuk tipi lokum diginda ¢esnisini kitlesinde barindiran lokum cinsi i¢in ise kiitlece % 15 ila 20
oraninda tercihen kabuksuz ceviz, Antep Fistigi, leblebi, yer fistigi, findik, yas veya kuru meyve
sekerlemeleri, kahve, kakao, vb. Tiirk Gida Kodeksine uygun yenilebilir tiim gidalar ilave edilebilir.

Kalite Kontrol:

Kaynama devam ederken lokum ustasi lokum hamurundan bir miktar lokum ¢ubuguna sivar ve ortam
sicakligindaki suyun igine birakir. 8 ila 10 dk sonra kivamini parmaklariyla kontrol ederek kaynamay1 sonlandirir.
Parmakla bastirilan kivamini almis Afyon Lokumu kitlesi ustanin 6n gordiirdiigii siirede yine aym seklini alir.
Geleneksel olarak lokum kitlesinde ‘hamurun kayislamamasi / ¢ig kalmamasi’ terimleri ile ifade edilen niteligin
bulunmamasi gerekir. Bu islem Afyon Lokum iiretiminin en 6nemli basamaklarindan biridir ki yoresel
dokusundaki yumusgakligi, cam misali seffafligi, esnekligi ve kayganlig1 sabitler.

Pasalama:

Hazirlanmig Afyon Lokumu kitlesi 20 ila 25 kg’lik hacminde yaklasik 30 cm. derinligindeki ahsap pasalara
dokiiliir. Sicak Afyon Lokumu kitlesinin ekipmana yapismamast i¢in pasalamadan 6nce dogal misir nisastasi ile
pasanin tiim yiizeyi kaplanir.

Dinlendirme:

Ahsap pasalara almman Afyon Lokumu kitlesi 10 ila 20 dk. dinlendirilir. Dinlendirme oda sicaklifinda
pasalarin tizeri agik bir sekilde yapilir. Dinlendirme Afyon Lokumu kitlesinin agma prosesi 6ncesi kivam, sicaklik
vb. olgiitlerin es zamanli kontrol edildigi hassas bir ustalik basamagidir.

Lokum Kitlesi Agma:

Afyon Lokumu Kitlesi tezgah tizerine alinir. Dogal musir nisastasi serpilerek merdane yardimiyla yaklagik
2 m. boyunda 1 m. eninde en fazla 1 cm. kalinliginda agilir. Genellikle mermerden yapilan tezgah, bu asamada
kitlenin sogumasinda ve rahat a¢ilmasinda kullanilan 6nemli bir ekipmandir.

Dinlendirme:

Uygun ebatlarda ve hizli bir gekilde agilan Afyon Lokumu kitlesi dinlendirme i¢in genellikle mermerden
yapilan tezgahlara alinir ve 100 ila 150 dk. boyunca dinlendirilir.

Bickilama ve Katlama:

Dinlendirme islemi tamamlanan Afyon Lokumu kitlesi yaklasik 30 cm. eninde seritler seklinde bigki
yardimt ile kesim yapar, lokum ustasi bu islem igin her hangi bir dlgme aparati kullanmaz, géz karar1 kesme
islemini tamamlar. Ige dogru 3 kat olacak sekilde aralara uygun miktarda nisasta serpilerek katlama islemi yapilir.
Katlama esnasinda aralara serpilen dogal misir nigastas1 miktart fazla olursa kitlenin emerek katilasmasina, az
olursa yapismasina neden olarak raf siirecindeki niteligine kadar etkiler.

Pasalama ve Dinlendirme:

Katlanan Afyon Lokumu kitlesinden 4 adet yan yana gelecek sekilde yaklasik 5 cm. derinligindeki pasalara
yerlestirilir. Bu sekilde en az 24 saat boyunca +5 ila +10 °C sicaklikta dinlendirilir.

Ayrica Afyon Lokum Kkitlesi i¢inde ¢esni malzemesi (meyve aromasi, kabuksuz ceviz, Antep Fistigi,
leblebi, yer fistigi, findik, susam, hashas, yas veya kuru meyve sekerlemeleri vb. yenilebilir tiim gidalar)
bulunduran Afyon Lokumu kitlesi de yaklasik 5 cm. derinligindeki pasalara dokiiliir.

Sicak Afyon Lokumu kitlesinin ekipmana yapismamasi i¢in pasalamadan once dogal musir nigastasi ile
pasanin tiim yiizeyi kaplanir.



Stipiirme Tezgahina Alma ve Siipiirme:

Dinlenme ile muamele edilen Afyon Lokumu kitlesi hava filtrasyonlu siipiirme tezgahina alinir. Siipiirme
fircas1 yardimiyla da katlamada serpilen dogal misir nisastasinin tamamu kitleden ayristirilana kadar siipiirme
devam eder.

Isleme Tezgahina Alma, Serit Kesme:

Dogal misir nigastasindan tamamen ayrilan acilmig Afyon Lokumu kitlesi yaklasik 30 cm. eninde 2 m.
boyunda seritler seklinde kesilir.

Dolgu ve Cesni Malzemesi Ilave ve Sarma:

Serit halindeki Afyon Lokumu kitlesi tercihen kabuksuz ceviz, Antep Fistig1, leblebi yer fistig1, findik,
hindistan cevizi, yas veya kuru meyve sekerlemeleri, kahve, kakao ¢ikolata, Afyon Kaymagi vb. yenilebilir diger
dolgu ve ¢esni malzemesinin siiriilmesi veya dizilmesi ile 2 veya 3 tur (Afyon Lokumundan beklenen kalinliga
ulasana dek yaklasik 3,5 ila 4,5 cm. kalinliginda) rulo seklinde sarilir. Son sarman ucu su ile hafif nemlendirilerek
sarma iglemi tamamlanir.

Lokum Rulosunu Sikigtirma:

Rulo seklinde sarilmis Afyon Lokumu kitlesi tezgaha alinir. Bu tezgah su ile nemlendirilir ve rulo seklinde
sarilmis Afyon Lokum kitlesi 2 ila 3 tur el ile sikistirmak amaciyla tezgah iizerinde gezdirilir.

Kaplama Tezgahina Alma, Kaplama:

Rulosu sabitlenen Afyon Lokumu kitlesi kaplama tezgahina alinir. Ust kaplama malzemesi (rendelenmis
fistik, findik, hindistan cevizi vb. susam, hashas vb. yas veya kuru meyve sekerlemeleri gibi tercih edilen her tiirlii
kaplama malzemesi ile sivanir.

Kasalama:
Hazir hale gelen Afyon Lokumu satig noktasi i¢in 5 ila 10 cm. yiiksekliginde ki plastik kasa i¢ine istiflenir.
Kesme:

Satisa hazir hale gelen Afyon Lokumu iginde bolca kaplama malzemesi bulunan kesim tezgdhinda makas
ile kesilir. Endiistriyel olarak kesim iglemi kesme makinesi ile de yapilabilir.

Paketleme ve Etiketleme:

Elde edilen lokum dokme, gramlik veya kg’lik degisik miktarlarda tartilarak, gida giivenligi esaslarina
uygun ambalaj maddeleriyle paketlenir ve etiketlenir.

Cografi Simir Icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Gegmisi eskiye dayanan Afyon Lokumunun kendine has tiretim yontemi ustalik becerisi gerektirdiginden,
yoreyle in bagi bulunmaktadir. Bu sebeple Afyon Lokumunun tiim tiretim asamalari, belirtilen cografi sinir iginde
gergeklesmelidir.

Denetleme:

Denetimler Afyonkarahisar Belediyesinin koordinatorliigiinde; Afyonkarahisar Belediyesi, Afyonkarahisar
il Tarim ve Orman Miidiirliigii, Afyonkarahisar Halk Saghg Miidiirliigii, Afyonkarahisar Esnaf Ve Sanatkarlar
Odalar1 Birligi, Afyonkarahisar Ticaret Borsasi’ndan birer iiyenin katilimiyla 5 kisilik denetim mercii tarafindan
yapilacaktir. Denetimler, yilda bir defa diizenli periyotlar halinde ve sikayet iizerine veya gerekli durumlarda ise
her zaman yapilir.

Denetimlerde, kullanilan seker ve nisasta tiirii, Afyon Kaymagi kullanimi ve {iretim metodunda belirtilen
girdi oranlar1 {izerinden yapilir. Ayrica Afyon Lokumu ibareli logo ile mahreg isareti ambleminin kullanimlar1 da
denetlenecektir. Denetim masraflart denetlenen firmalarca karsilanacaktir.



Denetim mercii, kamu kuruluglarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren
haklarin korunmasinda hukuki siire¢leri yiiriitiir.



