No: 1677 - Mahreg isareti

HATAY TUZLU YOGURT GORBASI

Tescil Ettiren

HATAY VALILIGI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
16.02.2024 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 23.12.2024 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No . 1677

Tescil Tarihi :23.12.2024

Basvuru No : C2024/000071

Bagvuru Tarihi : 16.02.2024

Cografi isaretin Ad1 : Hatay Tuzlu Yogurt Corbas1

Uriin / Uriin Grubu : Corba / Yemekler ve ¢orbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Hatay Valiligi

Tescil Ettirenin Adresi : Kisla Saray Mah. Fevzi Cakmak Cad. No: 17/1 Antakya HATAY
Cografi Simir : Hatay ili

Kullanim Bicimi : Hatay Tuzlu YogZurt Corbasi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, trtiniin

kendisi veya ambalajimin iizerinde kullanilir. Uriiniin kendisi veya
ambalajinin {izerinde kullanilamadiginda, Hatay Tuzlu Yogurt Corbasi
ibaresi ve mahreg isareti amblemi, igletmede kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Hatay Tuzlu Yogurt Corbasi; 532 sayi ile tescilli cografi isaret Antakya Tuzlu Yogurdu, piring, su ve naneli
sos ile hazirlanan ydreye 6zgii bir corbadir.

Hatay Tuzlu Yogurt Corbasinin iiretim metodunda, pirincin suda kaynama asamasinda taneleri agilinca
yogurdun eklenip karigtirilarak eritilmesi ve sostan 6nce yaginin eklenip karistirilmasi yoreye dzgiidiir.

Hatay Tuzlu Yogurt Corbasi, cografi sinirda koklii bir gegmise sahiptir. Hatay ilinin mutfak kiiltliriinde
onemli bir yeri vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Bilesenler (6 kisilik)

e 200 g piring

e 250 g Antakya Tuzlu Yogurdu
e 1200 ml su

e 30 gtereyagi

e 20 ml siviyag

e 10 g kuru nane

Piring ayiklanip yikanir. Derin bir tencerede piring su ile kaynatilir. Piringler agildiktan sonra Antakya Tuzlu
Yogurdu kaynayan suyun i¢ine ilave edilir ve eriyene kadar iyice karistirilir. Daha sonra yagi ekleyip, 6zdeslesene
kadar pisirilir. Pistikten sonra iizerine yagda hafif¢e 1sitilan nane dokiilerek servisi yapilir. Pigme siiresi 30-40
dakikadr.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Hatay Tuzlu Yogurt Corbasi, cografi sinirda koklii bir gecmige sahiptir. Hatay ilinin mutfak kiiltliriinde
onemli bir yeri vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulundugundan, iiretim asamalarinin tamami cografi
sinirda gerceklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Hatay Valiliginin koordinatérliigiinde; Hatay Valiliginden ve Hatay il Tarim ve Orman
Midiirligiinden konusunda uzman en az birer kisiden olusan denetim merecii ile yiiriitiilecektir. Denetimler diizenli
olarak yilda bir defa, ayrica gerekli goriilmesi ve sikdyet halinde ise her zaman yapilacaktir.

Denetim mercii; bilesenlerin uygunlugunu, iiretim metoduna uygunlugunu ve Hatay Tuzlu Yogurt Corbasi
ibaresi ile mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugunu denetler.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



