No: 779 - Mahreg Isareti

GAZIANTEP KABAKLAMA / ANTEP KABAKLAMA

Tescil Ettiren

GAZIANTEP BUYUKSEHIR BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
07.07.2020 tarihinden itibaren korunmak Uzere 03.06.2021 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1779

Tescil Tarihi : 03.06.2021

Basvuru No : C2020/178

Basvuru Tarihi 1 07.07.2020

Cografi Isaretin Ad1 : Gaziantep Kabaklama / Antep Kabaklama

Uriin / Uriin Grubu . Yemek / Yemekler ve gorbalar

Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Incili Pmar Mah. Semt Sehit Yusuf Erin Cad. Biiyiiksehir Belediyesi No:
41 Sehitkamil GAZIANTEP

Cografi Sinir1 : Gaziantep ili

Kullanim Bi¢imi : Gaziantep Kabaklama / Antep Kabaklama ibaresi ve mahreg isareti

amblemi, {iriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi
veya ambalaji1 iizerinde kullanilamadiginda, Gaziantep Kabaklama / Antep
Kabaklama ibaresi ve mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek
sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Gaziantep Kabaklama / Antep Kabaklama, mevsimine gore kislik kabaklarin (Cucurbita mixta) veya yazlik
kabaklarin (Cucurbita pepo) et ve nohut ile birlikte pisirilmesi suretiyle yapilan, acili ve eksili bir yoresel yemektir.

Gaziantep Kabaklama / Antep Kabaklama yemegi, Antep mutfak kiiltiirii iginde yer alir ve gegmisi eskiye
dayanir. Kabagin dagilmayacak sekilde iyice pismesi igin yemege, limon suyu veya sumak eksisi eklenir. Bu
islemin, kabaklar yumusamadan hemen once yapilmasi gerekir. Mevsimine gore kishk veya yazlik kabak
kullanilarak iiretilen Gaziantep Kabaklama / Antep Kabaklama igin ustalik becerisi gerektiren bu asama, iiriiniin
cografi sinira 6zgii iretim metodunun dnemli bir kismini olusturur. Bu sebeplerle Gaziantep Kabaklamanin / Antep
Kabaklamanin cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

5 - 6 kisilik Gaziantep Kabaklama / Antep Kabaklama hazirlamak i¢cin malzemeler:

1,5 - 2 kg kislik veya yazlik kabak
400 - 600 g parga et veya kemikli et
100 - 150 g kuru sogan

30 - 50 g domates salgas1

30 - 50 g biber salgasi

3 - 6 dis sarimsak

8 - 14 g limon suyu veya sumak eksisi

S0s i¢in malzemeler:

30 - 75 g sadeyag veya zeytinyagi
8 - 10 g kirmizi1 toz biber

3 - 7 g karabiber

1 -4 g kuru nane

Gaziantep Kabaklama / Antep Kabaklama, kis aylarinda kiglik kabaklarla, yaz aylarinda ise yazlik kabaklarla
yapilir. Etler iyice yikanir, tencereye konur, kaynatilir ve tizerinde olusan kopiikler (kefler) alinir. Bir gece dnceden
1slatilmis nohutlar ilave edilerek et ve nohut iyice yumusayincaya kadar pisirilir. Kabaklar soyulur, i¢ ¢ekirdekleri
¢ikarilir ve 2 - 4 cm biiyiikliigiinde dogranir. Pisen et ve nohudun iizerine kabaklar ve dogranmis sogan ilave edilir.
Bagka bir kapta, biber sal¢asi, domates salgast ve yemegin suyundan bir miktar karigtirilarak homojen hale getirilip
yemegin iizerine eklenir. Istenilen miktarda tuz ilave edilerek kabaklar yumusamaya baslayana kadar tencerenin
kapag1 kapali sekilde pisirilir. Kabaklar yumusayinca sarimsak ve limon suyu ya da sumak eksisi ilave edilerek
pisirme islemi sonlandirilir. Kizdirilmig yagin i¢ine nane, karabiber ve kirmizibiber ilave edilip karistirarak sos elde
edilir ve bu sos yemegin iizerine gezdirilerek servis edilir.



Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Gaziantep Kabaklamanin / Antep Kabaklamanin ge¢misi eskiye dayanir ve ustalik becerisi gerektiren iiretim
metodu, cografi sinira 6zgii kosullar bulundurur. Bu sebeple cografi sinir ile iin bagi bulunan Gaziantep
Kabaklamanin / Antep Kabaklamanin tiim iiretim asamalart, belirtilen cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesinin koordinasyonunda ve Gaziantep il Tarim ve Orman
Miidirliigli, Gaziantep Esnaf ve Sanatkarlar1 Odalar1 Birligi ile Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesinden konuda
uzman birer kisinin katilimiyla 3 kisiden olusan denetim mercii tarafindan yapilir. Denetimler her y1l bir kere diizenli
olarak, ayrica gerektiginde ve sikayet halinde ise her zaman gergeklestirilir.

Denetim mercii tarafindan; tiretimde kullanilan malzemelerin uygunlugu, iiretim metoduna uygunluk ve
Gaziantep Kabaklama / Antep Kabaklama ibaresi ile mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



