No: 783 - Mahreg Isareti

CANKIRI HOSMERIM TATLISI

Tescil Ettiren

CANKIRI BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
22.09.2020 tarihinden itibaren korunmak Uzere 17.06.2021 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 783

Tescil Tarihi 1 17.06.2021

Basvuru No : C2020/310

Basvuru Tarihi 1 22.09.2020

Cografi Isaretin Ad1 : Cankirt Hosmerim Tatlist

Uriin / Uriin Grubu : Tatli / Firineilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Cankir1 Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Cumbhuriyet Mah. Atatiirk Bulvar1 No: 15 CANKIRI

Cografi Sinin : Cankir ili

Kullanim Bi¢cimi : Cankir1 Hosmerim Tatlist ibaresi, asagida verilen logo ve mahreg isareti

ambleml iiriniin ambalaj1 iizerinde yer alr. Uriiniin ambalaj1 iizerinde
kullanilamadiginda, Cankirt Hésmerim Tatlisi ibaresi, asagida verilen logo
ve mahre¢ isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Cankirt Hosmerim Tatlis;; unun tereyaginda kavrulduktan sonra kaynar suda eritilmis kaya tuzunun
eklenmesiyle pisirilen ve iizerine petek bal koyularak servisi sicak olarak yapilan yoresel bir tathdir.

1990 yili Cankirt Kiiltiir ve Turizm Envanterinde, 2005 yilinda Cankir1 Belediyesi tarafindan bastirilan
”Cankir1 Yoresi Yemek Kiiltiirii“ kitabinda ve 1988 yili basimi Cankirt Esnaf ve Kiigiik Sanatkarlar Dernegi yayini
"Yaran Diyart Bizim Cankir1" kitabinda Meshur Yemekleri boliimiinde yer alan Cankirt Hogmerim Tatlisi,
Cankiri’nin yemek kiiltiirii igerisinde 6nemli bir yer tutar.

Cankirt Hégmerim Tatlisinda, iilkemizde diger yorelerde yapilan hogsmerim tatlilarindan kullanilan yumurta,
irmik, peynir mayasi, seker gibi malzemeler bulunmaz. En 6nemli ayirt edici 6zelligi tuz konulmasi olup tuz, Cankiri
Hosmerim Tatlisinin tadini, ydredeki tabir ile “kivir kivir” yapar. Uriinde seker yerine bal kullanilmas da diger bir
ayirt edici unsurdur. Sicakken tizerine bal koyularak sicak servis yapilmasimin sebebi, balin yavas yavas eriyerek
meyanesini tatlandirmasimi saglamaktir. Cankirt Hésmerim Tatlisinin cografi sinira 6zgii iiretim metodu, ustalik
becerisi gerektirir. Bu sebeplerle cografi sinir ile in bagi bulunur.

Uretim Metodu
Cankir1 Hosmerim Tatlisinin iiretiminde, Cankiri’dan elde edilen kaya tuzunun kullanilmasi tercih edilir.

Malzemeler:

250 g tereyagi
500 g bugday unu
70 ml su

9 g kaya tuzu

500 g petek bal

Kiigiik bir cezvede, tuz ve su kaynatilip ilimaya birakilir. Hosmerim yapilacak kabin igerisinde tereyagi
kizdirilir ve un, karistirllarak azar azar ilave edilir. Un, helva gibi kat1 oluncaya kadar kavrulur. Meyanesi gelince
(kavrulan un kizarmadan) i¢ine tlitilmis tuzlu su ilave edilir. Karistirilmaya devam edilir. Un, gida ile temasa uygun
tahta kagikla iyice karistirilarak pisirilir. Un kagiga yapismayacak sekle gelince pisirme islemi sonlandirilir ve servis
tabagia konulur. Uzeri kagikla bastirilarak sikistirilir. Uzerine petek bal konularak servisi yapilir.



Cankiri Hosmerim Tathsi, tizerindeki balin yavas yavas eriyerek iriinii tatlandirmasi i¢in sicak olarak
tiiketime sunulur.

Cografi Simir ig:erisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, igleme ve Diger islemler

Cankir1 Hésmerim Tathisinin gegmisi eskiye dayamir. Uretiminde, cografi sinirdan elde edilen kaya tuzu
kullanilir. Cografi sinira 6zgii iiretim metodunda, 6zellikle meyanesinin ayarlanmasi ustalik becerisi gerektirir. Bu
sebeplerle cografi smir ile tin bagi bulunan Cankir1 Hosmerim Tatlisinin tiim {iretim asamalari, cografi sinirda
gergeklesir.

Denetleme

Denetim mercii; Cankir1 Belediyesinin koordinatérliigiinde ve Cankir1 Belediyesi, Cankir1 i1 Tarim ve Orman
Midiirligii ile Cankir1 Kahveciler ve Lokantacilar Esnaf Odasindan konuda uzman birer kisinin katilimiyla 3 kisiden
olusur. Denetimler yilda 1 defa diizenli olarak ve ayrica sikayet halinde veya gerekli goriilen durumlarda her zaman
yapilir.

Denetim mercii tarafindan; iiretimde kullanilan malzemelerin uygunlugu; iiretim metoduna uygunlugu;
Cankir1 Hosmerim Tatlis1 ibaresinin, logosunun ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.
Cankir1 Belediyesi, denetime iligkin raporlar1 diizenli olarak Tiirk Patent ve Marka Kurumuna gonderir.

Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



