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Cografi Isaretin Ad1 . Antalya Bergamot Kabugu Receli

Uriin / Uriin Grubu : Regel / Islenmis ve islenmemis sebze ve sebzeler ile mantarlar
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Tescil Ettiren : Antalya Ticaret ve Sanayi Odast

Tescil Ettirenin Adresi : Cevreyolu Uzeri Goksu Mah. Gazi Bul. No:481 Kepez ANTALYA
Cografi Sinir1 : Antalya il

Kullanim Bi¢imi . Antalya Bergamot Kabugu Regeli ibaresi ve mahreg isareti amblemi,

iiriniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya
ambalaj1 iizerinde kullanilamadiginda, Antalya Bergamot Kabugu Regeli
ibaresi ve mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

Uriiniin Tamimu ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Antalya Bergamot Kabugu Regelinin tiretiminde; Antalya ilinde yetistirilen, hasat donemi ocak-subat aylar
arasi olan, soguktan zarar gorme esigi 0 °C, agac¢ habitusu daginik ve yayvan tag, meyve kabugu sari, piiriizsiiz,
meyve agirligi ortalama 150-180 g, az ¢ekirdekli, meyve eti sar1 ve sulu olan, yiiksek pH ve kirece toleransli, meyve
kabugu turuncu koyu renkli ve piiriizli, meyve agirhig ortalama 140-170 g olan yerli A-41 bergamot ¢esidi
kullanilir.

Antalya Bergamot Kabugu Receli; pamuk iplere dizilerek rulo sekli verilen ve dnce suda kaynatilip daha
sonra soguk suda bekletilerek acilig1 giderilen bergamot kabuklari kullanilarak tiretilir. Suda ¢6ziiniir kuru madde
miktar1 67-69 Brikstir.

Antalya’da yiizyildan fazla ge¢gmise sahip olan ve yerli turistlerin oldugu kadar yabanci turistlerin de ilgisini
¢eken Antalya Bergamot Kabugu Regelinin iiretimi, ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeple cografi sinir ile iin bagi
bulunur.

Uretim Metodu:
Malzemeler:

1 kg bergamot kabugu

1 kg seker

0,51su

1 adet limonun suyu veya 1 g limon tuzu

Uretimi:

Bergamotlarin sar1 renkte olan flavedo kisimlari rendelenir. Kabuklar, meyvenin biiyiikliigiine gore 6-8
parcaya dilimlenerek meyve etinden ayrilir. Dilimlenen kabuklarin i¢ tarafindaki beyaz kisim (albedo), hafifce
bigakla siyrildiktan sonra kabuklar, rulo haline getirilerek pamuk ipe dizilir.

Ipe dizilen kabuklar acihigim gidermek iizere su i¢inde kaynatilir. Kaynatma isleminin siiresi, kabuklarin
tizerlerine bastirildiginda dagilmayacak sekilde ayarlanir. Daha sonra bergamot kabugu dizileri, soguk suyla
yikanarak sogutulur ve giinde 3-4 kez suyu degistirmek suretiyle, aciligr gidene kadar 3 ila 4 giin (meyvenin olgunluk
durumuna gore) oda sicakliginda suda bekletilip sular siiziiliir.

Bir kazanda su ve seker kaynatilir. Surup kaynamaya baglayinca bergamot kabugu dizileri eklenir. Ara sira
karistirarak kaynatma islemine devam edilir. Regelin kivami refraktometre ile lgiiliir ve suda ¢oziiniir kuru madde
miktar1 60 Briks oldugunda limon tuzu (sitrik asit ) veya limon suyu ilave edilip kaynatmaya devam edilir. Suda
¢oziiniir kuru madde miktar1 67-69 Briks olunca kaynatma igslemine son verilerek bergamot kabugu dizilerinin ipleri
kesilir ve kavanozlara sicak dolum yapilir. Kavanozlarin kapaklar: kapatilip ters ¢evrilir. Kavanozlar soguduktan
sonra kapaklar yukariya gelecek sekilde depoya, oradan da satisa sunulur. Regeller giines 1s1gindan korunarak serin
ve kuru yerde muhafaza edilmelidir. Kavanoz ac¢ilmadig: siirece raf dmrii 2 yildir.



Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Antalya Bergamot Kabugu Regelinin iiretiminde, Antalya’da yetistirilen yerli A-41 c¢esidi bergamot
kullanilir. Antalya’da ylizyildan fazla ge¢misi olan, {iretimi ustalik becerisi gerektiren Antalya Bergamot Kabugu
Regelinin, cografi sinir ile {in bagi bulunur. Bu sebeple iiretim agamalarinin tamami, cografi simrda gerceklestirilir.

Denetleme:

Denetimler Antalya Ticaret ve Sanayi Odasinin koordinatorliigiinde ve Antalya Ticaret ve Sanayi Odast,
Antalya Il Tarim ve Orman Miidiirliigii, Bat1 Karadeniz Tarimsal Arastirma Enstitiisii ile Gida Miihendisleri Odas1
Antalya Subesinde gorevli iiriin konusunda uzman en az 4 kisiden olusan denetim mercii tarafindan yapilir.
Denetimler yilda bir kez diizenli olarak, gerekli goriildiigiinde veya sikayet halinde her zaman yapilir.

Denetim kriterlerine asagida yer verilmektedir.

Uretimde kullanilan bergamot gesidinin ve diger malzemelerin uygunlugu.

Uretim metodunun uygunlugu.

Bergamot kabuklarinin hazirlanmasi ve rulo sekli verilmesinin uygunlugu.

e Regelin Briks degerinin uygunlugu.

e Antalya Bergamot Kabugu Receli ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullanimmin uygunlugu.

Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



