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ERZURUM PATATES BORANiSI

Tescil Ettiren

ERZURUM TiCARET BORSASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
12.04.2021 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 01.10.2024 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1641

Tescil Tarihi : 01.10.2024

Basvuru No : C2021/000182

Bagvuru Tarihi 1 12.04.2021

Cografi isaretin Ad : Erzurum Patates Boranisi

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve ¢orbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren ¢ Erzurum Ticaret Borsasi

Tescil Ettirenin Adresi : Kazim Karabekir Paga Mah. Musalla Cad. No: 23 Yakutiye ERZURUM
Cografi Simir ¢ Erzurum ili

Kullanim Bicimi : Erzurum Patates Boranisi ibareli agsagida verilen logo ve mahreg isareti

amblemi, {iriiniin ambalaji1 {izerinde yer alir. Uriiniin ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Erzurum Patates Boranisi ibareli logo ve mahrec
isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

PATATES BORAMISI

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Erzurum Patates Boranisi; patates, sarimsakli yogurt, tereyagi ve baharatlar ile hazirlanan Erzurum ilinde
iiretilen yemektir.

Tarih boyunca degisik kiiltiirlere ev sahipligi yapan Erzurum ili, mutfak kiiltiiriinii de bu sayede gelistirmistir.
Farsca bir kelime olan birani kelimesinden dilimize gegen borani kelimesi kesilmis hamur pargalari ve sebze ve etle
yapilan bir yemek anlamina gelir. Cevre illerde de borani yemegine rastlamak miimkiindiir ancak Erzurum Boranisi,
1spanak ve fasulye gibi sebzelerin tercih edildigi diger yorelerin aksine patates ile yapilir.

Erzurum Patates Boranisi Erzurum ilinde uzun bir gegmise sahiptir. Cografi sinirin mutfak kiiltiirlinde 6nemli
bir yeri vardir. Ozellikle kis aylarinda iiretilir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bag1 bulunur.

Uretim Metodu:

Erzurum Patates Boranisi i¢in bilesenler (6-8 kisilik):

e 1000-1100 g patates

e 1000-1100 g su

e 15-25 g sarimsak

e 200-250 g ¢irpilmis yogurt
e 25-35gtuz

e 150-200 g tereyagi

e 5-10 g toz nane

e 10-20 g pul biber

Erzurum Patates Boranisi hazirlanmasi:

Patatesler yikanir, tencereye konulur ve su eklendikten sonra 25-30 dakika boyunca haslanir. Genis bir kaba
yogurt, sarimsak ve tuz konularak 2-3 dakika ¢irpilir. Tereyagi ise ayr1 bir tavada eritilir ve kizdirilir. Haglama igslemi
bittikten sonra patatesler kabuklarindan ayirilir ve eritilmis tereyaginin yarist ile homojen bir sekilde ezilir. Daha
onceden ¢irpilmis olan sarimsakli yogurt tizerine geri kalan erimis tereyagi eklenir ve ezilmis patateslerin {izerine
dokiiliir. En son olarak toz nane ve pul biberler eklenerek servis hazir hale getirilir.



Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Erzurum Patates Boranisi ilinde uzun bir ge¢mise sahiptir. Cografi sinirin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yeri
vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Erzurum Patates Boranisinin tiim {iretim asamalar1 cografi
siirda gerceklesir.

Denetleme:

Denetimler; Erzurum Ticaret Borsasinin koordinatdrliigiinde; Atatiirk Universitesi Turizm Fakiiltesinden
Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Béliimiinden, Erzurum Ticaret Borsasindan ve Erzurum Gida Kontrol Laboratuvari
Miidiirliigiinden konuda uzman birer kisinin katilimiyla 3 kisiden olusan denetim mercii tarafindan diizenli olarak
yilda bir defa, gerekli goriilen durumlarda ve sikayet halinde ise her zaman gerceklestirilir.

Denetim mercii, agagidaki kriterlere bagli olarak denetim faaliyetlerini gerceklestirir.

e Uretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu.
e Uretim metoduna uygunluk.
e Erzurum Patates Boranisi ibaresinin, logosunun ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



