No: 1799 - Mahreg isareti

SIIRT VARAK KEEK TATLISI

Tescil Ettiren

SIIRT iL TARIM VE ORMAN MUDURLUGU

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Mulkiyet Kanunu kapsaminda
15.12.2023 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 09.12.2025 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 11799

Tescil Tarihi 1 09.12.2025

Basvuru No : C2023/000344

Basvuru Tarihi 1 15.12.2025

Cografi Isaretin Ad1 : Siirt Varak Keek Tatlis1

Uriin / Uriin Grubu : Tatli / Firineilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Siirt Il Tarim ve Orman Miidiirliigii

Tescil Ettirenin Adresi : Bahgelievler Mah. Gaffar Okan Cad. 11 Merkez SIIRT

Cografi Simir 2 Siirt il

Kullanim Bi¢cimi : Siirt Varak Keek Tatlis1 ibaresi ve mahre(; igsareti amblemi, {iriniin

kend1s1 veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda, Siirt Varak Keek Tatlist ibaresi ve mahreg
isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Siirt Varak Keek Tatlis1 6zel amaglh bugday unu, tuz ve suyla elde edilen hamurun yufka seklinde agildiktan
sonra 4 x 4 cm boyutunda kare seklinde kesilip kurutulmasi, tiziim pekmeziyle hazirlanan serbette haglanmasi ve
iizerine ceviz serpilmesiyle iiretilen bir tatlidir.

Siirt, ylizyillar boyunca birgok medeniyete ev sahipligi yapmis bir cografyadir. Bu zengin ge¢mis, yemek
kiltiiriiniin harmanlanarak farkli tatlarin ortaya ¢ikmasina zemin hazirlamistir. Bolgedeki tiziim ¢esitliligi ve
yetistiriciliginin yayginligi da mutfaga yansimustir. Siirt tatlilart ise ¢ogunlukla iiziim pekmeziyle tatlandirilarak
kendine 6zgii bir lezzet kazanir. Siirt Varak Keek Tatlis1 da bu gelenegin bir iiriinii olarak ortaya ¢ikmustir.

Siirt Varak Keek Tatlisimin cografi sinirda uzun bir gegmisi vardir. Siirt ilinin mutfak kiiltiirinde 6nemli bir
yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:

6 Kisilik Siirt Varak Keek Tatlis1 {iretimi icin bilesenler:

Hamuru igin:

e 200 g 6zel amagli bugday unu
e 6gtuz
e 150 mlsu

Serbeti igin:

e 200 ml iiziim pekmezi
e 400 mlsu
e 10 g tereyagi

Ugzeri icin:
e 200 g ¢ekilmis ceviz i¢i
Hamurun hazirlanmasi:

Un ve tuz hamur yogurma kabima alinir, Kontrollii bir sekilde su eklenerek yogrulur. Hamur sert ve piiriizsiiz
bir sekil alana kadar yogurma islemine devam edilir. Istenilen kivama gelen hamur toparlanarak ¢ukur bir kabin
icerisine almr. Uzeri temiz bir bezle kapatilarak 20 dakika dinlenmeye birakilir. Dinlenme islemi bittikten sonra
tezgaha alinir ve kallig1 yarim santim olacak sekilde agilir. Hamur agildiktan sonra 4 x 4 cm boyutunda kareler
seklinde kesilir. Kesilen hamurlar temiz bir bez iizerine alinarak 30 dakika siireyle kurutulur.

Serbetinin hazirlanmasi, pisirilmesi ve sunumu:

Hamurlar kuruma agamasinda iken serbeti igin derin bir tencereye liziim pekmezi, tereyagi ve su konulur.
Tencere ocaga alinarak serbet kaynatilir. Kaynama bagladiginda kurumus olan hamurlar tencereye kontrollii bir
sekilde eklenerek kisik ateste 30 dakika pisirilir. Hamurlar, serbetle birlikte servis tabagina alinir. Uzeri 200 g ceviz



ile siislenerek 1lik ya da soguk bir sekilde servis edilir. Siirt Varak Keek Tatlis1 20 - 22 °C’de 48 saat muhafaza
edilebilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Siirt Varak Keek Tatlisinin cografi sinirda uzun bir gegmisi vardir. Siirt ilinin mutfak kiiltiirinde 6nemli bir
yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Siirt Varak Keek Tatlisinin tiim iiretim asamalari,
cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Siirt il Tarim ve Orman Miidiirliigiiniin koordinatérliigiinde ve Siirt il Tarim ve Orman
Miidiirliigii, Siirt {1 Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigii ve Siirt Esnaf ve Sanatkarlar ve Odalar Birliginden konuda uzman
birer kisinin katilimiyla 3 kisiden olusan denetim mercii tarafindan gerceklestirilir.

Denetimler, diizenli olarak yilda 1 defa, ayrica gerek goriilmesi ve sikayet halinde her zaman yapilabilir.
Denetime esas kriterlere agagida yer verilmektedir.

e Uretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu.
e Uretim metoduna uygunluk.
o Siirt Varak Keek Tatlis1 ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden, denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



