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Uriiniin Tanmim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Manisa Mesir Macunu 41 ¢esit baharat ve bitkiden olusan bir macun ¢esididir. Osmanli Padigah1 Yavuz
Sultan Selim’in esi, Muhtesem Siileyman diye tarihe gecen Kanuni Sultan Siileyman’in annesi Hafsa Sultan
Manisa’da iken bir ara hastalanir. Hastaligina care bulunamayan Sultan’in yaptirdigi Sultan Camii Medresesi’nin
bagina getirilen Merkez Efendi bitki ve baharatlarin karigimindan olusan bir macun hazirlar. 41 gesit baharat ve
bitki karigtirllarak hazirlanan bu macunu yiyerek sagligina kavusan Hafsa Sultan hastalara bu macunun
verilmesini ister. Halktan gelen istegin artmasi iizerine kagitlara sardirilan macunun kendi yaptirdigr Sultan
Camii’nin kubbe ve minarelerinden halka sag¢ilmasini ister. O tarihlerden bu yana halk her yilin 21 Mart giinii
Sultan Camii’nin 6niinde kendiliginden toplanir ve bu tarih Manisa Mesir Senlikleri olarak kutlanmaktadir. 477
yildir siiren bu gelenek Manisa Mesir Macununun kiiltiirel miras listesine girmesini saglamistir.

Cizelge 1: Manisa Mesir Macununun Fiziksel ve Kimyasal Ozellikleri

Ozellikler Kat1 Mesir Si1vi Mesir
Suda ¢oziiniir katt madde (Brix %) (en az, %) 80 70

pH degeri 3,6 4,0

Kiil Orani (%) 0,41 0,97
Titrisyon Asitligi (susuz sitrik asit) 0,7-1,3 0,7-1,3

Cizelge 2: Manisa Mesir Macununun Duyusal Ozellikleri

Ozellikler

Degerler

Renk ve Goriintig

Kehribar saris1 renkten kahverengiye kadar degisen renklerde, 20°C iistiindeki ortamlarda
yumusak macun veya kivamli yapida olmalidir.

Tat ve koku

Kendine has tat ve kokuda olmali, bitki ve baharatin kendine has aromasi hissedilmelidir.
Yabanci tat ve koku bulunmamalidir.

Yabanci madde

Bulunmamalidir.

Cizelge 3: Manisa Mesir Macununun mikrobiyolojik 6zellikleri

Numune Alma Plam Limitler

n c m M
Maya ve kiif 5 2 102 103
E.coli 5 0 <10! <10!

¢ = (M) degerinin bulunabilecegi en yiiksek deney numunesi sayisi
n = Bir partiden alinacak deney numunesi sayisi

M = (c) sayidaki deney numunesindeki bulunabilecek en tist limit
m= (n-c) sayisindaki deney numunesinde bulunabilecek en iist




Uretim Metodu
Manisa Mesir Macunu kat1 mesir macunu (¢ubuk seklinde) ve s1vi mesir olarak iki sekilde iiretilir.

Kat1 (¢ubuk) macun: 50 kg seker, 35 gr limon tuzu (sitrik asit) 10 kg su ile kazanlarda macun (agda)
kivamina gelene kadar 45 dakika siirekli karistirilir. Mamiil 136 °C 1siya ulaginca ocaktan alinir.
Kazanlarda bulunan macun 1 giin siire ile dinlendirildikten sonra tezgaha ¢ikarilir. Tezgaha dokiilen
oranlar1 belirtilmis 41 ¢esit bitki ve baharat kdk, yaprak veya meyve formunda degirmen ile ogiitiilerek
kullanilir. Tezgaha dokiilen 41 gesit bitki ve baharatin 6zdeslesmesi igin kalip halindeki macun el ile 15
dk alt iist edilerek i¢gine ¢ekmesi saglanir. Bitki ve baharatlar ile 6zdeslesen macun, kesim boliimiine
aliarak once el ile rulo halinde yuvarlayarak, daha sonra el yordami ile ¢ubuk sekline getirilerek
ambalaj boyutuna gore 11-12 cm veya 3-4 cm boyutunda makas yardimui ile kesilir. 3-4 cm ve 11-12 cm
boyutunda Kkesilen kati mesir macunu ¢esitli renklerde ambalajlara sarilarak paketlenir gida mevzuatina
uygun etiket bilgileri ile satisa sunulur.

Stvi mesir: 25 kg seker, 12,5 kg glukoz surubu, 50 gr limon tuzu (sitrik asit), 600 gr 41 cesit bitki ve
baharatin olusturdugu karisim 8 kilo su dolu kazanda istenen kivama gelene kadar 30 dakika siirekli
karigtirtlarak pisirilir. Mamul sicakligi 116 °C ye gelince ocaktan alinir. Hazirlanan sivi mesir sogumast
icin 3 saat bekletildikten sonra ¢esitli gramajlardaki cam kavanozlara dolum makinasi yardimi ile
dokiiliir. Daha sonra kapaklar1 kapatilarak kutulanir. Serin yerde saklandigi takdirde son tiiketim tarihi
tiretim tarihinden sonra 3 yildir. Sivi mesir ¢esitli gramajlardaki cam kavanozlarda gida mevzuatina
uygun etiket bilgileri ile satisa sunulur.

Kullanilan kazanlarda Metal bulagmasi (demir ve bakir) olmamasina 6zen gosterilecek ve iriinde
hidroksimetilfurfural (HMF) analizi yillik analizler ile kontrol altinda tutulacaktir.

Manisa Mesir Macunu Tiirk Gida Kodeksi Seker Tebligine uygun beyaz seker (polarizasyonu en az 99,7 Z
olan saflastirilmig ve kristallendirilmis sakarozu) ve glukoz surubu kullanilarak tiretilmektedir.

Uriin hazirlamada aroma vericiler ve aroma verme 6zelligi tasiyan gida bilesenleri, renklendirici, tatlandiric
ve koruyucu gida katki maddeleri kullanilmamaktadir.

Bitki Listesi
NO LATINCE ISMI TURKCE ISMI KULLANILAN KISMI

1| Papaver somniferum Hashas Tohum

2 | Alpinia officinarumHance Havlican Rizom

3 ?rass:car‘ugra,Brasswa Hardal Tohum

juncea,Sinaps alba

4 | Calluna vulgaris (L.) Funda/Piren/Supiirge Otu | Cigek, toprak Ust, yaprak

5 | Cassia angustifolia Vahl Sinameki Meyve

6 | Cassia fistula L. Hiyarsembe Meyve

7 | Cinnamomum sp. Targin Cicek

8 | Citrus sinensis(L.) Osbeck Portakal Cicek, Meyve Kabugu, Meyve

9 | Citrus Limon (L.)Osbeck Limon kabugu Meyve, meyve kabugu

. L . rende, gicek durumlarindan elde edilen
10 | Cocos nucifera L. Hindistan Cevizi o ) S
usarenin islenmesi sonucu elde edilen rln
1 Commiphora molol(Engl.)Engl.Ex Mira Regine
Tschirch

12 | Coriandrum sativum L. Kisnis Yaprak, Meyve
13 | Crocus sativus L. Safran Stigma
14 | Curcma zedoaria Roxb. Zalumba Rizom, kok
15 | Ellettaria crdamomum(L.)Manton | Kakule Meyve
16 | Eugenia caryophyllata (L.)Thunb. Karanfil Cicek Tomurcugu
17 | Foeniculum vulgare subsp. vulgare | Rezene Meyve
18 | Urtia dioica L. Isirgan Tohum
19 | Ceratonia siliqua L. Kegiboynuzu Meyve
20 | Cuminum cyminum L. Kimyon Meyve
21| Glycyrrhiza glabra L. Meyan Kék Ekstresi(meyan bali)




Sudan Bamyasi,

22 | Hibiscus sabdariffa L. Cicek, Tohum
Karabamya
23 | Linum usitatissimum L. Keten Tohum
24 | Melisa officinalis L Melisa Otu Yaprak
25 | Nigella sativa L. Corekotu Tohum
26 | Silybum marianum(L.)Gaertn Devedikeni Tohum
27 | Pimenta officinalis Lindl. Yenibahar Meyve
28 | Pimpinella anisum L. Anason Meyve
29 | Piper cubeba Bojer Kebabiye, Kiibabe Meyve
30 | Piper longum L. Dariftlful Meyve
31 | Piper nigrum L. Karabiber Meyve

32 | Piper nigrum L.(Piperaceae)

Akbiber - Beyaz Biber

Olgunlastiktan sonra toplanip teknigine uygun
olarak Kurutulmus ve dis kabuklari soyulmus
meyvelerinin tane veya 6gutulmus hali

Rosa canina L.(Sinonim:Rosa

33| aqcanthina Déségl. &0zanon) | Kusburnu Meyve, tohum yag
34 | Curcuma longa L. Zerdecal Rizom

35 | Rosmarinus officinalis L. Biberiye, Kusdili Yaprak

36 | Terminalia citrinaRetz Halile(sar1) Meyve

37 | TerminaliachebulaRtez Halile(kara) Meyve

38 | Vanillia frarans Ames Vanilya Meyve, tohum

39 | Vites agnus-castus L. Hayit Meyve

40 | Vitis vinifera L. Uziim Meyve

41 | Zingiber officinale Rascoe Zencefil Rizom

Cografi Isaretin Uretim Alaninda Gergeklesmesi Zorunlu Bulunan Ozellikler:

Manisa Mesir Macunu iiretimi Manisa’da gergeklestirilmektedir.

Denetleme

Manisa Mesir Macununun yapim asamasinda kullanilan malzemelerin (seker, su, glukoz surubu, limon
tuzu (sitrik asit) ve g¢esit bitki ve baharatin uygunlugunun denetimini ve iiriin karigimimin kaynama kazanina
konulmasindan tiiketiciye ulastirilmasina kadar Manisa Esnaf ve Sanatkarlar Odas1 Birligi Koordinatorliigiinde;
Manisa Ticaret ve Sanayi Odasi’ndan 1 personel, Celal Bayar Universitesi’nden 1 gida miihendisi, Sehzadeler
flge Gida Tarim ve Hayvancilik Miidiirliigii’nden 1 gida miihendisi ve Manisa Biiyiiksehir Belediyesi’nden 1
personelin katilimi ile olusturulacak toplam dort kisilik komisyon tarafindan yapilacaktir.

Mesir Macunu iiriinlerinin analizleri (renk, koku, tat, goriiniis) Manisa Celal Bayar Universitesi Gida
Miihendisligi bolimii egitimli panelist grubu tarafindan degerlendirilecek ve rapor haline getirilecektir.

Denetim Kurulu, mesir macunu adimi kullanan imalat¢ilar1 yilda en az iki defa (Ocak ve Haziran
aylarinda) mutat olarak denetler ve cografi isareti haksiz bir sekilde kullananlar hakkinda gerekli yasal takibati
baglatir. Komisyon cografi isaretin kullamimina iliskin denetimi yilda iki defa diizenli olarak, ihtiyag
duyuldugunda ve sikayet iizerine ise her zaman yapacaktir. Denetim kurulunun talep etmesi durumunda {iriin
analizi Celal Bayar Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii Gida Laboratuvarinda yapilacaktir. Bu analizler en
az yillik periyodlarla yapilmalidir. Denetime iliskin raporlar Manisa Esnaf ve Sanatkérlar Odalar1 Birligi
tarafindan diizenli olarak Tiirk Patent ve Marka Kurumu’na gonderilecektir.



