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Cografi isaretin Ad1 . Fethiye Kuzu Gobegi Mantari

Uriin / Uriin Grubu : Mantar / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar
Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Fethiye Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : Tasyaka Mah. 144. Sok. No:119 Fethiye MUGLA

Cografi Simir : Mugla ili

Kullanim Bi¢imi : Fethiye Kuzu Gobegi Mantari ibaresi ve mahreg igareti amblemi, tirliniin

veya ambalajmin iizerinde yer alir. Uriiniin veya ambalajinin {izerinde
kullanilamadiginda, Fethiye Kuzu G6begi Mantari ibaresi ve mahreg isareti
amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Fethiye Kuzu Gobegi Mantari; Morchellaceae familyasi igerisinde yer alan, Latince tiir adlari olarak
Morchella esculenta, Morchella elata ve Morchella conica seklinde adlandirilan, biitiin, parcalanmis, taze, yas
mantar veya kurutulmus, dondurulmug mantar olarak piyasaya arz edilen Mugla ilinde yetisen bir mantar tiirtidiir.

Fethiye Kuzu G6begi Mantari; halk arasinda “gdbek mantari, gobelek mantari” gibi isimler ile bilinmesinin
yaninda en yaygin olarak bilinen ve kullanilan ismi “kuzugobegi mantar1” seklindedir.

Fethiye Kuzu Go6begi Mantarinin iiretimi ve yetigmesi, kiiltiir mantar1 yetistiriciligi seklinde yapilmaz.
Fethiye Kuzu Gobegi Mantari; Mugla ilinde 6zellikle Fethiye ve Seydikemer ilgelerinde, basta cam ormanlari olmak
lizere igne yaprakli agaclarin bulundugu alanlarda ve bunlarin gevrelerinde egimli topraklarda, su ve yol
kenarlarinda genellikle ilkbahar aylarinda dogal kosullarda yetisir. Siiflandirma, kurutma ve dondurma gibi hasat
sonrast iglemleri Mugla ilinde gergeklestirilir.

Fethiye Kuzu Gobegi Mantari; Mugla ilinde uygun doga kosullari, iklim vb. sartlar dahilinde dogal ortaminda
kendisi yetisebilen bir mantardir. Literatiirde kuzugébegi mantarina iligkin olarak triinlin kiiltiire alinmast ve
yetistiriciligi konusunda yapilan ¢aligmalarda iiriiniin ayni lezzet ve {iriin kalitesine ulasilamadigi sonucuna
varilmugtir. Uriinde en iyi verim ve kalite; nispeten ndtr ya da yiiksek pH’ya sahip nemli, organik maddelerce zengin,
humuslu ve nispeten kiregli topraklarda gergeklesir.

Fethiye Kuzu Go6begi Mantar1 gozeneklerle kapli govdesi ile huni bi¢imini andiran, askli bir tiir dogal
mantardir. Sporlart askus ad1 verilen bir kese i¢inde bulunur. Bu keseden atilan ve salinan sporlar, uygun ¢imlenme
kosullarinda geliserek kuzugdbegi mantarini meydana getirir.

Fethiye Kuzu Gobegi Mantari; genellikle eni 5 cm ve boyu 15 cm’ye kadar yetisebilen, kremden koyu
kahverengiye kadar degisen renklerde, bal petegini andiran sapkasiyla kolayca taninabilecek bir yapidadir. Tim
yiizeyi saran girinti ve ¢ikintilarla (alveol) kapli sapkanin sekli yuvarlaktan koni sekline kadar degisen bir yapi
gosterir. Baglangicta kahverengimsi-sar1 renkten kahverengiye kadar degisen sapkalarin renkleri mantar toprakta
kaldik¢a degisir/koyulasir. Ayrica beyaz, gri, siyah renge sahip olan tiirleri de mevcuttur.

Fethiye Kuzu Go6begi Mantari, yumurtaya benzer bombeli, siinger/iskembe goriiniimiinde, diizensiz koseli
oyuklu bir sapka ile diizensiz boslugu olan, pliriizlii ve silindirik yapili, sapkasiyla kavis yaparak birlesen bir sapa
sahiptir. Mantara lezzetini veren etli kismi; hos kokulu ve nispeten gevrek yapidadir.

Fethiye Kuzu Gobegi Mantarinin en énemli 6zelligi yagislarin bol oldugu dénemlerde sapka kismi etinin
belirgin sekilde gelisim gostermesidir. Ayrica Fethiye Kuzu Gdbegi Mantarinin 6nemli bir 6zelligi de yiiksek
kesimlerden toplanan mantarlarda sapka kisminin nispeten daha sert olmasidir. Bu durum tiriiniin dayanimimi ve raf
Omriiniin artmasin1 saglar.

Fethiye Kuzu Gobegi Mantari; Mugla ilinin 6zellikle Fethiye ve Seydikemer il¢elerinde uygun doga
kosullari, iklim vb. sartlarinda genellikle subat ayinda erkenci/turfanda olarak ¢ikar ve yiiksek kesimlerde ilkbahar
mevsimi boyunca yetisir.

Fethiye Kuzu Gdbegi Mantari, nadir bulunmasi nedeniyle yiliksek katma degere sahip olup ticarete konu
edilir. Mugla ilinde festivallere konu olan Fethiye Kuzu Gébegi Mantari; halk arasinda yaygin olarak bilinen ve taze



ya da kurutulmus olarak sevilerek tiiketilen bir mantardir. Ayrica Fethiye Kuzu Gobegi Mantari; kurutulmus olarak
yilin dort mevsiminde cesitli yemek ve ¢orbalarin hazirlanmasinda kullanilir.

Mugla ilinde uzun bir gegmise sahip olan, nadir olarak bulunmasi, tiriin hasad1 ve hasat sonrasi islemleri ile
emek isteyen Fethiye Kuzu Gébegi Mantarinin iiretim potansiyeli ile Mugla ili ile in bag1 bulunur.

Uretim Metodu:
Fethiye Kuzu Gobegi Mantari iiretim metoduna asagida yer verilmistir:

iklim ve Toprak Istekleri: Fethiye Kuzu Gébegi Mantari; genellikle uygun toprak, iklim vb. sartlar dahilinde
tozlagma, riizgar vb. etmenler yardimiyla dogada kendisi yetisebilme olanagina sahip oldugundan; tarla/bahge tesisi,
sulama, giibreleme vb. diger islemlerine gereksinim duyulmaz.

Goriildigii ve toplandig: yerler; genel itibariyle direkt giines 15181 almayan, halk arasinda ‘‘kuytu’’ olarak
tabir edilen yerler, alanlar ile iklim kosullarinin fazla degisim gostermedigi ormanlik alanlardir.

Uriinde; en iyi verim ve kalite; organik maddelerce zengin, humuslu ve nispeten kirecli topraklarda saglanr.
Ozellikle nemli ve igne yaprakli ormanlik vb. alanlarda sikca yetisir.

Hasat: Yagis ve nem miktarinin artmaya bagladig1 subat ayinda toplanmaya baslanir ve ilkbahar aylarinda
toplanilmasina devam edilir. Oncelikle deniz seviyesine yakin alanlarda sonraki tarihlerde ise daha yiiksek
kesimlerde goriilmeye baglanir. Fethiye Kuzu Gobegi Mantarina iliskin olarak her tiirlii is ve islemler; <‘Odun Dis1
Orman Uriinlerine liskin Mevzuat ve ilgili Prosediirlere’’ riayet edilerek yerine getirilir.

Teknigine uygun bir sekilde hasat elle hasat yapilir. Gelismemis yani eseysel olgunluga erismemis kiigiik
bireyler/mantarlar toplanmaz. Toplanacak mantarlar mutlaka gelismis ve yeterli biyiikliige ulagsmis olmalidir.
Ayrica Fethiye Kuzu Gobegi Mantari; diger dogal mantarlarin aksine, kdkten sokiilmemeli, koksii kisminin mutlaka
toprakta birakilarak bir bigak ile kesilmesi gerekir. Mantar sapindan kesildikten sonra toprakta kalan kismin {izeri
cam ignesi, toprak vb. ile uygun sekilde kapatilmalidir.

Mantar hasadina karar verilirken sapkanin iizerindeki alveollerin (bosluk) iyice belirginlesmis olmasina,
sapka renginin beyaz ya da agik krem renkte olmamasina, krem renkli ya da kahverengi olmasina dikkat edilir. Etli
kisminin siingerimsi ve gevrek (kirilgan) yapida olmasina, sap lizerinde oyuklar olmamasina, beyaz renkli olmasina,
iizerinde lekeler bulunmamasina 6zen gosterilir.

Ayrica Fethiye Kuzu Gébegi Mantari toplanirken sporlarinin etrafa yayilmasi i¢in mutlak suretle 6rme sepet
vb. gida ile temasa uygun ve temiz tagima malzemesi kullanilmasi, naylon torba, poset, kova vb. kullanilmamasi
gerekir. Bu sayede sporlarin dogaya yayilmasma yardimci olunurken, toplanan mantarlarin taze kalmasi ve
parg¢alanmamasi saglanir. Sepete konulmadan 6nce kesilen mantarlarin gévdesi, bulasabilecek toprak vb. etmenlerin
giderilmesi amactyla uygun bir firga ile temizlenir.

Hasat Sonras1 Islemler (Siniflandirma-Kurutma-Dondurma): Taze kullanim ve kurutulmus iiriinler igin istege
bagli olarak temizlenmis mantarlar biiyiiklikklerine gore tasnif edilir. Ardindan 6zellikle kurutma igin daha kii¢iik
parcalarina ayrilir. Taze kullanim i¢in mantarlar uygun sekilde ambalajlamaya ve paketlemeye gonderilir.

Kurutma isleminde kullanilan yontemlerden biri gida ile temasa uygun bir ipe dizilen temizlenmis
mantarlarin temiz bir yerde asilarak, asgari teknik ve hijyenik sartlar saglanarak kurutulmasidir.

Yaygin olarak kullanilan modern kurutma ydntemleri ise; teknigine uygun olarak kurutma firinlari, kurutma
tiinelleri ya da dondurularak kurutma vb. yontemlerin kullanimi seklindedir. Kurutulan mantarlar istege bagl olarak
daha kiictlik parcalarina ayrilir ve ambalajlamaya, paketlemeye gonderilir.

Fethiye Kuzu Gobegi Mantari, uzun siire saklanabilmesi i¢in teknigine uygun olarak dondurma ya da hizh
dondurma yontemleri kullanilarak dondurulur ve soguk zincire alinir.

Smiflandirmanin, parcalamanin, dondurma ve kurutma islemlerinin yapilacagi alanin, kullanilan alet ve
ekipmanlarin temiz olmasi, Uriinlerin herhangi bir kontaminasyona ve bulagsmaya karsi korunmasi ve kontrol
edilmesi 6nem arz eder.

Depolama ve Muhafaza Kosullari: Fethiye Kuzu Gobegi Mantari; kuru, dogrudan giines 15181 almayan, serin,
temiz ve kokulardan ari ortamlarda, depolarda muhafaza edilir. Ancak esas olan hasattan sonra {iriiniin en kisa siirede



piyasaya arz edilmesi ya da islenmesidir. Depolamada mantarlar iist iiste fazla istiflenmemeli, havadar ortamlarda
muhafaza edilmeli ve depolanmalidir.

Daha uzun siireli muhafaza i¢in; Fethiye Kuzu G6begi Mantar1 gida ile temasa uygun paket, ambalajlarda ve
herhangi bir sekilde yikama islemi yapilmadan ve soguk zincir kosullarinda taginmalidir.

Fethiye Kuzu Gobegi Mantarinin uzun siire saklanmasi i¢in teknigine uygun olarak kurutularak ya da
dondurulmus olarak muhafaza edilmesi en uygun yontemdir.

Piyasaya Arz: Fethiye Kuzu Gobegi Mantari; biitiin, parcalanmig taze, yas mantar veya kurutulmus mantar,
dondurulmus mantar seklinde; dokme olarak ya da gida ile temasa uygun ambalajlarda ilgili mevzuata uygun etiket
bilgileri ile piyasaya arz edilir.

Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Mugla ilinde uzun bir ge¢cmise sahip olan, nadir olarak bulunmasi, iiriin hasadi ve hasat sonrast islemleri ile
emek isteyen Fethiye Kuzu Gobegi Mantarinin {iretim potansiyeli ile Mugla ili ile {in bag1 bulunur. Bu sebeplerle;
Fethiye Kuzu Gobegi Mantarinin yetismesi, hasadi ve hasat sonrasi islemleri Mugla ilinde gergeklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Fethiye Ticaret ve Sanayi Odas1 koordinatorliigiinde; Fethiye Ticaret ve Sanayi Odasi, Fethiye
flge Tarim ve Orman Miidiirliigii ile Fethiye Ziraat Odasinin katilimiyla en az 3 kisiden olusan denetim merci
tarafindan gerceklestirilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet tizerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Yapilan denetimler; 6769 sayili Siai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak Fethiye Ticaret
ve Sanayi Odas: tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetime esas kriterlere agagida yer verilmektedir:

Fethiye Kuzu Gobegi Mantar1 ibaresi ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu,
Fethiye Kuzu Gobegi Mantarinin Mugla ilinden temin edilip edilmedigi,

Fethiye Kuzu G6begi Mantarinin; hasadi ve hasat sonrasi iglemlerinin uygunlugu,

Fethiye Kuzu Gobegi Mantariin; muhafaza kosullari, depolanmasi ve piyasaya arzinin uygunlugu.

Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler denetlenen ilgili kisi, kurum
veya kurulusa bildirilir. Denetim merci, kamu kuruluglarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman
gergek veya tiizel kigilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil
ettiren, haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



