No: 1536 - Mense Adi

SUTCULER KEKIiK YAGI

Tescil Ettiren

ISPARTA IL OZEL IDARESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
11.01.2023 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 06.02.2024 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1536

Tescil Tarihi : 06.02.2024

Basvuru No : C2023/000018

Bagvuru Tarihi : 11.01.2023

Cografi isaretin Ad : Siit¢iiler Kekik Yagi

Uriin / Uriin Grubu : Kekik yag1/Diger

Cografi isaretin Tiirii : Mense ad1

Tescil Ettiren : Isparta i1 Ozel 1daresi

Tescil Ettirenin Adresi : Sanayi Mah. 104 Cad. il Ozel idare Binas1 Merkez ISPARTA

Cografi Simir : Isparta ve Antalya illeri

Kullanim Bi¢imi : Siitciiler Kekik Yagi ibaresi ve mense adi amblemi, tiriiniin ambalajinin

iizerinde yer alir. Uriiniin ambalajinin iizerinde kullanilamadiginda,
Stitciiler Kekik Yagi ibaresi ve menge adi amblemi isletmede kolayca
goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Siit¢tiler Kekik Yagi; Origanum cinsine giren Latince tiir adi Origanum minutiflorum olan ve endemik bir tiir
olan Siitgiiler Kekigi bitkilerinin toprak iisti kisimlari kullanilarak tiretilir.

Siitgtliler Kekik Yagi; sadece Isparta ve Antalya illerinde yetistirilen Siit¢iiler Kekiginin, hasat edilip teknigine
uygun olarak kurutulmasindan sonra damitilmasiyla elde edilen aromatik bir yagdir.

Siitgliler Kekik Yagi tiretiminde kullanilan Siitgiiler Kekigi; tilkemizde nadir olarak bulunan, ugucu yag
icerigi, cesitliligi ve kalitesi yliksek, tibbi ve aromatik bir bitkidir. Bu sekilde Siitciiler Kekigi islenerek katma
degerinin en yiiksek oldugu yag igerigi ile Sitgiiler Kekik Yagi olarak ticarete konu edilir.

Isparta ve Antalya illerinin iklim ve toprak &zellikleri; Siitgiiler Kekiginin verimi ve 6zellikle karvakrol olmak
lizere ugucu yag oraninin yiiksek olmasini saglar. Siit¢iiler Kekiginin yetismesinde genellikle kurak/suyun ¢ok az
oldugu sartlarda verim diigiik, yag oran1 yiiksek olurken suyun kolay bulunabildigi yetisme sartlarinda, yag orani
diisiik, {irlin verimi ise yiiksektir. Bu hususta yetisme imkan1 olarak Isparta ve Antalya illerinde yiiksek yag verimi
ve kalitesine ulagir. Siitgiiler Kekigi icin uygun iklim ve yetisme kosullarinda ugucu yag verimi %5’e kadar ¢ikabilir.
En iyi verim ve ugucu yag kalitesi ve ¢esitliligi; Siitgiiler Kekiginde koku molekiillerinin sentezlendigi yerler olan
ozellikle yaprak ve ¢igeklerde bulunan salgi tiiylerinden saglanir.

Siitciiler Kekik Yagi elde edilmesinde ugucu yag verim ve kalitesi hasat zamanina gore degisir. Ugucu yag
miktar1 bitkinin; tomurcuklanma evresinin sonunda orta seviyede, ¢igeklenme basinda en yiiksek seviyede olmak
lizere ve bundan sonraki gelisim dénemlerinde azalarak olgunlagsma déneminde ise daha da azalma egilimi gosterir.
Bu yiizden kekigin hasat zamanu, iiriin kalitesini etkileyen en dnemli faktorlerdendir. Siit¢iiler Kekiginde; yiiksek
ucucu yag orani elde etmek icin tavsiye edilen hasat zamani, kekik plantasyonunun %50-80°lik bolimiiniin
¢igeklendigi zaman araligidir. Ugucu yag verimi ve kalitesi yiliksek Siit¢iiler Kekik Yagi tiretmek i¢in bu zaman
araligina dikkat edilmesi ve hasatta bu zaman araliginin kullanilmasi 6nem arz eder.

Buhar distilasyon yontemi ile uygun hasat zamaninda toplanan ortalama 100 kg Siitgiiler Kekiginden
damitma/distilasyon islemleri ile en az 1 litre Siitgiiler Kekik Yagi elde edilir. Siit¢iiler Kekik Yagindaki ugucu yagin
en az %>50’sini antioksidan aktiviteye sahip fenolik bir bilesik olan karvakrol ugucu yagi olusturur. Bu sayede
Siitgiiler Kekik Yagi; karakteristik olarak aromatik, otsu, hafif ¢igeksi, keskin koku ve kismen aci1 bir tada sahiptir.
Ayrica Siitciiler Kekik Yagi; agik saridan turuncuya kadar renk ve renk tonlarinda renge sahip olur.

Siit¢iiler Kekik Yagina 6zgii aromatik keskin kekik kokusu ve tat 6zelligini kazanmas1 yapisindaki bu ugucu
yag bilesenleri sayesinde gergeklesir. Bu hususta; Siitgiiler Kekik Yaginda, yliksek ugucu yag orani ve igerigi,
irlinlin fiyatin1 belirleyen, yiiksek ticari degere sahip olmasini saglayan en dnemli parametredir. Siitgiiler Kekik
Yag genel itibariyle; gida, eczacilik, tip, kozmetik ve parfiimeri sektorlerinde kullanim olanagina sahiptir.

Uygun hasat ve yetisme sartlarinda, teknigine uygun elde edilen Siitciiler Kekik Yaginda baslica
bulunabilecek karakteristik ugucu yag bilesenlerine asagida yer verilmistir:

e Karvakrol en az %50,
e Timol en ¢ok %25,
e p-simen %1-17,



e Borneol %1-8,
e y-terpinen en ¢ok %5,
e o-terpinen en ¢ok %1 diizeyindedir.

Uretim Metodu:

Stitctiler Kekik Yag liretim asamalarina sirasiyla agagida yer verilmistir:

Kekik Yag1 Eldesi i¢in Kekik Hasadi: Siitciiler Kekiginin hasad, iklim kosullarina bagh olarak genellikle
yilin agustos ve eyliil aylarinda gergeklestirilir. Bu zaman araliginin bitkinin olgunlastigi ve tohum verdigi déneme
denk gelmesi 6nem arz eder. Tarim ve Orman Bakanliginin belirledigi zaman ve alanlarda kontrollii olarak
toplanmasina baglanir ve hasadi yapilir. Kekiklerin toplanmasinda; bitkinin 6zellikle kdklerinin tahribini 6nlemek
i¢in bigak vb. uygun alet ve ekipmanlar kullanilmasi ve bitkilerin el ile sokiilmemesi istenir. Bunun nedeni bitkinin
yetisme alanlarinda zarar gérmeden siirdiiriilebilir bir sekilde hasadinin yapilmasidir. Kekigin dogru sekilde
toplanmasi, bir sonraki hasadin verimini etkileyen en dnemli faktorlerin baginda gelir. Siitciiler Kekiginin hasadinda;
toprak ylizeyinin ortalama 10 cm iizerinden hasadin yapilmasi uygun olur.

Hasat Sonrasi islemleri (Kurutma-Simiflandirma): Siitgiiler Kekiginin uygun zamanda ve dogru sekilde
toplanmasi, bir sonraki hasadin verimini dolayisiyla ugucu yag igerigini etkileyen en 6nemli faktdrlerin basinda

gelir. Kurutma isleminde ilk olarak gida ile temasa uygun temiz bir zemin, tente, kerevit vb. lizerine kekikler serilir.
Hasat edilen kekiklerin kurutulmasinda; Isparta ve Antalya illerinin en ideal giineslenme olanagi olarak daha ¢ok
agustos ve eylil aylari tercih edilir.

Siitctiler Kekigi; asgari teknik ve hijyenik sartlar saglanarak giines altinda ya da golge ortamlarda; ortalama
2 hafta siire ile kurutulur. Kurumaya birakilan kekikler; renginin kararmamasi, kizismanin olmamasi i¢in ara sira
ters diiz edilmelidir. Ayrica kurutma iglemi; teknigine uygun olarak modern kurutma teknikleri ile de yapilabilir.

Siitctiler Kekiginde; kurutulan bitkilerin istenilmeyen kalin sap, yabanci maddeler vb. ayrildiktan sonra,
geriye kalan yaprak, tomurcuk vb. bitkinin toprak iistii kisimlari teknigine uygun olarak elekten gegirilir ve
smiflandirilir.

Siniflandirmanin yapilacagi alanin, kullanilan alet ve ekipmanlarin temiz olmasi ve triinlerin herhangi bir
kontaminasyona/bulagmaya kars1 korunmasi ve kontrol edilmesi 6nem arz eder.

Distilasyon/Damitma Islemleri: Siitciiler Kekiginin uygun zamanda ve dogru sekilde hasat edilmesi ve hasat
sonrasi islemlerinden sonra buhar distilasyon yontemi ile kekik yagi elde edilir.

Kekikler gida ile temasa uygun damitma kazanina doldurulduktan sonra kazanin en alt kisminda bulunan
delikli serpentin borularindan buhar kazaninda iiretilen yaklasik 100 °C sicakligindaki su buhari kekiklere verilir.
Kekiklerin ugucu yaglarmin kondensere siiriiklenmesi saglanir ve buhar distilasyonu gergeklestirilir. Uretim
prosesinin biiylikliigiine gore yaklasik 2 saat kadar devam eden bu islemler sonucunda Siit¢iiler Kekik Yagi elde
edilir.

Depolama ve Muhafaza Kosullari: Siitciiler Kekik Yagi; kuru, serin, temiz ve kokulardan ari
ortamlarda/depolarda muhafaza edilir. Depolamada iiriiniin karanlik ortamlarda ya da 151k gecirmeyen ambalajlarda
muhafaza edilmesi tavsiye edilir.

Ambalajlama ve Piyasaya Arz: Siitciiler Kekik Yagi; gida ile temasa uygun ambalajlarda ilgili gida
mevzuatina uygun etiket bilgileri ile tiiketiciye arz edilir.

Denetleme:

Denetimler; Isparta 11 Ozel idaresinin koordinatorliigiinde; Isparta il Ozel Idaresi, Isparta il Tarim ve Orman
Midiirligii ile Bat1 Akdeniz Tarimsal Arastirma Enstitiisti Miidiirliigiiniin katilimiyla en az 3 kigiden olusan denetim
merci tarafindan gergeklestirilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet iizerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Yapilan denetimler; 6769 sayili Smai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak Isparta i1 Ozel
Idaresi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.



Denetim merci tarafindan, denetimde aranilacak kriterlere asagida yer verilmektedir:

— Siitgiiler Kekik Yagi ibaresinin ve menge adi ambleminin kullanim bigiminin uygunlugu,

—  Uretimde kullanilan Siitciiler Kekiginin; Isparta ve Antalya illerinden temin edilip edilmedigi,

— Siitctiler Kekik Yag: tiretiminde; distilasyon/damitma iglemlerinin uygunlugu,

— Siitgiiler Kekik Yagimin; muhafaza kosullari, depolanmasi, ambalajlanmasi ve piyasaya arzi uygunlugu
denetlenir.

Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmas: gerekli tedbirler denetlenen ilgili kisi, kurum
veya kurulusa bildirilir. Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman
gergek veya tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil
ettiren, haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



