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Cografi Simir1 . Diizce ili

Kullamm Big¢imi . Diizce Seker Kamisi Pekmezi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, {iriiniin

ambalajl iizerinde yer alir. Uriiniin ambalaj1 iizerinde kullanilamadiginda,
Diizce Seker Kamigt Pekmezi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, isletmede
kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tamimu ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Diizce Seker Kamig1 Pekmezi, Diizce ilinde iiretilen seker kamisi bitkisinin 6z suyunun kaynatilarak
koyulastirilmasi ile elde edilen koyu renkli ve akigkan pekmezdir. Diizce ilinin diizenli yagis rejimi nedeniyle seker
kamist sulama ihtiyact olmaksizin cografi sinir igerisinde yetisir. Seker kamist bitkisinin hasatindan sonra ¢abuk
bozulmasi nedeniyle kisa siirede islenmesi gereklidir bu nedenle Diizce Seker Kamisi Pekmezi, Diizce ilinde uzun
yillardir geleneksel olarak iiretilen seker kamisi kullanilarak iiretilir. Diizce Seker Kamigi Pekmezine yerel ve ulusal
bircok gazete haberlerinde yer verilmistir. Gegmisi eskiye dayanan ve iiretimi ustalik becerisi gerektiren Diizce
Seker Kamigi Pekmezi yore ile 6zdeslesmistir.

Uretim Metodu:

Diizce’de yetisen seker kamisi bitkisi, ekim ayinda hasat olgunluguna erisir. Bitki olgunlasip tepesinde olusan
tohumlar beyazlasmaya basladiginda sap kismi1 toprak diizeyinde, kék bogazindan kesilerek hasadi yapilir. Hasati
yapilan sekerkamisi ¢abuk bozuldugundan, vakit kaybetmeden islenmelidir.

Sekerkamisi saplari, yaprak ve tohumlardan arindirilarak presleme makinesinde islenir ve 6z suyu, ¢ikarilir.
Cikarilan seker kamisi 6z suyu ince delikli siizgecten ve tiilbentlerden 4 kez siiziilerek bakir kaynatma kazanina
aktarilir. Kazanlara aktarilan seker kamisi 6z suyu odun atesinde kaynatilir. Bu sirada pekmezin dibinin tutmamast
ve yanik kokusunun olusmamasi i¢in devamli karsilagtirilir. Kaynama sirasinda kazanin kenarinda ve pekmezin
yliziinde olusan kopiikler bir kepge ile alinir. Pekmezin kivama geldigi, olusan kirmizi kdpiikten ve yapisindaki
agdalagmadan anlasilir. Yaklagik olarak 100 kg seker kamisi 6zsuyu kullanilarak, 15-18 kg arasinda seker kamisi
pekmezi lretilir. Pekmezler gida ile temasa uygun cam veya plastik kaplarda ambalajlanarak tiiketime sunulur.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Diizce Seker Kamisi Pekmezinin iiretimi ustalik becerisi gerektirmekte olup Diizce ilinde yetistirilmis seker
kamig1 bitkisi kullanilir. Seker kamig1 bitkisinin hasatindan sonra ¢abuk bozulmasi nedeniyle kisa siirede islenmesi
gereklidir. Diizce ile {in bagi bulunan Diizce Sekerkamigi Pekmezinin iiretim asamalarinin tamamu, belirtilen cografi
smirda gerceklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Diizce 11 Tarim ve Orman Miidiirliigiiniin koordinatorliigiinde ve Diizce i1 Tarim ve Orman
Miidiirliigii, Diizce Universitesi Ziraat ve Doga Bilimleri Fakiiltesi ile Diizce Ziraat Odas1 Bagkanligindan konuda
uzman birer iiyenin katilimiyla olugsan denetim mercii tarafindan yilda bir kere diizenli olarak, ayrica gerek duyulan
hallerde ve sikayet iizerine her zaman yapilir.

Denetim mercii; Diizce Seker Kamigi Pekmezinin iiretiminde kullanilan hammaddelerin uygunlugunu,
iretim metoduna uygunlugu ve Diizce Sekerkamisi Pekmezi ibaresi ile mahreg isareti ambleminin kullaniminin
uygunlugunu denetler.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetiminin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korumasinda hukuki siire¢leri yiiriitiir.



