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Cografi isaretin Ad : Bartin Sapsap Koftesi

Uriin / Uriin Grubu : Kofte / Islenmis ve Islenmemis Et Uriinleri

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Bartin Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Kemerkoprii Mahallesi Elmalik Sokak No:1 Merkez BARTIN

Cografi Simir : Bartm ili

Kullanim Bicimi : Bartin Sapsap Koftesi ibaresi ve mahreg isareti amblemi iirliniin kendisi

veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde
kullanilamadiginda, Bartin Sapsap Koftesi ibaresi ve mahreg isareti
amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Bartin Sapsap Koftesi, dana ve kuzu eti krymasi, ekmek i¢i, sogan, kimyon, kekik, tuz ve karabiber ile yapilan
koftedir. Ismini kofteye sekil verirken uygulanan 6zel teknikten almaktadir.

Bartin Sapsap Koftesinin sekli, bir miktar kiyma karigiminin elin avug igine bastirilip diger elle vurularak
diizeltilmesi ile verilir. Koftenin boyutu biiyiik degildir. Pigirme islemi, 1zgarada mese komiirii ile gerceklesir.
Pigirme islemi sirasinda mese komiirii tercih edilmesindeki en 6nemli nedenler sicakligr istenilen dengede vermesi
ve komiirdeki ugucu kokularin kéfteye aroma vermesinden kaynaklanir.

Bartin Sapsap Koftesi Bartin ilinde uzun bir ge¢cmise sahiptir. Cografi sinirin mutfak kiiltiiriinde ve yerel
ekonomide 6nemli bir yeri vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:

4 porsiyon Bartin Sapsap Koftesi tiretiminde kullanilan bilesenlere ve iiretim metoduna asagida yer
verilmektedir.

e 700-750 g dana dos
e 300-350 g kuzu dos
e 10-15gtuz

e 5-10 g kekik

o 10-15 g kimyon

e 6-10 g karabiber

e 6-10 g pul biber

e 060-70 g ekmek ici
e 100-150 g sogan

Once dana eti, kuzu eti, sogan ve ekmek i¢i kiyma makinesinden gegirilir. Hazirlanan karisim yogurma
kabina alinarak tuz, kekik, kimyon, karabiber ve pul biber ilave edilir. 10-12 dakika boyunca yogurulur. Karisimdan
45-55 gramlik pargalar alinarak yuvarlanir, sonrasinda bu pargalar el ayasi i¢ine hafif¢e bastirilip koftenin sekli
verilir. Mese komiiriinde yanan 1zgarada sik sik ¢evrilerek pisirilir.

Pisirilmis kofteler servisi tabakta veya ekmek arasina konularak sicak sekilde yapilir.
Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Bartin Sapsap Koftesi Bartin ilinde uzun bir gegmise sahiptir. Cografi sinirin mutfak kiiltiiriinde énemli bir
yeri vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Bartin Sapsap Koftesinin tiim {iretim agsamalar1 cografi
sinirda gerceklesir.

Denetleme:

Denetimler; Bartin Belediyesinin koordinatérliigiinde; Bartin Il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden, Bartin 1l
Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigiinden ve Bartin Belediyesinden konuda uzman birer kiginin katilimiyla 3 kisiden olusan



denetim mercii tarafindan yapilir. Denetimler diizenli olarak yilda bir defa, ayrica gerek goriilmesi veya sikayet
halinde ise her zaman gerceklestirilir.

Denetime esas kriterler agagidaki gibidir.

« Uretimde kullanilan bilesenlerin ve miktarlarinin uygunlugu.
« Uretim metoduna uygunluk.
e Bartin Sapsap Koftesi ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siire¢leri ytiriitiir.



