No: 1186 - Mahrec isareti

EDIRNE CiGER SARMA

Tescil Ettiren

EDIRNE TICARET VE SANAYi ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
12.08.2021 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 03.08.2022 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 1186

Tescil Tarihi : 03.08.2022

Basvuru No : C2021/000311

Basvuru Tarihi 1 12.08.2021

Cografi Isaretin Ad1 : Edirne Ciger Sarma

Uriin / Uriin Grubu . Yemek / Yemekler ve Corbalar

Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Edirne Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : 1. Murat Mah. Atatiirk Bulvar: No: 80 EDIRNE

Cografi Simir : Edirne ili

Kullanim Bi¢imi : Edirne Ciger Sarma ibaresi ve mahre(; isareti amblemi, tirliniin kendisi

veya ambalaji1 iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde
kullanilamadiginda, Edirne Ciger Sarma ibaresi ve mahreg isareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tammu ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Edirne Ciger Sarma; kuzu cigeri, sogan, piring, kus {liziimii, dereotu, maydanoz, nane, dolmalik fistik,
zeytinyagl, yumurta, tuz, su ve baharat kullanilarak harmanlanan malzemelerin kuzu gémlegine sarilip firinda
pisirilmesi suretiyle hazirlanan yemektir. Yapilisinda; kivircik irkindan 25 kg’1 gegmeyen siit kuzular ile cografi
isaret olarak 196 sayi ile tescilli ipsala Pirinci kullanilir.

Edirne Ciger Sarmanin geg¢misi eskiye dayanir. Eski yillarda 6zellikle Hidrellez doneminde yapildig: ve bu
doénemin hayvanlarin yavrulama dénemine denk geldigi i¢in, doganin uyamsini ve baharin gelisini temsil eder. Bu
sebeplerle Edirne ilinin kiiltiiriinde ve mutfaginda 6nemli bir yere sahip olup cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Edirne Ciger Sarmanin {iretiminde, cografi sinirda yetisen kivircik irki koyunlarin 25 kg’1 gegmeyen siit
kuzular1 kullanilir.

Edirne Ciger Sarmanin bilesenleri (10 kisilik):

» Bir takim kuzu karacigeri ve kuzu gomlegi
+ 250 g Ipsala Pirinci
» 1 adet kuru sogan

* 1 demet taze sogan
+ 1 demet taze nane

* !5 demet maydanoz
* Y demet dereotu

« 1 adet yumurta

* 50 ml zeytinyag1

e 70 g kus lizimii

* 23 g dolmalik fistik
« l6gtuz

» 8 karabiber

* 8 g kirmizibiber

* 6 g yenibahar

* 200 ml sicak su

Hazirlanmasi:

Kuzu gémlegi bir kapta sicak suyun iginde bekletilir, yumusayinca el ile agilir. Eger Edirne Ciger Sarma bir
porsiyonluk yapilacaksa bir kase igine, biitlin olarak yapilacaksa tepsiye yayulir.

Kuzu cigeri kusbasi seklinde, taze sogan ve yesillikler ise ince dogranir. Ipsala Pirinci yikanip siiziiliir.
Yumurta ¢irpilir.

Kiicilik sekilde dogranmis kuru sogan ve dolmalik fistik, bir tencerede zeytinyag ile kavrulur. Kuzu cigeri
eklenip kavurma islemine devam edilir. Daha sonra Ipsala Pirinci, tuz, karabiber ve yesillikler ilave edilir. Hafifce



kavrulur ve kus tiziimii, yenibahar ve sicak su eklenip suyunu ¢ekinceye kadar kisik ateste pisirilir. Suyunu geken
karisim, 10-15 dakika dinlendirilir.

Kuzu gémleklerinin iizerine harmanlanan malzemeler konur ve gémlegin tim kenarlari yuvarlak olacak
sekilde birlestirilip ters gevrilerek firmn tepsisine yerlestirilir. Uzerine ¢irpilmis yumurta siiriiliir ve kirmizi toz biber
serpilir. 180-200 °C sicaklikta kizartilir. Edirne Ciger Sarmanin servisi, sicak olarak yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Edirne Ciger Sarmanin ge¢misi eskiye dayanir. Edirne ilinin kiiltiirlinde ve mutfaginda 6nemli bir yere
sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Edirne Ciger Sarmanin iiretim agsamalarinin tamami, cografi
simirda gerceklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Edirne Ticaret ve Sanayi Odasi koordinasyonunda ve Edirne Il Tarim ve Orman Miidiirliigi,
Edirne Ticaret Borsasi ile Edirne Esnaf ve Sanatkarlar Odalar1 Birliginden konuda uzman birer temsilciden olugan
ti¢ kisilik denetim mercii tarafindan yerine getirilir. Denetimler diizenli olarak yilda bir kez, sikayet ve gerekli
goriilmesi durumunda ise her zaman yapilir.

Denetim mercii tarafindan; tiretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu; tiretim metoduna uygunluk ile Edirne
Ciger Sarma ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluglarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



