No: 928 - Mahreg Isareti

GAZIANTEP ARAP KOFTESI / ANTEP ARAP KOFTESI

Tescil Ettiren

GAZIANTEP’i GELISTIRME VAKFI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
18.06.2020 tarihinden itibaren korunmak Uzere 19.10.2021 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 928

Tescil Tarihi : 19.10.2021

Basvuru No 1 C2020/137

Bagvuru Tarihi : 18.06.2020

Cografi isaretin Ad1 . Gaziantep Arap Koftesi / Antep Arap Koftesi

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Gaziantep’i Gelistirme Vakfi

Tescil Ettirenin Adresi : Incili Pinar Mah. 36004 Cad. No:4/1 Sehitkdmil GAZIANTEP

Cografi Sinir : Gaziantep ili

Kullanim Bi¢imi : Gaziantep Arap Koftesi / Antep Arap Koftesi ibaresi ve mahreg isareti

amblem1 iiriiniin kendisi veya ambalaji {izerinde yer alir. Uriiniin kendisi
veya ambalaji lizerinde kullanilamadiginda, Gaziantep Arap Koftesi /
Antep Arap Koftesi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, igletmede kolayca
goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Gaziantep Arap Koftesi / Antep Arap Koftesi; ince bulgur (simit), yagsiz dana veya koyun kiymasi ve
baharatlarin karigtirilip yogurularak findik biiylikligiinde kofteler yapilmast ve bu koftelerin, suda haslandiktan
sonra sadeyagda kizartilmastyla hazirlanan yoresel bir yemektir. Istege bagh olarak iizerine sarimsakli yogurt,
kiyilmis maydanoz veya salga eklenebilir. Maydanoz, semizotu veya pazi (pancar) gibi sebzelere sarimsak ve yogurt
eklenerek hazirlanan “cacik” ile Cacikli Gaziantep Arap Koftesi / Cacikli Antep Arap Koftesi elde edilir.

Gaziantep Arap Koftesinin / Antep Arap Koftesinin ayirt edici 6zelligini; yoreye 6zgii pisirme metodu saglar.
Gaziantep Arap Koftesi / Antep Arap Koftesi yorede uzun gegmise sahiptir ve Gaziantep mutfagi ile ilgili olarak
yayimlanmisg birgok yemek kitab1 ve bilimsel makalede yer almistir. Bu sebeple Gaziantep Arap Koftesinin / Antep
Arap Koftesinin cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:
Malzemeler

125 g yagsiz kiyma (koyun veya dana eti)

350 g koftelik ince bulgur (simit)

1 ¢ay kasigi tuz (5 g)

1 cay kasig1 karabiber (5 g)

1 cay kasig1 kirmizibiber (5 g)

1 kiigiik sogan (50 g)

125 g sadeyag (kizartmak icin)

Istege gore 2-3 dis sarimsak

Istege gore yarim demet maydanoz

Istege gore 1 yemek kasigi domates / biber salgasi

Cacik igin:

10 dal (yarim demet) maydanoz, semizotu, pancar yapragi
3 dis sarimsak

Y5 kg slizme yogurt

Yapilisi

Bir tepsiye bulgur, tuz, karabiber, kirmizibiber ve sogan koyulur, 1lik su yavas yavas eklenerek bulgur
yumusayincaya kadar siirterek yogurulur. Bulgur yumusayinca et ilave edilir ve ayrismayan bir hamur elde edene
kadar yogurmaya devam edilir. Hazirlanan hamurdan findik biiyiikliigiinde yapilir. Kofteler, ates iizerinde
kaynamakta olan tuzlu suda haslanip siizgegte siizdiiriildiikten sonra sadeyag igerisinde ¢evrilerek kizartilir. Istege
bagli olarak iizerine sarimsakli yogurt, kiyilmis maydanoz veya salga eklenebilir. istege gére kiyilmis maydanoz,
semizotu, pancar yapragl, siizme yogurt ve sarimsagin karistirilmast ile hazirlanan cacik ile servis edilir.



Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Gaziantep Arap Koftesinin / Antep Arap Koftesinin ustalik becerisi gerektiren yerel iiretim metodu nedeniyle
cografi sinir ile iin bag1 vardir. Bu sebeple iiretimin tiim agamalari, belirtilen cografi sinirda gerceklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Gaziantep’i Gelistirme Vakfinin koordinatorliigiinde ve Gaziantep Il Tarim ve Orman
Midiirligiinden, Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesinden ve Gaziantep Esnaf ve Sanatkarlar Odalar1 Birliginden
konuda uzman birer temsilciliden olugsan denetim mercii tarafindan gergeklestirilir.

Denetim mercii; iiretimde kullanilan malzemelerin uygunlugunu; {iretim metoduna uygunlugu ve Gaziantep
Arap Koftesi / Antep Arap Koftesi ibaresi ile mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugunu denetler. Yilda
bir kez diizenli olarak yapilacak denetimler, sikayet veya siiphe iizerine her zaman gerceklestirilebilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



