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Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kirklareli Mese Bali; koyu renkli, kolay kristalize olmayan, viskoz, akiskan, nem orani ¢i¢ek ballarina gére
daha diistik, bogaz1 yakmayan, antioksidan kapasitesi yiiksek bir salgi balidir. Kirklareli Mese Bali temmuz - agustos
aylarinda tretilir.

Salgi bali niteliginde bulunan Kirklareli Mese Bali daha koyu ve kirmiziliga dogru kayan rengi ile kolayca
ayirt edilir. Tad1 pekmezi andirir. Diigitk miktarda polen igerdigi i¢in kolay kristalize olmadigindan herhangi bir 1s1l
islem uygulanmaz. Bu nedenle diisiik HMF miktar1 ve yiiksek diastaz aktivitesine sahiptir. Balin koyu rengi de
benzer sekilde balda hile yapilmasina izin vermez.

Predominant polen Kirklareli Mese Balinda bulunmaz. Ancak cografi sinirin florasina uygun orman giilii
(Rhododendron ponticum), karagali (Paliurus spina-christi Miller), mese (Quercus spp.), ¢obanpiiskiilii (Ilex
aquifolium L.), aycicegi (Helianthus annuus), bogiirtlen (Rubus fruticosus), kocayemis (Arbutus unedo), kestane
(Castania sativa), alig (Crataegus orientalis), sarmasik (Hedera helix) polenlerinden eser miktarda bulunur.

Bolgenin mese ormanlari ile kapli olmasi ve bolgede mese ¢esitlerinin zenginligi Kirklareli Mese Balinin
kalitesini olusturmada 6nemli bir etkendir. Mese ¢esitlerinden Q. frainetto Ten. ve Q. robur bal iiretiminde en 6nemli
tiirdiir ve cografi sinirda yogun olarak bulunur. Q. frainetto Ten. ve Q. robur mese tiiriiniin meyvelerinde salgi igeren
cok sayida salgt tityleri vardir ve mese balini iireten salgi, ekstra floral kaynaklidir. Agagtaki 6zsular meyvelerden
disariya salgi tiiyleri ile ¢ikar. Tatli salgilar bal arilar1 tarafindan toplanir ve mese bali tiretilir.

Tablo.1 Kirklareli Mese Balinin Fiziko-kimyasal ve biyolojik aktif 6zellikleri

Ozellik Ortalama
%Nem 16,60+1,62
pH 4,32+0,50
Tletkenlik 0,84+0,34
Optik Rotasyon 1,50+1,06
Turbidite 180+25,40
L (-koyuluk,+ agiklik) 32+6,40

a (-yesillik, +kirmizilik) 33+4,60

b (-mavilik, + sarilik) 34+18




Prolin m/kg 760+£235
Diastaz 1842

HMF (mg/kg) 2,08+0,55
;?Etlzrr? polifenolik madde 61=14.20
Toplam flavonoid madde miktart | 3,28+0,67
Fruktoz 28,20+4,30
Glukoz 25,60+3,62
F+G 54,60

FIG 1,40+0,30
K (mg/kg) 5600+482
Ca (mg/kg) 62.33+12,30
Mg (ma/kg) 35,25+3,90

Uretim Metodu:

Cografi sinirda aricilik faaliyeti sabit aricilik seklinde, tabi ogul almak ve kolonilerde bolme yapmak suretiyle
koloni sayisini arttirmak, kolonilerin yasli ve verimsiz ana arilarini degistirmek ve agirlikli olarak bal tiretimi
seklinde yiirtitiiliir. Aricilar, genellikle Langstroth tipi standart kovanlar kullanilir.

Cografi sinirda aricilik, sepet kovanlar tercih edilerek kara kovan ile yapilir. Kirklareli Mese Bali {iretiminde
kullamilan sepetler konik seklinde, 50-70 cm boy ve 40 cm ¢apindadir. Ust kisminda bir sap bulunur. Saplar, daldan
ogul almada kolaylik saglar. Sepetler diiz bir tahta zemin iizerine ve 6n kisimda arilarin rahatca galisabilecegi ¢ikis
deligi birakilarak yerlestirilir. Tabanin etrafi iyice sivanarak, bagka zararlilarinin sepetin igine girmeleri Onlenir.
Kislatma i¢in sepetlerin tizerleri uygun malzemelerle kapatilarak korumaya alinir.

Cografi simirda haziran ayindan sonra mese bali ig¢in koloniler hazirlanir. Kirklareli Mese Bali iiretimi
tamamen iklim ozelliklerine bagli oldugu i¢in ancak temmuz sonu veya agustos basina dogru baslar. Havanin
30°C’nin tlizerinde oldugu, gece sicakliklarinin da iliman oldugu durumlarda salgi olusur ve salginin akist bazen 1
hafta bazen 2 haftay: bulabilir. Bu donemde saf mese bali toplayabilmek icin iist gergevelerde kabarmis veya
toplanmis bal bulundurulmaz. Mevsimin riizgarl, yagmurlu oldugu sezonlarda mese bali salgist azalir veya
tamamen kaybolur.

Cografi sinirda kapali ve agik yerlerde konaklatilan koloniler, kislatma, ilkbahar, yaz ve sonbahar bakimlari
yapildiktan sonra, mevsim ve iklim sartlarina gore yillara gore degisim gostermesi ile Kirklareli Mese Bali salgt
akiminin temmuz ve agustos aylarinda baslar ve agustos sonu ve eyliil baslarinda bal hasatlart yapilir.

Arilar tarafindan mese agaglarindan topladiklar tatlimsi siviy1 (salgi) armin midesinde kimyasal degisime
ugratir ve daha sonra yiyecek olarak kullanilmak iizere petek gozlerine depolanir. Bitki ¢esidine bagli olarak %20-
80 oraninda su igeren bal, arilar petek gozleri tizerinde kanat girparak ve disaridan kovana hava pompalayarak, kovan
iginde olusturduklar1 hava akimi ile balin fazla suyunu ugurup olgunlastirirlar. Béylece balin su oran1 yaklasik %17-
18 civarina indirilip bal dolu petek gozleri balmumu ile kapatilir. Bu igleme ”balin sirlanmasi” denir. Arilar balin
olgunlastirdiklari petekleri ¢ercevenin iist ¢itasindan baslayip agagi dogru sirlarlar. Eger balli bir petegin en az 2/3'de
bal dolu gozler sirlanmigsa bu petegin bali olgunlagsmis ve bal hasadi yapilmaya hazirdir.

Bal hasadi genellikle arilarin yagmacilik egilimlerinin az oldugu sabahin erken saatlerinde yapilir. Kovana
duman verilip kovan agilir. Balliktaki sirli petekli ¢cergevelerin arilari alt kata (kulugkaliga) indirilir ya da silkelenir.
Balli ¢erceveler agzi kapali bal kasalarina alinip kapali ortama tasinir. Bal hasat edilen kovanda arilara yeterince
kislik yiyecek olarak bal birakilir. Bal hasadi yapilan kovan sonbahar bakimina alinarak kiglamaya hazirlanir.

Bal siizme iglemi yapilmadan 6nce oda sicakligi, siizme kolayligi ve akiciligin saglanmasi agisindan 25-30
°C olmalidir. Siiziilecek ¢ercevelerin petekleri lizerindeki sirlar, sir bigagi veya sir taragi ile alinir. Sir1 alinan petekler
elle veya elektrikle dondiiriilen santrifiij (bal siizme) makinesine yerlestirilerek ballar1 ¢ikartilir. Peteklerde kalan
bal bulagiklarinin temizlenmesi i¢in bali siiziilmiis petekler aksam iizeri kuluckaligin iizerine verilerek arilarca
temizlenmesi saglanir. Bu ¢er¢evelerden temiz ve kullanilabilecek olanlar saklanarak ilkbaharda tekrar kovanlara
verilebilir.



Bal siizme makinesinde elde edilen bal, gittikce incelen ¢ok katli elekten veya tiilbentten gecirilerek mum
kirmtilar1 ve diger yabanci maddeler ayiklanir. Buna ragmen kiiciik parcaciklar ve olusan hava kabarcigi balin
rengini bulandirir. Bunun i¢in bal, dinlendirme tankina alinir ve dinlendirilir. Kiigiik mum kirintilar1 ve hava
kabarcigi kopiik seklinde iistte toplanir. Dinlendirme kabindaki bal duruldugunda ve berraklastiginda ambalajlanir.

Hasat edilen ballar toptan ve perakende bir sekilde pazarlanmakta, cam kavanozlarda iireticinin isletme
numarasinin ve bilgilerinin yer aldig: etiketli olarak tiiketiciye sunulur. Depolanmasi gereken ballar 1s1 degisimi
olmayan serin bir yerde muhafaza edilir.

Denetleme:

Denetimler; Kirklareli 11 Tarim ve Orman Miidiirliigiiniin koordinatérliigiinde ve Kirklareli Il Tarim ve
Orman Miidiirliigii, Kirklareli Universitesi Miihendislik Fakiiltesi Gida Miihendisligi, Kirklareli Ticaret ve Sanayi
Odasi ile Atatiirk Toprak, Su ve Tarimsal Meteoroloji Arastirma Enstitiisii Miidiirligiinden konuda uzman birer
tiyenin katilimiyla olusacak 4 kisilik denetim mercii tarafindan yilda bir kez diizenli olarak, ayrica ihtiyag
duyuldugunda ve sikayet halinde her zaman yapilir.

Denetim mercii tarafindan; iiretim metoduna uygunlugu; Kirklareli Mese Balinin fiziko-kimyasal ve
biyolojik aktif 6zellikleri ile balin renginin uygunlugu ((Nem, pH, iletkenlik, Optik Rotasyon L (-koyuluk,+ ag¢iklik),
Prolin m/kg, Toplam polifenolik madde miktari, F/G) ve Kirklareli Mese Bali ibaresi, logosu ile mense adi
ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluglarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



