No: 1085 - Mahreg isareti

GAZIANTEP OMACI / ANTEP OMACI / PiSIK KOFTESI

Tescil Ettiren

GAZIANTEP’i GELISTIRME VAKFI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
06.09.2021 tarihinden itibaren korunmak Uzere 18.04.2022 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1085

Tescil Tarihi : 18.04.2022

Basvuru No 1 C2021/000336

Bagvuru Tarihi : 06.09.2021

Cografi isaretin Ad1 . Gaziantep Omac1 / Antep Omac1 / Pisik Koftesi

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Gaziantep’i Gelistirme Vakfi

Tescil Ettirenin Adresi . Incilipmar Mah. 36004. Cad. No:4 Sehitkamil GAZIANTEP

Cografi Sinir : Gaziantep ili

Kullanim Bi¢imi : Gaziantep Omaci/Antep Omaci ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi,

iiriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya
ambalaji iizerinde kullanilamadiginda, Gaziantep Omaci/Antep Omaci
ibaresi ve mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Gaziantep Omact/Antep Omact, kuru yufka ekmeginin ya da kuru 223 sayi ile cografi isaret olarak tescilli
Gaziantep Tirnakli Pidesinin/Antep Tirnakli Pidesinin_elle ufalanip igcine 356 sayi ile cografi isaret olarak tescilli
Gaziantep Peyniri/Antep Peyniri/Antep Stkma Peyniri, domates, biber, sogan ve yag ilave edilip yogrulduktan sonra
elle sikilarak soguk servis yapilan ekmek koftesidir. Uriin, kivanmini kuru ekmekten alir. Bekletilirse icerisindeki
domates, ekmegi yumusatarak hamurlagsmasina neden olup tadini kaybeder. Bu sebeple hemen tiiketilmesi tavsiye
edilir.

Gaziantep Omact/Antep Omact yemeginin tarihi Cumhuriyetin ilk yillarina dayanir.

EEINT3 LERNT3

Cografi sinirda bu yemek; “ogmag”, “umag”, “6velemec”,
isimlerle anilmistir.

EEINT3

ovmeg”, veya “pisik koftesi” seklinde farkli

Gaziantep Omact/Antep Omacinin iiretimi, cografi sinira 6zgii kosullar barindirir. Bu sebeplerle Gaziantep
Omaci/Antep Omacinin cografi sinir ile {in bagt bulunur.

Uretim Metodu:
Gaziantep Omac1/Antep Omaci igin bilesenler: (4-6 kisilik)

400-500 g yufka ekmek ya da ufalanmig kuru Gaziantep Tirnakli Pidesi /Antep Tirnakli Pidesi
125-175 g salamura/taze Gaziantep Peyniri / Antep Peyniri / Antep Sikma Peyniri

400-500 g kabuklar1 soyulmus olgun domates

2 adet kuru/taze sogan

30-40 g maydanoz veya 5-6 adet asma yapragi

10 g salca ya da 35-40 g kirmizi pul biber

2 adet yesil/kirmizibiber

25-30 g sadeyagi/tereyagi veya 65-70 | zeytinyagi

Istege gore 20 g sarimsak

Sebzeleri temizlenip ince olarak kiyilir. Biyilk bir tepsinin igine, rendelenmis ya da ince kiyilmig salamura
veya taze Gaziantep Peyniri/Antep Peyniri/Antep Sikma Peyniri eklenerek karigtirilir. Yufka ekmekler veya kuru
pideler elle ufalanip bu karigima eklenir. Kiip seklinde dogranmis domatesler, domatesin ekmegi yumusatarak
hamurlasmasina firsat vermeden yavas yavas eklenir. Uzerine yag ilave edilip karisim hamurlasmayacak sekilde ¢ok
az yogrularak 30-80 gramlik sikimlar haline getirilerek tabaklara yerlestirilerek tiikketilmeye hazir hale getirilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Gaziantep Omaci/Antep Omaci gegmisi eskiye dayanir. Uretimi, cografi sinira 6zgii kosullar barindirir ve
iretiminde, ayni cografi sinirdan kaynaklanan Gaziantep Peyniri/Antep Peyniri/Antep Sikma Peyniri kullanilir. Bu
sebeplerle cografi smir ile in bagi bulunan Gaziantep Omaci/Antep Omacinin tiim lretim asamalari, belirtilen
cografi sinirda gergeklesir.



Denetleme:

Denetimler; Gaziantep’i Gelistirme Vakfinin koordinatorliigiinde ve Gaziantep’i Gelistirme Vakfi, Gaziantep
il Tarim ve Orman Miidiirliigii, Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi, Gaziantep Esnaf ve Sanatkarlar Odas: Birligi ile
Gaziantep Universitesi Gastronomi Béliimiinden iiriin konusunda uzman birer kisinin katilimryla bes kisiden olusan
denetim mercii tarafindan gergeklestirilir. Denetimler, diizenli olarak yilda bir kez, ihtiya¢ duyuldugunda ve sikayet
halinde ise her zaman yapilir.

Denetime esas kriterlere asagida yer verilmektedir.

e Uretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu.
e Uretim metoduna uygunluk.
e Gaziantep Omaci/Antep Omaci ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



