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Cografi Sinir1 . Antalya ili Alanya ilgesi

Kullanim Bigimi : Alanya Muzu ibaresi ve mense adi amblemi, {iriiniin veya ambalajinin

iizerinde yer alir. Uriiniin veya ambalajmin iizerinde kullanilamadiginda,
Alanya Muzu ibaresi ve mense ad1 amblemi isletmede kolayca goriilecek
sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Alanya Muzu; Latince tiir ad1 Musa paradisicia L. (Musa cavendishii Lam.) olan ‘‘Bodur Cavendish’’> muz
cesidi kullanilarak tiretilir. Bu ¢esidin karakteristik 6zelligi soguga ve riizgara dayanikli, kisa boylu (bodur) olmasi
ve 1liman Akdeniz iklimi kosullar1 ile uyumlu olmasidir.

Akdeniz iklim 6zelliklerine sahip mikroklima iklim alanlart bulunduran Alanya ilgesinde yetistirilen Alanya
Muzunun; agik alan ve ortii alt1 (seralarda) seklinde yetistiriciligi yapilir. Alanya ilgesinin kuzeyinden denize paralel
olarak uzanan daglar, muz plantasyonlarimi asir1 soguklardan korunmasina yardimci olur. Bu durum, muz
plantasyonlarinda kis aylarindaki olumsuz soguk hava sartlarindan daha az zarar gérmesini saglar. Bu nedenle
Alanya il¢esinde muz yetistiriciligi genellikle acik alan yetistiriciligi seklindedir. Agik alanda yetistiricilik {iriintin
aromasini dolayisiyla lezzetini olumlu yonde etkiler.

Ortii alt1 yetistiriciliginin agik alan da yetistiriciligine kiyasla; teknigine uygun olarak yapilan iklimlendirme
sayesinde yetisme kosullar1 istenilen 1liman iklim 6zelliklerine yaklastigi i¢in iiriiniin fizyolojik gelisimi daha hizli,
boylanmasi daha uzun, hevenk ve parmak sayisi daha fazla ve parmak boyu daha uzun bir 6zellik gosterir.

Bitki gdvdesi, yapraklarini tamamladiktan sonra meyve salkimini andiran bir tomurcuk (hevenk/dal)
olusturur. Hevenkler taraklardan, taraklar ise meyve olarak tiiketilen/bilinen parmaklardan olusur. Ilk taraklarda
parmak sayisi fazla ve meyveler daha iridir. Ug kisimlara dogru gidildikge meyve sayisi azalir ve meyvenin boyutlart
kiigtiliir.

Alanya Muzu; Antalya ilinin Alanya ilgesinde uzun yillardir iretilir. Alanya il¢esinin cografi konumu ve
uygun iklim &zellikleri bakimindan Alanya Muzu bdlgesine dzgii ideal bir tarim iiriiniidiir. ilcenin toprak yapisi
kumlu-tinli, tinli yapida, pH olarak alkali karakterde, nispeten kiregsiz, drenaj sorunu olmayan ve organik madde
icerigi yoniinden yeterli seviyededir. Uriiniin yetistiriciligi acisindan istenilen ideal giineslenme olanagi, gece-
giindiiz arasinda meydana gelen sicaklik dalgalanmalarinin az olmasi ve 1liman Akdeniz iklim kosullarina sahiptir.
Bu neden ile {irliniin istenilen kalite, verim ve pazarlama olanaklart saglanir.

Alanya ilgesinin uygun iklim 6zellikleri, kumlu-tinli, tinli ve alkali karakterdeki toprak yapisi ve 6zellikle
tirliniin hasadina kadar olan tiretim asamalari/kullanilan iiretim metodu Alanya Muzunun asagida verilen bazi iiriin
Ozelliklerinin kazanmasini saglar (Tablo-1).

Uriin Ozellikleri Y?tgi;lt(ir?clﬁ?gi Ygg;rili?igi
Hevenk agirhigi (kg) 15-30 25-70
Parmak agirlig: (g) 50-120 80-150
Parmak uzunlugu (cm) 10-20 10-25
Parmak g¢evresi (cm) 5-13 8-18
Suda ¢6ziinebilir kuru maddede (%) 13-20 15-20

Tablo-1. Alanya Muzunun Bazi Uriin Ozellikleri

Uretim Metodu:

Alanya Muzu Yetistiriciligi ve Uretim Asamalar
Alanya Muzu bitkisi; erkek ve disi ¢igeklere sahip olup kendi kendini délleyebilen bir bitkidir.



Alanya Muzu i¢in kullanilan iiretim sekilleri agagidadir:

a) Pingler ile iretim: Toprak altt yumrulardan ¢ikan pingler kullanilir. Bu tiretimde yasli muz bitkisinin
budanmast1 sirasinda bitkinin toprak alt1 govdesinden siiren kili¢ yapraklarinin topraktan koklii olarak sokiilmesi ile
iretim s6z konudur. Muz bitkisinin gercek govdesi olan rizomlardan ¢ikan yavru bitkiler ile ¢ogaltma islemi
gergeklestirilir.

b) Toprak alt1 yamrular ile vejetatif tiretim: Bitkinin kdk yapis1 kazik kok seklindedir. Kazik kok daha sonra
yumruya doniisiir. Bitkideki toprak alti yumrular1 géz adedine gore parcalanir. Bu parcalar yastik ya da seralara
dikilir. Parcalarin siirgiin vermesi saglanir. Bu siirgiinler daha sonra bahgelere/seralara dikilerek iiretime devam
edilir.

¢) Doku kiiltiirii ile iiretim: Bitkinin mevcut ana gévdesi i¢cinde bulunan meristem dokularin ¢ikarilarak steril
ortamlarda  hastalik  ve  zararlilardan  ari  fidanlarin  elde  edilmesi saglanir. Buradan
yetistirilen fidanlar bahgelere dikilerek iiretime devam edilir. Diger ¢cogaltma yontemlerine gore bitkide daha hizli
biiyiime, gelisme ve verim saglanir.

Bahge/Sera Tesisi: Muz bahgesi kurmak i¢in kuzeye kapali, soguktan korunmus alanlar tercih edilir. Muz
bitkileri giineye bakan hafif egimli alanlarda iyi gelisme gosterir. Muz bitkisinin ideal dikim zamani; agik alan
yetistiriciligi i¢in ilkbahar aylari, ortii alt1 yetistiriciliginde ise eyliil ve mayis aylar1 arasindaki zaman araligidir.
Genellikle iklim kosullar1 bu siireleri belirler. Serada yetistiricilikte eyliil ayinda dikim yapilmasi genellikle daha iyi
sonug verir. Ayrica bahge/sera igerisinde yenilemeye bagli ara dikimler haziran-temmuz aylari icerisinde yapilabilir.
Dikim yapilacak yerin konumuna, toprak yapisina ve yetistiricilige bagl olarak degismekle birlikte genellikle 2-3
m sira arast ve 1,2-2,5 m sira lizeri olmak tizere dikim aralig1 yapilmasi tavsiye edilir.

Toprak ve Iklim istekleri: Organik madde igerigi yoniinden zengin, kumlu-tinli, tinli, nemli ve su gegirgenligi
yiiksek topraklar iriiniin yetistiriciliginde tercih edilen en uygun topraklardir. Genel itibariyle pH’s1 alkali nitelikteki
ve organik madde yoniinden yeterli seviyedeki topraklar muz yetistiriciligi i¢in istenilen kriterlerdir.

Meyve gelisimi i¢in optimum sicaklik araligi ise 26-30°C seviyeleridir. Asir1 riizgar alan bolgelerde muz
yetistirilmesi tavsiye edilmez. Siddetli riizgarlar bitkinin yapraklarinin zarar gérmesine neden olur. Bdyle alanlarin
korunakli hale getirilmesinden sonra muz yetistiriciliginin yapilmasi istenir.

Muz Hevenklerinde Farkli Tip ve Renklerde Koruyucu Torba Kullanimi: Agik alanda yetistiricilikte muz
iireticileri tarafindan koruyucu torba kullanilmakla beraber, ortii alt1 yetistiriciliginde ise torba kullanilmaz. Muz

tireticileri tarafindan genel itibariyle yaygin olarak sari renkli ambalaj kdgidinin disina koruyucu olarak seffaf plastik
torba vel/veya mavi renkli plastik torba/malzeme kullanilir. Muz hevenklerinde farkli tip ve renklerde uygun
koruyucu torba kullanimi1 meyvede kalite ve verimi dogrudan olumlu etkiler.

Budama ve Destek Saglama: Genellikle ortii alt1 iireticilerinin tercih ettigi hevenk olusumu sonrasinda
hevenklerin daha iyi giines almasi i¢in bitkinin yapraklari budanir. Bitkide budama fazla pinglerin ve meyvesi
alinmig yalanci govdelerin bitkiden ayrilmasi seklinde yapilir.

Destek saglama islemi ortii alt1 yetistiriciliginde {ist ¢atrya baglanan ip, tel vb. ile saglanir. A¢ik alanda muz
yetistiriciliginde ise saglam sekilde konumlandirilan destek direkleri ile bitkinin desteklenmesi saglanir.

Giibreleme: Bitkinin giibre ihtiyacinin belirlenebilmesi i¢in belirli periyotlarda toprak ve yaprak analizlerinin
yapilmas1 Onerilir. Bu sebeple yetistiriciler tarafindan farkli giibreleme programlari uygulanmakla birlikte,
yetistiricilikte ¢iftlik/ahir giibresi ve/veya ticari giibreleme yapilmasi uygun olur. Genel olarak potasyum agirlikli
giibreleme tavsiye edilir. Muz bitkisi organik maddelere gereksinim duyan bir bitki olup organik maddece zengin
topraklarda verim artig1 gosterir.

Sulama: Muz bitkisinin genis yaprakli bir bitki olmas1 ve bitkinin bilyiik bir kisminin sudan olugmasi
nedeniyle bitkide ¢cok miktarda su tiiketimi sz konusudur. Bu nedenle topraginin siirekli nemli tutulmasi istenir.
Alanya Muzu yetistiriciliginde; damlama sulama, sprink sulama ve sisleme sulama sistemleri baglica kullanilan
sulama sekilleridir.

Zirai _Miicadele: Muz yetistiriciliginde zirai miicadele yapilirken Oncelikle fidelerin/yumrularin
hastaliklardan, zararlilardan ari, saglikli bitkilerden segilmesi saglanmalidir. Fidelik i¢in segilen alanlar/seralar
hastaliksiz, temiz yerlerde kurulmalidir. Fideler agir1 sulanmamalidir.

Yabanci ot, hastalik ve zararlilar ile gerektiginde kimyasal miicadele yapilir. Zirai miicadelede ilgili mevzuata
uygun bitki koruma {irtinleri kullanilir.



Uriiniin Hasad1 ve Olgunlastirma: Meyveler tam olgunlasmadan muz hasadi gerceklestirilir. Uriinde
genellikle ilk tarak ve son taraklar, diger taraklara gore standart dis1 meyveler olustururlar. Genellikle ilk taraklar
lizerinde daha iri ve en son taraklar iizerinde ise kii¢iik meyveler bulunur. Uriin hasad: agik alanda yetistiricilikte
genellikle ocak ve mart aylari arasinda, ortii altinda ise kasim ve ocak aylari arasinda yogunlasir. Hasat igin iyi bir
gbzlemleme yapilmasi dnem arz eder. Uygun sekilde yetistirilen muz meyvelerinin renkleri; koyu yesil renkten, agik
yesil renge doniismeye bagslar. Parmak igleri dolgun hale gelen ve parmak koseleri yuvarlaklasan muz meyveleri
hasat edilir. Hevenk olusumuna gore bu siire 75-150 giin arasinda degisir. Giineslenmenin az oldugu ve sicakligin
diistiigii durumlarda hasat zamani da gecikir.

Muz hasadinda meyvelerin zedelenmemesine dikkat edilir. Bitkinin dallar1 bigakla dipten kesilip alinir. Yesil
renk ve tonlarinda hasadi yapilan muz meyveleri teknigine uygun asgari teknik ve hijyenik sartlar saglanarak muz
olgunlastirma islemine alinir. Olgunlastirma sirasinda meyvedeki klorofil renk pigmentleri bozunmaya baslar,
meyvenin rengi sararir ve meyve eti yumusar. Meyvenin bilesimindeki nisasta sekere doniisiir ve {riinlin
karakteristik aromasi, sekerli lezzeti ve muz kokusu olugmaya baslar. Bu doniisiim yaklasik 1 hafta kadar devam
eder. Uygun hasat zamaninda kesilen muzlar, 18-24°C muhafaza kosullarinda bir veya iki hafta siire igerisinde
olgunlagmasini tamamlayarak karakteristik sar1 rengine kavusur.

Uriiniin Depolanmasy/Muhafaza Kosullar1 ve Pazarlanmasi: Hasadi tamamlanan, taraklara ayrilmis muz
meyveleri gida ile temasa uygun kasalara/kutulara vb. alinir.

Hasat edilen iiriiniin kisa siirede pazara ve tiiketiciye ulastirilmasi esastir. Uriiniin tiiketiciye ulastirilana kadar
serin, kokulardan ari, temiz ve kuru yerlerde muhafaza edilmesi ve taginmasi saglanir. Muhafaza olarak teknigine
uygun sekilde modifiye atmosfer uygulamalari da kullanilabilir.

Alanya Muzu; ilgili gida mevzuatina uygun etiket bilgileri ile dokme ya da gida ile temasa uygun
ambalajlarda tiiketiciye arz edilir.

Denetleme:

Denetimler; Alanya Ticaret ve Sanayi Odasinin koordinatérliigiinde; Alanya Ticaret ve Sanayi Odasi, Alanya
flge Tarim ve Orman Miidiirliigii, Alanya Ziraat Odasi ile Alanya Muz Ureticileri Birliginin katilimiyla en az 3
kigiden olusan denetim merci tarafindan gerceklestirilir.

Denetimler yilda en az bir kez yapilir. Sikayet lizerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim
yapilabilir. Yapilan denetimler; 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak
Alanya Ticaret ve Sanayi Odasi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetim merci; Alanya Muzu cografi isaretinin kullanim bigimini, “Uretim Metodu” béliimiinde belirtilen
hususlar, triiniin hasadi, olgunlastirilmasi, depolanmasi/muhafazasi ile pazarlanmasi kosullarinin uygunlugunu
kontrol eder. Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler denetlenen ilgili kisi,
kurum veya kurulusa bildirilir.

Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



