No: 1355 - Mahreg isareti

ELAZIG SIRIN YEMEGI

Tescil Ettiren

ELAZIG TiCARET VE SANAYI ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
22.09.2022 tarihinden itibaren korunmak uzere 09.05.2023 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 1355

Tescil Tarihi : 09.05.2023

Basvuru No 1 C2022/000310

Bagvuru Tarihi 1 22.09.2022

Cografi isaretin Ad1 : Elaz1g Sirin Yemegi

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Elaz1g Ticaret ve Sanayi Odas1

Tescil Ettirenin Adresi : Cumhuriyet Mah. Sehit Korgeneral Hulusi Sayin Cad. No:117 Merkez /
ELAZIG

Cografi Simir : Elazig ili

Kullanim Bi¢imi : Elaz1g Sirin Yemegi ve mahreg isareti amblemi, {iriinlin kendisi veya

ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Elazig Sirin Yemegi cografi isaret ibaresi ve mahreg
isaret amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Elaz1g Sirin Yemegi; ekmeklik bugday unu, su ve tuz ile hazirlanan ince yufkalarin sac tizerinde pisirilmesi,
ikiye katlanip rulo seklinde sarilarak 6 - 8 cm kalinliginda kesilmesi, tepsiye dik olarak yerlestirilmesi {izerine
sarimsakli yogurt ile kizdirilmis tereyagi dokiilmesi suretiyle Elazig ilinde iiretilen yemektir. Istege bagh olarak
tizerine pul biber serpilebilir. Servisi sicak olarak yapilir.

Elazig Sirin Yemeginin gegmisi eskiye dayanir. Elaz1g ilinin mutfak kiiltiirii iginde 6nemli bir yere sahiptir.
Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Yaklasik 8 kisilik Elazig Sirin Yemegi iiretmek icin gerekli olan bilesenlere ve iiretim metoduna asagida yer
verilmektedir.

Yufka icin bilesenler:

50 - 60 cm ¢apinda 11 - 12 adet yufka i¢in gerekli olan bilesenlere asagida yer verilmektedir.

— 1 kg ekmeklik bugday unu
— 250 mlsu
- 10gtuz

Yufkanin hazirlanmasi:

Ekmeklik bugday unu, su ve tuz bir kapta karistirilir. Homojen ve yumusak bir hamur elde edinceye kadar
yogrulup 30 dk dinlendirilir. Dinlendirilen hamur, yaklasik 50 g’lik bezelere boliiniir. 50 - 60 cm ¢apinda ve yaklagik
1 mm kalinliginda yufkalar agilip sac tizerinde 6nlii arkal1 pisirilir.

Sosu icin bilesenler:

- 7 -8 dis sarimsak
- 2 kg yogurt
- 250 g tuzlu tereyagi

Elaz1g Sirin Yemeginin hazirlanmast:

Hazirlanan yufkalar ikiye katlanir, rulo seklinde sarilir, 6-8 cm kalinliginda kesilir ve 50 - 60 cm ¢apindaki
tepsiye dik olarak yerlestirilir. Kesilen pargalar, rulo seklinin bozulmamasi1 amaciyla siki bir seklide tepsiye dizilir.

Doviilmiis sarimsak ve yogurt homojen bir karisim oluncaya kadar karistirilir.

Sarimsakl1 yogurt, tepsinin tiim yiizeyini kaplayacak sekilde azar azar dokiiliir ve lizerine kizdirilmis tereyagi
ilave edilir. Istege bagl olarak pul biber serpilebilir. Elazig Sirin Yemeginin servisi, sicak olarak yapulir.



Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Elazig Sirin Yemeginin gegmisi eskiye dayanir. Elazig ilinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yere sahiptir. Bu
sebeplerle cografi sinir ile iin bag1 bulunur.

Denetleme:

Denetimler; Elazig Ticaret ve Sanayi Odas1 koordinasyonunda ve konuda uzman olmak iizere Elazig il Tarim
ve Orman Midiirligiinden bir ve Elaz1g Ticaret ve Sanayi Odasindan iki kisinin katilimryla 3 kisiden olusan denetim
mercii tarafindan yapilir. Denetimler diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen durumlarda ve sikayet halinde ise
her zaman gergeklestirilir.

Denetime esas kriterler asagidaki gibidir.

o Uretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu.
« Uretim metoduna uygunluk.
e Elazig Sirin Yemegi ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siire¢leri ytiriitiir.



