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BIiTLIS CiGER TAPLAMASI

Tescil Ettiren

BiTLiS EREN UNIVERSITESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
23.10.2023 tarihinden itibaren korunmak Uzere 23.10.2024 tarihinde
tescil edilmistir.
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Cografi isaretin Ad1 : Bitlis Ciger Taplamasi

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve ¢orbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Bitlis Eren Universitesi

Tescil Ettirenin Adresi : Eren Universitesi Rektorliigii Rahva Yerleskesi Bes Minare Mahallesi
Ahmet Eren Bulvar1 13100 Merkez BITLIS

Cografi Simir : Bitlis ili

Kullanim Bi¢imi : Bitlis Ciger Taplamasi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, iiriiniin kendisi

veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Bitlis Ciger Taplamasi ibaresi ve mahreg¢ isareti
amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Bitlis Ciger Taplamasi; kuzu/koyun karacigeri, koftelik bulgur, sogan, irmik, yumurta, sivri biber, 6zel amagl
bugday unu ve baharatlar ile hazirlanan, tereyagi, tuz ve pul biber ile hazirlanan sos ile servis edilen bir yemektir.
Taplama kelimesi yoresel olarak kofte i¢in kullanilir. Bitlis Ciger Taplamasi yaklagik 3 cm ¢apa, 1 cm kalinliga, 5
g agirliga ve yassi bir sekle sahiptir.

Cografi sinirda uzun bir gegmise sahip olan Bitlis Ciger Taplamasinin, Bitlis ilinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli
bir yeri vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Bitlis Ciger Taplamasi icin bilesenler (8 kisi i¢in):

- 500 g kuzu/koyun karacigeri
- 250 g koftelik bulgur

- 1 adet sogan

- 150 g irmik

- 1 adet yumurta

- 3 adet sivri biber

- 10 g 6zel amagh bugday unu
- 2750 ml su

- 2 gkuru reyhan

- 4 gkarabiber

- 2 gkimyon

- 7 gpul biber

- 10gtuz

Sos icin bilesenler:

- 30 gtereyagt
- 4 g pul biber
- Sgtuz

Bitlis Ciger Taplamasinin hazirlanmasi:

Kuzu/koyun karacigeri, sogan ve sivri biber kryma makinesi veya robotta ¢ekilir. Cekilen karisim bir kaba
aliir, iizerine bulgur, irmik, yumurta, baharatlar ve un eklenip yogrulur. Bir kdseye 250 ml su alinir, yogurma
sirasinda el yiizeysel olarak bu su ile 1slatilip harcin kurumasi 6nlenir. Harg, ele yapismayacak kivama gelinceye
kadar 10-15 dakika yogrulur. Yogrulan hargtan 5 g pargalar koparilir yuvarlanip bastirilir ve yassi sekli verilir. Bir
tencereye 2,5 litre su ve tuz eklenir ve kaynatilir. Hazirlanan Bitlis Ciger Taplamasi, kaynayan 2,5 litre tuzlu suya
atilir, 20-25 dakika haglanir. Suyu siiziilen taplamalar, sunum tabaklarina alinir. Bir sos tavasinda tereyagi eritilerek
tizerine pul biber ve tuz eklenerek sos hazirlanir. Sunum tabaklarina alinan Bitlis Ciger Taplamasinin {izerine
hazirlanan sos dokiiliir ve servisi sicak olarak yapilir.



Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Bitlis Ciger Taplamasinin cografi sinirda uzun bir gegmisi vardir. Bitlis yemek kiiltiirii iginde 6nemli bir yere
sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile in bagi bulunan Bitlis Ciger Taplamasinin tiim {iretim agamalari, belirtilen
cografi sinirda gerceklesir.

Denetleme:

Denetimler; Bitlis Eren Universitesi Rektorliigii koordinatérliigiinde ve Bitlis Il Tarim ve Orman Miidiirliigii,
Tatvan Ilge Milli Egitim Miidiirliigii ve Bitlis Eren Universitesi Rektérliigiinden {iriin konusunda uzman birer kisinin
katilimiyla en az 3 kigiden olusan denetim mercii tarafindan diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde
ve sikayet lizerine ise her zaman gerceklestirilir

Denetim mercii tarafindan; tiretimde kullanilan bilegenlerin ve miktarlarinin uygunlugu, tiretim metodunun
uygunlugu, Bitlis Ciger Taplamasinin ¢ap, kalinlik, sekil ve agirliginin uygunlugu ve Bitlis Ciger Taplamasi ibaresi
ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda goérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



