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Kullanim Bi¢imi : Karamanl: Kisnisi ibaresi ve menge adi amblemi, iiriiniin kendisi veya

ambalaji {izerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji {izerinde
kullanilamadiginda, Karamanli Kisnisi ibaresi ve mense adi amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Maydanozgiller (Apiaceae) familyasina ait Coriandrum sativum L. Tiriinden elde edilen Karamanl
Kisnisi bitkisi, 60 cm kadar boy verir ve meyveleri 3-6 mm ¢apinda ve tiiysiiz olur. Karamanli Kisnisi ise
olgunlagmis ve hasadi yapilmis olan bitkinin meyvesidir. Karamanli Kisnisinin ortalama yag orant %9.96,
karbonhidrat oran1 %21.62 ve protein orani %14.3’djir.

Ucucu yag bilesenleri ve oranlari, kisnisin kalitesini belirleyen onemli kriterlerdendir. Karamanh
Kisnisinin ugucu yag oranlari, ASTA (American Spice Trade Assocation) standartlarma goére 0,40- 0,45 arasinda
olup bu oranlar, ASTA standartlarinda ortalama olarak 0,30 olarak belirtilen orandan yiiksektir. Karamanl
Kisnisinin ugucu yaginda en fazla linalool, y-terpinene ve a-pinene bilesenleri bulunur. Bu bilesenlerden en fazla
pay1 linalool olusturur. Karamanli Kisnisinin ugucu yag orani igerisindeki linalool oranimnin % 75-85 arasindadir.

Uretim Metodu:

Karamanli bolgesi nemli ve mineral yoniinden zengin topraklara sahiptir. Bu topraklarin mevsimsel
olarak ekime elverisli hale gelmesiyle birlikte toprak siiriilerek ve geleneksel elle dagitma yontemi kullanilarak
tohumlarin tarlaya sagilmasiyla bahar aylarinda yapilir. Bitkinin filizlenmesi ve gelismeye baslamasi ile birlikte
tiretim teknigine uygun olarak ilag kullanilmadan elle yabanci otlar temizlenir veya c¢apalama islemi yapilir.
Karamanh Kisnisinin 6zelligi geregi cok fazla suya ihtiyag duymamasi, yorenin yagis miktarinin ve ikliminin
tiriin 6zelligine uygun olusu nedeni ile ¢ok fazla sulama islemine ihtiya¢ duyulmaz.

Karamanli Kisnisi 55-60 cm boya ulastiginda kokiiyle birlikte hasadi gerceklestirilir. Yorede yogun
olarak kullanilan hasat g¢esidi ise bitkinin tohum olarak hasadinin yapilmasidir. Karamanli Kisnisi meyve
(tohum) olarak {iretilen iiriindiir. Meyve hasadinin yapilma zamani, kisnisin ¢ekirdeklerinin bas tarafindaki sar
rengin, kisnisin olgunlagmasi ile birlikte kahverengi tonunu almasiyla anlasilir. Karamanl Kisnisi i¢in hasat
genellikle temmuz ayinin ortasinda baslayarak hasat tiiriine ve mevsim kosullarina bagl olarak agustos aymin
sonuna kadar bicerdover yardimu ile yapilir. Yorede iiretilen kisnisi diger yorelerde iiretilen {iriinlerden ayiran en
onemli 6zelliklerinden bir tanesi de iiretim ve hasat teknigidir. Uretimde kimyasal ila¢ kullanilmamasinin yani
sira, yorenin iklimine bagli olarak bitkinin temmuz ayinin ikinci yarisindan agustos ayinm ilk yarisina kadar olan
stirede hasada hazir hale gelmesini saglar. Bu donemlerde hasada hazir hale gelen {irliniin yagmur degmeden
hasat edilmesi tiriin kalitesini artirir. Meyvelerin tam olarak kurumasi ve bitkinin kendisinden kolayca
ayrilabilecek kivama gelmesinin ardindan hasat edilir ve uygun sartlarda depolanarak olgunlagmis ve kurutularak
satilir.

Denetleme:

Karamanli Kisnisi denetimleri, Karamanli Belediyesi koordinatérliigiinde; Karamanli Belediyesi,
Karamanl ilce Tarim ve Orman Miidiirliigii ve Karamanli Ziraat Odasinda gorevli konusunda uzman en az 3
kisiden olusan denetim mercii tarafindan yapilir.

Denetimler, her yeni tesisin (iireticinin) ziraat odasina ibrasinda bir kez ve her hasat doneminde (temmuz-
agustos) bir kez olmak iizere yilda iki defa veya ihtiya¢ duyuldugunda ve sikayet iizerine ise her zaman
yapilabilecektir.



Denetimlerde {iriiniin yapisi, iirliniin yetistirildigi cografi sinir, liriiniin ekim ve hasat metodu ve miktari
gibi kalitesini unsurlarm tamami denetlenecektir. Uretim teknigine uygun olarak iiretimi saglanan {iriiniin
kalitesinin korunmasi i¢in ugucu yag oranmin 0,40 - 0,45 arasinda olmasi da denetlenecektir. Ayrica
denetimlerde bu oranlarla birlikte ugucu yagm bilesenleri igerisinden en 6nemlisi sayilan linalool oraninin da %
75-85 arasinda olup olmadig: denetlenecektir.

Denetim mercii, kamu kuruluglarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren
haklarm korunmasinda hukuki stiregleri ytiriitiir.



