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Cografi isaretin Ad . Siran K6k Pekmezi

Uriin / Uriin Grubu : Pekmez / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar
Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Kelkit Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : Cumhuriyet Mah. Pazar Yeri No: 22/3 Kelkit GUMUSHANE

Cografi Simir : Glimiishane ili Siran, Kelkit ve Kose ilgeleri

Kullanim Bicimi : Siran K6k Pekmezi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, Griintin kendisi

veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda Siran K6k Pekmezi ibaresi ve mahreg igareti amblemi
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Siran K6k Pekmezi, Chenopodiaceae familyasinin iiyesi olan seker pancarlarinin (Beta vulgaris var.
Saccharifera L.) kokleri kullanilarak Gliimiishane ili Siran, Kelkit ve Kose ilgelerinde iiretilen pekmezdir.

Siran Kok Pekmezinde seker pancarmmin kokusu baskin olup karamelize tattadir. Rengi siyaha yakin
karamelize kahverengidir.

Tablo 1. Siran K6k Pekmezinin bazi fiziksel ve kimyasal 6zellikleri

Ozellik Deger
Suda ¢6ziiniir kuru maddesi (en az) | 71°Briks
pH 41-6
Kiil (%) 05-15
Toplam seker igerigi (%) 40-51
Invert seker miktar1 (%) 13-18
Sakkaroz (en ¢ok) (%) 15
Toplam asitlik degeri

(Silt)rik asit cinsinc%en) 0.672+0,04 g/L
Protein igerigi (%) 1,7+04
HMF miktar1 (en gok) 75 mg/kg

Demir (Fe) igerigi 6,5+2 mg/kg; bakir igerigi (Cu) 3,5+2,2 mg/kg; ¢inko (Zn) igerigi 3,8+1,8 mg/kg; kalsiyum
(Ca) igerigi 8,42+2,5 mg/kg; potasyum (K) igerigi 410+90 mg/kg; sodyum (Na) igerigi ise 110+25 mg/kg’dir.

HPLC ile tespit edilen fenolik iceriginde gallik asit, katesin, siringik asit, p-kumarik asit, vanilik asit, rutin,
benzoik asit ve kuarsetini dnemli miktarda icerir. Bu fenolikler i¢inde benzoik asit ve p-kumarik asit 30 mg/kg’dan
fazla seviyede bulunur.

Siran Kok Pekmezinin gegmisi, 1900’1l yillarin baslarina dayanir. Giimiishane ili Siran, Kelkit ve Kose
ilgelerinin mutfak kiiltiirlinde ve tarim ekonomisinde dnemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi
bulunur.

Uretim Metodu:

Siran Kok Pekmezi iiretiminde; Siran, Kelkit ve Kose ilgelerinde 1300-1650 m rakimda yetisen seker pancari
kullanir. Cografi sinirda yer alan organik maddece zengin, derin, kolay 1sinan tinli ve tinli-kiregli topraklar seker
pancari yetistirilmesine uygundur. Tklim istekleri bakimindan bakildiginda 1liman iklimlerde pancar verimi yiiksek,
buna karsin seker varligi diisiiktiir. Cografi simirda hiikiim siiren karasal iklimde kok verimi diisiik, seker varlig
yiiksek irtin tiretilir. Bu 6zellik de kok pekmezinin igerigine yansir.

Geleneksel iiretim:

Siran K6k Pekmezi liretimi igin segilen nispeten yiizeyleri daha diiz olan yumrularin {izerindeki ¢amur, kaya,
toprak, toz, kok parcalart gibi kirleticiler ve diger yabanci maddeler sert bir firga ile temizlenir. Yumrular musluk



suyu altinda tek tek elle yikanir. Bu sekilde pancar koklerinin (yumrularinin) yiizeylerinin rengi beyaza yakin bir
renk alir. Kabuklar bigakla ya da herhangi bir kesici alet ile ince bir sekilde soyulur. Yumrular, en ¢ok 50 x 50 mm
boyutunda kiipler halinde kiyilir. Kiyllmig pancarlarin boyutlar1 kiigiildiikge verim artar ancak filtrasyon zorlasir.
Daha sonra bu kiyilmis pancarlar bir kazana dokiiliir ve pancar agirliginin yaklasik ti¢ kati su ile karistirilarak 30 -
45 dakika kaynatilir. Elde edilen karisim, ¢aplari sirasiyla 2 mm ve 0,5 mm olan iki farkl elek ve tiilbentten siiziiliir.
Ince siiziintii bagka bir genis agizli kazana aktarilir ve viskoz hale gelinceye kadar ates {izerinde karistirilarak
kaynatilir.

Endiistriyel iiretim:

Yumrularin iizerindeki ¢amur, kaya, toprak, toz, kok pargalar1 gibi kirleticiler ve diger yabanci maddeler
yikama havuzlarinda temizlenir. Kabuklar yikama havuzundan sonra sert firga ile kazinir.

Yumrular meyve kiyma makinalari ile en ¢ok 50 x 50 mm boyutunda kiipler halinde kiyilir. Kaynatma
isleminden sonra modern preslerde sira ayrilir, ince filtrelerden gegirilip vakum evaporatdriine alinir. Burada 50-60°
C’de vakum altinda suyu ugurulur ve viskoz hale gelinceye kadar karistirilarak kaynatilir.

Her iki usulle iiretimde de akict kivami ve rengi ile birlikte karamelize kokunun hakim oldugu asamada
iiretime son verilir. Uretilen pekmez cam kavanoz, tahta kiilek, plastik veya teneke ambalajlar igine sicak sekilde
doldurulur. Oda sartlarinda 2 yil bozulmadan saklanabilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Siran Kok Pekmezinin gegmisi, 1900°li yillarin baslarina dayanir. Giimiishane ili Siran, Kelkit ve Kose
ilgelerinin mutfak kiiltiiriinde ve tarim ekonomisinde énemli bir yere sahiptir. Uretiminde, cografi sinirda yetisen
seker pancariin kokleri kullanilir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagt bulunan Siran Kok Pekmezinin tiim iiretim
asamalari, cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Kelkit Ticaret ve Sanayi Odasi1 koordinatérliigiinde ve Kelkit Ticaret ve Sanayi Odasindan 3,
Siran Ilge Tarim ve Orman Miidiirliigiinden 2 kisi olmak iizere 5 kisiden olusan denetim mercii tarafindan
gerceklestirilir. Denetimler, diizenli olarak yilda 1 defa, ayrica gerek goriilmesi ve sikdyet halinde her zaman yapilir.

Denetime esas kriterlere agagida yer verilmektedir.

e Uretimde kullanilan seker pancarlarinin cografi smirdan elde edilmis olmast.

o Uretim metoduna uygunluk.

e Uriiniin fiziksel ve kimyasal &zelliklerinin uygunlugu. (Gerek goriilen durumlarda iiriinden numune
aliarak analiz ettirilir.)

e Siran Kok Pekmezi ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya

tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



