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Cografi Isaretin Ad1 . Afyon Manda Yogurdu / Afyonkarahisar Manda Yogurdu

Uriin / Uriin Grubu : Manda Yogurdu / Peynirler ve tereyagi disinda kalan siit {irtinleri
Cografi Isaretin Tiirii . Mense ad1

Tescil Ettiren . Afyonkarahisar Ticaret ve Sanayi Odas1

Tescil Ettirenin Adresi : Dortyol Mah. 2078. Sok. No:11 Merkez AFYONKARAHISAR
Cografi Sinir1 : Afyonkarahisar ili

Kullanim Bi¢imi . Afyon Manda Yogurdu / Afyonkarahisar Manda Yogurdu ibareli agagida

verilen logolardan biri ve mense adi amblemi {riiniin kendisi veya
ambalajinin ilizerinde kullanilir. Afyon Manda Yogurdu / Afyonkarahisar
Manda Yogurdu ibareli logo ve mense adi amblemi, {iriiniin kendisi veya
ambalajinin iizerinde kullanilamadiginda, isletmede kolayca goriilecek
sekilde bulundurulur.

AFYONKARAHISAR = |

MANDA |

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Afyon Manda Yogurdu / Afyonkarahisar Manda Yogurdu; Afyon ilinde yetistirilen Anadolu mandalarindan
elde edilen manda siitleri ile manda kaymag tiretiminden geriye kalan kaymakalt: siitiinden {iretilen fermente bir
stit diriiniidiir. Yorede manda siitii; genel olarak kaymak {iretiminde kullanilir. Yorede kaymak iiretimi kadar manda
yogurdu iretimi de 6nemli bir yer tutar. Kaymak iiretiminde kullanilan siitiin yiizeyinden kaymak tabakasi alindiktan
sonra geriye kalan kaymakalti olarak tabir edilen manda siitii ile yogurt {iretilir.

Tirkiye’de yetistirilen ve Anadolu mandasi olarak bilinen yerli 1rk, nehir mandalarinin bir alt grubu olan
Akdeniz mandalar1 kokenli ve iilkemiz sartlarina 6zgii uyum saglamus bir giftlik hayvanidir. Uriiniiniin karakteristik
ozelliklerinin saglanmasina katki saglayan etmenlerden biri bu mandalarin beslenme seklidir. Anadolu mandalari,
Afyon ilinin sert iklimi ve cografi konumu nedeniyle kendine o6zgii florasi olan meralarda ve otlaklarda
beslenmesinin yaninda, mevsimine gore yem, kiispe, kuru yonca ile sulak alanlarda yetisen “frig” denilen taze
kamuslar ile beslenir. Bu nedenle Afyon ydresinde yetistirilen Anadolu mandas: siitlerinin bilesimi; mandalarin
beslenme sekli, laktasyon ve mevsim 6zelliklerine gore farklilik gostermek ile birlikte siit yagi durumuna gore yagl
siit sinifinda yer alir. Uretimde kullanilan manda siitii bilesimi asagida Tablo-A’da verilmistir.

Tablo-A. Uretimde Kullanilan Manda (Cig) Siitiiniin Bilesimi*

Bilesim Limitler
Asitlik (%) (Siit asidi cinsinden) (m/v) 0,14-0,22
Siit proteini (%) (m/v) (en az) 55
Yogunluk (g/cm?®) (m/v) (en az) 1,028
Yagsiz kuru madde (%) 8,5
Siit yagi (%) (m/v) (en az) 7

*Cig Siitiin Arzina Dair Teblig (Teblig No: 2017/20) dikkate alinmustir.

Manda kaymag iiretiminde siit yaginin 6nemli bir kismi kaymagin bilesiminde yer aldig: i¢in kaymakalti
stitiiniin yag orani, manda siitiine oranla daha diisiiktiir. Manda siitii en az %7 civarinda siit yag i¢erirken; kaymakalti
siitii; mevsimine ve iiretim teknigine bagli olarak %3-4 arasinda siit yag igerebilir.



Manda siitiiniin bilesimi, kullanilan iiretim metodu ve yag oranindaki bu degisim; riiniin bilesimine de
yansir. Afyon Manda Yogurdu / Afyonkarahisar Manda Yogurdu; Tiirk Gida Kodeksi Fermente Siit Uriinleri
Tebligine gore siit yag1 oran1 agisindan tam yagli, yarim yaglh ve yagsiz yogurt siniflart disinda olup en az % 3 siit
yag1 igeren fermente bir siit {iriiniidiir. Uriine ait baz1 fiziksel ve kimyasal 6zellikler asagida verilmistir (Tablo-B).

Tablo-B. Afyon Manda Yogurdu / Afyonkarahisar Manda Yogurdunun Baz Fiziksel ve Kimyasal Ozellikleri

Ozellik Limitler
Siit yag1 (%) (Agirlikea, en az) 3
Siit proteini (%) (Agirlik¢a, en az) 5
Titrasyon asitligi 0,6-1,5
(Laktik asit cinsinden, agirlikca) (%)
pH 4,2-49

Duyusal Ozellikler: Uriin porselen beyazi renkte, kendine has tat ve kokuya sahip, sert/siki, kivamli yapida
ve yapiskan 6zellik gosterir.

Uretim Metodu:

Uriin ticari olarak genellikle kiiciik dlgekli gida isletmelerinde iiretilir. Kiiciik 6l¢ekteki manda yogurdu
tiretiminde sirasiyla kaymak iiretimi ve kaymakalti siitiiniin ayrilmasi, 1s1l islem (kaynatma), sogutma, inokiilasyon
(daha once tretilmis yogurt ile % 1-2 oraninda), inkiibasyon (40-45°C’de, 3-5 saat araliginda), 6n sogutma ve
sogutma seklindedir.

Endiistriyel olarak daha biiyiik dl¢ekteki tiretimlerde ise kaymakalt: siitii, standardizasyon (Siit yag1 orani en
az % 3’c ayarlanir.), homojenizasyon (istege bagl), 1sil islem (90-95 °C’de, 5-10 dakika), sogutma (40-45 °C),
inokiilasyon (% 1-2), dolum, inkiibasyon (42-45°C’de, 3-5 saat), 6n sogutma ve sogukta depolama (4-6 °C)
seklindedir (Sekil-1).

Kaymakalti Manda Siitii
Standardizasyon (Siit yagi orani en az %3)
Homojenizasyon (Istege bagl)

Isil Islem (90-95°C’de 5-10 dakika)
Sogutma (40-45°C)
Starter Kiiltiir ile inokiilasyon (%1-2)

Dolum

|

Inkiibasyon (42-45°C’de, 3-5 saat)

On Sogutma

.

Sogukta Depolama (4-6°C)
Sekil-1. Afyon Manda Yogurdu / Afyonkarahisar Manda Yogurdu Uretim Akis Semast
Uriiniin taginmas1, muhafazas1 ve depolanmasi; 4-6°C arasindaki sicakliklarda gergeklestirilir ve ilgili

mevzuata uygun etiket bilgileri ile nihai tiiketiciye sunulur. Uriiniin raf émrii; buzdolab1 kosullarinda iiretim
tarihinden itibaren en fazla 20 giindiir.



Denetleme:

Denetimler; Afyonkarahisar Ticaret ve Sanayi Odasinin koordinatorliigiinde; Afyonkarahisar Ticaret ve
Sanayi Odas1, Afyonkarahisar Ticaret Borsasi, Afyonkarahisar Belediyesi Zabita Miidiirliigii, Afyonkarahisar il
Tarim ve Orman Miidiirliigii ile Afyon Kocatepe Universitesi Gida Miihendisligi Boliimiinden birer iiyenin
katilimiyla en az 3 kisiden olusacak denetim mercii tarafindan gergeklestirilir.

Denetimler yilda en az bir kere yapilir. Sikdyet iizerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim
yapilabilir. Yapilan denetimler; 6769 sayili Smai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak
Afyonkarahisar Ticaret ve Sanayi Odasi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetim mercii; Afyon Manda Yogurdu / Afyonkarahisar Manda Yogurdu cografi isareti kullanim bigiminin
uygunlugunu, ¢ig manda siitiiniin temini, {irtiniin muhafaza kogullar1 ile iiretim metodunda belirtilen hususlara uygun
olarak tiretim yapilip yapilmadigini kontrol eder. Denetim esnasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli
tedbirler denetlenen ilgili kisi, kurum veya kurulusa bildirilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda goérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasindaki hukuki siirecleri yiiriitiir.



