No: 1107 - Mahreg isareti

VAN AYRAN ASI

Tescil Ettiren

VAN TICARET VE SANAYi ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
15.02.2021 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 11.05.2022 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1107

Tescil Tarihi 1 11.05.2022

Basvuru No 1 C2021/000068

Bagvuru Tarihi 1 15.02.2021

Cografi isaretin Ad1 : Van Ayran Asi

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Van Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : Iskele Caddesi No: 51 Ipekyolu VAN

Cografi Sinir1 > Vanili

Kullanim Bicimi : Van Ayran Asi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, tiriiniin kendisi veya

ambalajl iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Van Ayran Asi ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Van Ayran Asi; bugday unu, yogurt, yamurta, su ve tuz ile hazirlanan karisima dévme bugday, sakiz kabagi,
tereyagt, evelik otu veya 1spanak ilave edilmesiyle hazirlanan bir yemektir. Servisi, lizerine ince kiyilmis taze kisnis
eklendikten sonra sicak olarak yapilir. Evelik otu ilkbahar ve yaz mevsimlerinde yetistigi i¢in, bu mevsimlerin
disinda iiretilen Van Ayran Asinda 1spanak kullanilir.

Van Ayran Asmin ge¢misi eskiye dayanir ve Van ilinin mutfak kiiltiirinde 6nemli bir yere sahiptir. Bu
sebeplerle cografi sinir ile arasinda tin bagi bulunur.

Uretim Metodu:
Van Ayran Asimin tretiminde kullanilan evelik otu tercihen cografi sinirdan temin edilir.

Van Ayran Asi icin bilesenler (8 kisilik)

e 200 g dovme bugday (den)

e 1 adet orta boy sakiz kabag1

e 100 g evelik otu veya 100 g 1spanak
e 500 g yogurt

e 30 gbugday unu

e 1yumurta

e Taze kisnis

e 100 gtereyagi

e Su
e 10gtuz
Hazirlanmasi:

Bugday ve kiip seklinde dogranmis sakiz kabagi ayr1 tencerelerde suda haglanir. Bagka bir tencerede 800 ml
su, un, yogurt, tuz ve yumurta iyice karistirildiktan sonra orta ateste siirekli karistirilarak kaynatilir. Karigim
kaynayinca kisik atese getirilerek haglanmis bugday ve kabak ilave edilir. Kisik ateste 5 dakika kaynatildiktan sonra
1,5 cm uzunlugunda dogranmis evelik otu / 1spanak ilave edilir. Evelik otu / 1spanak yumusayinca tereyagi eklenip
5 dakika kaynatilir. Van Ayran Asinin servisi, iizerine ince kiyilmis taze kisnis eklendikten sonra sicak olarak yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Van Ayran Asmin ge¢misi eskiye dayanir. Van ilinin mutfak kiltiiriinde 6nemli bir yere sahiptir. Bu
sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Van Ayran Asinin tiim {iretim agsamalari, belirtilen cografi sinir iginde
gergeklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Van Ticaret ve Sanayi Odasinin koordinatorliigiinde, Van Ticaret ve Sanayi Odasi, Van Il Tarim
ve Orman Miidiirligii, Dogu Anadolu Ascilar ve Pastacilar Federasyonu ile Van Asgilar ve Pastacilar Derneginden
konuda uzman birer kiginin katilimiyla toplam 4 kisiden olusan denetim mercii tarafindan gerceklestirilir.



Denetimler, diizenli olarak yilda en az bir kere yapilir. Ayrica sikdyet iizerine ve gerekli goriilen hallerde her
zaman yapilir. Denetimlerin sonucu Van Ticaret ve Sanayi Odasi tarafindan raporlanarak Tiirk Patent ve Marka
Kurumuna gonderilir. Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler, denetlenen kisi,
kurum veya kurulusa bildirilir.

Denetim mercii, asagidaki kriterlere bagl olarak denetim faaliyetlerini gerceklestirir.

e Uretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu.
e Uretim metoduna uygunluk.
e Van Ayran Agsi ibaresi ile mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



