No: 867 - Mahreg Isareti

DIYARBAKIR TiRIT YEMEGI

Tescil Ettiren

DIYARBAKIR TICARET VE SANAYi ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
11.11.2020 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 20.08.2021 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 867

Tescil Tarihi : 20.08.2021

Basvuru No : C2020/396

Basvuru Tarihi :11.11.2020

Cografi Isaretin Ad1 : Diyarbakar Tirit Yemegi

Uriin / Uriin Grubu . Yemek / Yemekler ve gorbalar

Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Diyarbakir Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : Dr. Yusuf Azizoglu Cad. No:2 Fiskaya Yenisehir DIYARBAKIR
Cografi Simir : Diyarbakir ili

Kullanim Bi¢cimi : Diyarbakir Tirit Yemegi ibaresi ve mahre(; isareti amblemi, {iriniin

kend1s1 veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda, Diyarbakir Tirit Yemegi ibaresi ve mahreg
isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Diyarbakir Tirit Yemegi; koftelik bulgurun kuzu kavurma, yesil sogan, maydanoz, sumak suyu ve gesitli
baharatlarla birlikte pigirilmesiyle hazirlanan yoresel yemektir. Pigtikten sonra taze asma yapragina sarilarak yenir.

Diyarbakir ilinin kiiltiirel mirasinda 6zel bir yeri olan Diyarbakir Tirit Yemeginin ge¢misi eskiye dayanir ve
cografi sinir ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Diyarbakir Tirit Yemeginin iretiminde kullamlan koftelik bulgur, Diyarbakir’da yetistirilen durum
bugdaylarindan elde edilir. Sadeyag ise kil kegisinin siitiinden elde edilir.

Malzemeler (6 kisilik):

2 su bardag1 koftelik bulgur
1 kase kuzu kavurma

1 yemek kasig1 domates salgasi
1 gay bardagi tane sumak

1 demet (100 g) yesil sogan
1 demet(100 g) maydanoz
100 g taze asma yapragi

2 yemek kasig1 sadeyag

2 cay kasig1 pul biber

1 tatl kasig1 tuz

5-6 su bardagi su

Hazirlanmasi, pisirilmesi ve servisi:

Sumaga 3 6l¢ii su ve tuz ilave edilerek bekletilir. Yesil sogan ve maydanoz ayiklanir, yikanir ve kiigiik sekilde
dogranir. Salga yagda eritilerek lizerine sumak suyu konarak kaynatilir. Kaynayan karisima koftelik bulgur ve kuzu
kavurma katilarak kisik ateste pisirilir. Kuzu kavurma kullanildigi i¢in yag ve tuz orani azaltilmalidir. Pismeye yakin
dogranmis maydanoz ve yesil sogan ile tuz ve pul biber ilave edilir. Karigimin hafif sulu olmasi gerekir. Diyarbakir
Tirit Yemegi, yikanmug taze asma yapraklariyla elle tutularak veya kasik yardimiyla asma yapraklarimin igine
karigim konur ve sarilarak yenir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Diyarbakir Tirit Yemeginin ge¢misi eskiye dayanir. Cografi sinir ile iin bagi bulunan Diyarbakir Tirit
Yemeginin tiim liretim agamalari, belirtilen cografi sinirda gergeklesmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Diyarbakir Ticaret ve Sanayi Odasinin koordinasyonunda ve Diyarbakir Ticaret ve Sanayi
Odasi, Diyarbakir il Tarim ve Orman Miidiirliigii, Dicle Universitesi Sosyal Bilimler Meslek Yiiksekokulu Otel,
Lokanta ve Tkram Hizmetleri Boliimii, Diyarbakir Biiyiiksehir Belediyesi ve Diyarbakir Ticaret Borsasindan konuda
uzman birer kisi olmak iizere en az {i¢ kisiden olugan denetim mercii tarafindan yilda bir kez diizenli olarak, ayrica
sikayet halinde ve gerekli goriilen durumlarda her zaman yapilir.



Denetim mercii; Diyarbakir Tirit Yemeginin tretiminde kullanilan malzemelerin uygunlugunu, iretim
metoduna uygunlugunu ve Diyarbakir Tirit Yemegi ibaresi ile mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugunu
denetler.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siire¢leri yiiriitiir.



