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Cografi Isaretin Ad1 : Cankir1 Tutmag Corbasi

Uriin / Uriin Grubu : Corba / Yemekler ve Corbalar

Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Cankir1 Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Cumbhuriyet Mah. Atatiirk Bulvar1 No: 15 CANKIRI

Cografi Sinin : Cankir ili

Kullanim Bi¢cimi : Cankir1 Tutmag Corbasi ibaresi, asagida verilen logo ve mahreg isareti

amblem1 igsletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Cankir1 Tutmag Corbast; yufka seklinde agilip kiigiik pargalar halinde kesilen tutma¢ hamurunun sicak suda
haslanmasi ve icerisine mercimek ile sarimsakli yogurt koyulmasiyla iiretilen yoresel corbadir. Tereyaginda
hazirlanan ve kavrulmusg kiyma, nane ile toz kirmizi biberden olusan sos, corbanin iizerine dokiildiikten sonra servis
edilir.

1990 yili Cankir1 Kiiltiir ve Turizm Envanterinde ve 2005 yilinda Cankir1 Belediyesi tarafindan bastirilan
”Cankir1 Yoresi Yemek Kiiltiirii* kitabinda yer alan Cankir1 Tutmag Corbasinin ge¢gmisi, eskiye dayanir. Cankiri’nin
yemek kiiltiirii icerisinde énemli bir yer tutar ve dzellikle kis aylarinda tiiketilir. Uretimde kullanilan tutmaglar, kis
hazirliklart yapilirken hazirlanip kurutulur. Cografi sinirda tutmaglar, paketlenmis olarak da satilir. Sosunda
kavrulmus kiyma kullanilan Cankirt Tutmag¢ Corbasinin cografi sinira 6zgii tiretim metodu, ustalik becerisi
gerektirir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:
Cankir1 Tutmag Corbasinin iiretiminde, Cankiri’dan elde edilen kaya tuzunun kullanilmasi tercih edilir.

Tutmag i¢in malzemeler:

e 900 g bugday unu

e 3adet yumurta

e 9gkayatuzu

e 400 ml su (oda sicakliginda)

Tutmacin yapihisi: Malzemeler derin bir kapta karigtirilir. Thtiyag duyuldukea su eklenerek, ele yapismayacak
kivamda bir hamur elde edilinceye kadar yogrulur. Hamur, 4-5 paziya (pargaya) boliiniir. Her parga 1 mm
kalinliginda acilip 5 dk bekletilir. Agilan hamurlar, aralarina un serpilerek iist iiste konulur. 4 parmak genigliginde
seritler halinde kesilir, seritler iist iiste konularak 1-2 mm genisliginde kesilip kii¢iik kare seklinde hamurlar elde
edilir. Temiz ¢arsaflar {izerinde kurutulur.

Cankirt Tutmag¢ Corbasinin iiretiminde kullanilacak kurutulmus tutmaclarin, paketlenmis olarak satin
alinmasi da miimkiindiir.

Corbanin malzemeleri:

e 170 g yesil mercimek
e 160 gtutmag
e 1 dis sarimsak



180 g yogurt

14 g tereyagi

150 g kavrulmus kryma
5,5 g toz kirmiz1 biber
4,6 g kuru nane

9gtuz

1,5 litre su

Corbanin yapilisi: Kaynamig suya kaya tuzundan 1/2 tath kasigi eklenip mercimekler haglanir ve kara suyu
stiziiliir. Daha sonra yeni su kaynatilir, siizilen mercimekler ve tutmaglar eklenerek haglanir. Corba pisince
dinlenmeye birakilir.

Sarimsaklt yogurt hazirlanir ve yogurdun kesilmemesi icin icerisine ¢orbanin suyundan biraz eklenerek
karistirilir. Bu karigim yavag yavas ¢orba tenceresinin igerisine karistirilarak eklenir. Tuz ilave edilip karistirilir.

Diger tarafta gorbanin sosu i¢in bir tava igerisine tereyagi konularak eritilir. Uzerine nane, toz kirmizi biber
ve kavrulmus kiyma eklenip kaynatilir.

Cankir1 Tutmag Corbasi servis tabagina konulduktan sonra iizerine sicak sos dokiiliir ve servis edilir.
Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Cankir1 Tutmag Corbasinin gegmisi eskiye dayanir. Sosunda kavrulmus kiyma kullanilan Cankir1 Tutmag
Corbasimin cografi sinira 6zgii iiretim metodu, ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bag
bulunan Cankiri Tutma¢ Corbasinin tiim iiretim asamalari, cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetim mercii; Cankir1 Belediyesinin koordinatérliigiinde ve Cankiri Belediyesi, Cankir1 i1 Tarim ve Orman
Midiirligii ile Cankir1 Kahveciler ve Lokantacilar Esnaf Odasindan konuda uzman birer kisinin katilimiyla 3 kisiden
olusur. Denetimler yilda 1 defa diizenli olarak ve ayrica sikayet halinde veya gerekli goriilen durumlarda her zaman
yapilir.

Denetim mercii tarafindan; iretimde kullanilan malzemelerin uygunlugu; {iretim metoduna uygunlugu; sosun
kavrulmus kiyma ile hazirlanmasi; Cankir1 Tutmag¢ Corbasi ibaresinin, logosunun ve mahreg isareti ambleminin
kullaniminin uygunlugu denetlenir. Cankirt Belediyesi, denetime iliskin raporlart diizenli olarak Tiirk Patent ve
Marka Kurumuna gonderir.

Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri ylritir.



