No: 1877 - Mahreg isareti

HATAY $SAM TATLISI

Tescil Ettiren

HATAY VALILIGI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
16.02.2024 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 14.07.2026 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No . 1877

Tescil Tarihi : 14.07.2026

Basvuru No 1 C2024/000074

Bagvuru Tarihi : 16.02.2024

Cografi isaretin Ad1 : Hatay Sam Tatlis1

Uriin / Uriin Grubu : Tatli / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar
Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Hatay Valiligi

Tescil Ettirenin Adresi : Biiyiikdalyan Mah. Atatiirk 22. Cad. No: 95 Antakya HATAY
Cografi Sinir : Hatay ili

: Hatay Sam Tatlis1 ibaresi ve mahreg isareti amblemi, iiriiniin veya
ambalajmin iizerinde kullamilir. Uriiniin veya ambalajimin {izerinde
kullanilamadiginda, Hatay Sam Tatlis1 ibaresi ve mahreg isareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Kullanim Bi¢imi

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Hatay Sam Tatlisi; irmik, seker, siit ve vanilya ile hamuru hazirlanan ve ardindan {izerine serbet dokiilerek
Antep fistig1 veya yer fistig1 ile servis edilen Hatay iline 6zgii serbetli bir tatlidir.

Hatay Sam Tatlis1 Balkan kokenli bir tatlidir. Balkan tatlilarindan revani ile Ortadogu tatlarindan Halep
tatlisinin, Birinci Diinya Savasinin zorlu kosullarinda birlestirilmesinden ortaya ¢ikmistir. Savas doneminde un ve
yumurta bulunamadigi i¢in donemin sartlarinda Hatay Sam Tatlis1 tiretilmistir.

Hatay Sam Tatlist cografi sinirda uzun bir ge¢mise sahiptir. Hatay mutfak kiiltiirii iginde 6nemli bir yeri
vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Hatay Sam Tatlisi tiim {iretim agsamalari, belirlenen cografi
siirda gerceklesir.

Uretim Metodu:
6 porsiyon Hatay Sam Tatlisi i¢in kullanilacak bilesenler agsagidaki gibidir.
Hatay Sam Tatlis1t hamuru igin gereken bilesenler:

— 500 g irmik

— 400 g beyaz seker
— 10 g kabartma tozu
— 400 ml siit

— 10 g vanilya

— 1 g karbonat

Serbeti i¢in bilesenler:

— 750 g seker
— 800 mlsu
— 100 g limon suyu

Uzeri i¢in;
— Istege bagli yer fistig1 veya Antep fist1g

Irmik, seker, vanilya, karbonat ve kabartma tozu genis bir karistirma kabia alinir ve harmanlamr. Uzerine
stit de eklenerek karistirir. Hamur 1siya dayanikli cam bir firin tepsisine yayilir ve {izerine yer fistig1 veya Antep
fistig1 dizilir. Ardindan 6nceden 1sitilmig 200 °C derece firinda 30 — 35 dakika kadar pisirilir.

Seker ve su uygun bir tencerede karistirilir ve ocak {izerinde kaynamaya birakilir. Kaynama basladiginda
limon suyu eklenir ve 5 dakika daha kaynatilir ve kaynatma islemi tamamlanir. Hamur pistikten sonra dilimlenir,
iizerine soguyan serbet dokiiliir ve servis edilir.

Hatay Sam Tatlisinin irmikle hazirlanan hamurunun yagsiz olmasi ve serbetinin soguk olarak doékiilmesi,
tirtiniin dogru kivamini ve kendine 6zgii yapisin1 kazanmasinda belirleyici unsurlardir.



Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Hatay Sam Tatlist cografi sinirda uzun bir gegmise sahiptir. Hatay mutfak kiiltiirii icinde énemli bir yere
sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Hatay Sam Tatlisinin tiim tiretim asamalari, belirtilen cografi
siirda gerceklesir.

Denetleme:

Denetimler; Hatay Valiliginin koordinatérliigiinde ve Hatay Il Tarim ve Orman Miidiirliigii ve Hatay
Valiliginden iiriin konusunda uzman birer kiginin katilimiyla en az iki kisiden olusan denetim mercii tarafindan
diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikayet {izerine ise her zaman gergeklestirilir.

Denetim mercii tarafindan; liretimde kullanilan bilegenlerin ve miktarlarinin uygunlugu, iiretim metodunun
uygunlugu ve Hatay Sam Tatlis1 ibaresi ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



