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Cografi isaretin Ad1 : Sapanca Cevizi

Uriin / Uriin Grubu : Ceviz/Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar

Cografi isaretin Tiirii : Mense ad1

Tescil Ettiren : Sapanca Ilge Tarim ve Orman Miidiirliigii

Tescil Ettirenin Adresi : Cayici Mah. Ersin Cad. Hiikiimet Konag1 Sapanca SAKARYA

Cografi Simir : Sakarya ili Arifiye, Erenler, Geyve, Sapanca, Serdivan il¢eleri ile Kocaeli

ili Kartepe ilgesi

Kullanim Bi¢imi : Sapanca Cevizi ibaresi ve menge ad1 amblemi iiriiniin veya ambalajinin
iizerinde yer alir. Sapanca Cevizi ibaresi ve mense ad1 amblemi, iiriiniin
veya ambalajinin iizerinde kullanilamadiginda, isletmede kolayca
goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Sapanca Cevizi; Latince tiir ismi Juglans regia L. olan ve Sakarya ilinin Arifiye, Erenler, Geyve, Sapanca,
Serdivan ilgeleri ile Kocaeli ili Kartepe ilgesini igerisine alan Sapanca Golii Havzasi olarak bilinen cografi alanda
yetistirilen sert kabuklu bir meyvedir.

Sapanca Cevizi; Sapanca Go6lii Havzasinda genellikle ceviz fidanlar1 olarak, tohumdan dogal olarak yetisen
fidan/agag popiilasyonlar1 seklinde ve tozlagma ile riizgar vb. cevresel faktorler yardimi ile yayilim gosterir.

Sapanca Golii Havzasi; gecici hava sistemlerinin etkisi altinda bunmasi nedeniyle Akdeniz ve Karadeniz
iklimleri arasinda bir gegis niteliginin yani sira karasal iklim 6zelliklerini de yansitabilen nemli ve 1liman bir iklime
sahiptir.

Sapanca Golii Havzasi; Sapanca Goli ve bu havzada bulunan dere vb. su kaynaklar1 sayesinde tarimsal
sulama yoniinden avantajlidir. Boylelikle Sapanca Golii Havzast; iiriin i¢in dogal yetigme alani olmasi, 1liman bir
iklime sahip olmasi, ideal taban suyu seviyesi, su tutmayan ve nemliligini muhafaza toprak 6zellikleri ile Sapanca
Cevizinin yetistiriciliginin yapilmasina olanak saglar.

Sapanca Cevizi; kuvvetli kok ve dik ta¢ yapisina sahip olmasi, yetisme alanlarinin hareketli taban suyunun
ve ayni zamanda nispi nem miktarinin yiiksek olmasi sayesinde iyi bir gelisim gdsterir. Sapanca Goli Havzasinin
denizden yiiksekliginin diisiik ve nispi nem oraninin yiiksek olmasi, verimli toprak yapisina sahip olmasi gibi
faktorler Sapanca Cevizinin en basta erkenci 6zellik gostermesi olmak iizere asagida verilen iiriin 6zelliklerinin
ortaya ¢ikmasi saglar.

Sapanca Cevizinin; kabuklu meyve agirligi en az 10 gram, meyve i¢ randiman orani en az %40, ceviz yagi
orant en az %40 ve kabuk kalinlig1 1-2 mm araligindadir. Salkimdaki meyve sayisi ise genellikle 2-3 adettir.

Sapanca Cevizinin kabuklu meyvesi; nispeten ufak, genellikle piiriizlii ve orta piiriizlii ceviz sinifinda ve agik
gri-kahverengi renk ve tonlarindadir. Meyve sekli, genis-yuvarlak sekilli olup meyve i¢ rengi ise acik sari-
kahverengi renk ve tonlarindadir.

Sapanca Cevizinin, liriine has renk, tat, meyve i¢ randimani ve yag orani gibi {iriin 6zellikleri temelde Sapanca
Goli Havzasinin cografi konumu, nemli toprak yapisi, nemli ve 1liman bir iklime sahip olmasi ve bu cevizin {iretim
metodu ile ilgili ortaya ¢ikan dzelliklerdir. Sapanca Golii Havzasinda verimli topraklar, iliman iklim ile dogru bahge
tesisi, budama, giibreleme, sulama vb. kiiltiirel islemler iiriin kalitesini/verimliligini artiran, cevizlerde gelismeyi
hizlandiran baslica etmenlerdir. Sapanca Cevizinde, tozlanma, doéllenme ve meyve tutumundan sonra meyve
gelisimi ve nihai meyve iriligini bu sayilan etmenler belirler.

Yas meyve olarak erkenci olmasi, ceviz i¢ kisminin sekil ve renginin albenisinin yiiksek olmasi, kabuktan
kolay ayrilabilmesi/soyulabilmesi, uygun sekilde kirildiginda i¢ kisminin pargalanmadan tek parca olarak kolayca
¢ikarilabilmesi, renk ve tat bakimindan tiiketicileri tarafindan daha ¢ok taze ceviz olarak tercih edilip tiiketilmesi
Sapanca Cevizinin en onemli {iriin 6zellikleridir. En yaygin pazarlama ve tiiketim sekli taze ceviz olarak
degerlendirilmesidir. Ayrica Sapanca Cevizi, kurutmalik olarak da degerlendirilen bir cevizdir.



Sapanca Cevizi ¢igek yapist bakimindan protogyny (disi ¢iceklerin erkek ¢igeklerden daha erken
olgunlasmasi1 ve ciceklenmesi) 6zellige sahip olup disi ¢igekleri erkek ¢igeklerden daha erken olgunlasir. Uygun
iklim ve yetistiricilik kosullarinda tomurcuklanma mart ayinin son haftasinda baslar, nisan aymnin ilk haftasinda
tomurcuklanma artar/devam eder. i1k yapraklanma ise nisan ayinm ikinci haftasinda gerceklesir.

Disi ¢igeklerde olgunlagma nisan ayimin t¢iincii haftasinda, erkek ¢igeklerde ise nisan ayinin son haftasinda
gerceklesir. Bu nedenle Sapanca Cevizinde yetistiriciliginin yapildig1 Sapanca Go6lii Havzasinin cografi konumu ve
iklim ozellikleri sayesinde c¢igceklenme zamanlart bakiminda yaklagik 1 aylik bir erkencilik s6z konusu
olabilmektedir.

Sapanca Cevizi; hasat edildikten sonra yaygin olarak yas ceviz olarak, kurutularak kabuklu ceviz olarak
piyasaya arz edilmesinin yan sira kabuklarindan ayrilarak ceviz i¢i olarak da tiiketiciye sunulur.

Uretim Metodu:
Sapanca Cevizi yetistiriciligi ve liretim asamalarina agagida yer verilmistir.

Bahge Tesisi: Bahge tesisi igin en Oncelikli iki temel konu; dogru yer se¢imi ve toprak oOzelliklerinin
yetistiricilik i¢in uygun olmasidir. Bu durum yeteri kadar saglanmazsa ceviz agacinin gelisim ve {iriin verimliligi en
bastan olumsuz etkilenir.

Sapanca Cevizi; genellikle kapama ceviz bahgeleri seklinde, bahge kenarlarinda sinir bitkisi olarak ve
tohumdan dogal olarak yetisen fidan/agag popiilasyonlar1 seklinde yetistirilir.

Ceviz agaglarinin ¢ogaltilmasi ve verimliligi i¢in diger dnemli bir hususta uygun asilama yapilmasidir. Gerek
¢ogiiriin ve gerek as1 kaleminin kabuk kalinliginin ayni olmasi, yani ayni yilin siirgiinii olmasi, aginin tutma oranini
yiikseltir ve aym1 yilda ag1 yapilabilmesine olanak saglar. Sapanca Golii Havzasinda ireticiler; yine havzadaki
nitelikli agaclardan alinan iiretim materyallerinin ceviz ¢ogiirleri lizerine agilamasini yaparak Sapanca Cevizinin
cogaltilmasini saglar.

Ceviz tohumlarinin dikiminde iki 6nemli hususa dikkat edilir:
1. Tohumun dikilecegi ortalama 10 cm’lik ideal derinlik seviyesinin saglanmasi,

2. Tohumda dikim sekli olarak; yanak kisimlari yanlara, yapigma yeri (damar kismi) topraga gelecek sekilde
dizilerek ekim yapilmasi uygun olur.

Dikim isleminin yapildig1 alan; kumlu toprak yapisinda ise tohumlar derine dikilir. Killi ve agir toprak
yapisinda ise ylizeysel ekim islemi yapilmasi tavsiye edilir.

Bahge tesisi yapilacak alanin konumuna ve 6zelliklerine gore uygun araliklar ile dikim yapilmalidir. Dikimde
tozlayici ceviz kullanilmasina dikkat edilmelidir. Cevizlerde erkek ve disi ¢igekler ayn1 agag iizerinde fakat farkl
yerlerde bulunur. Cevizlerde tozlagma, riizgar vb. ¢evresel faktorler yardimiyla gergeklesir.

Toprak ve klim Istekleri: Sapanca Golii Havzasi; toprak derinligi yoniinden genellikle orta derin ve derin
topraklara sahiptir. Topraklar genel olarak az egimli arazide ince tekstiirde iken dik yamaglarda s1g ve kaba tekstiirlii
bir yap1 gosterir.

Sapanca Cevizi, toprak istegi olarak derin, iyi drenajli olan, tinli, kumlu-tinl, aliivyal topraklarda iyi gelisim
gosterir. Topragin su tutma kapasitesinin yiiksek olmasi 6nemlidir. Fidan dikimi sonbaharda yaprak dokiimiiyle
baslayip ilkbaharda agaclara su yiiriiyiinceye kadar ki donemde yapilabilir. Bahce kurulacak yerin gerekli toprak
analizleri yapildiktan sonra giibreleme yapilmasi tavsiye edilir. Toprakta drenaj kanallarinin agilmasi ve fidan
cukurlarmin yeteri kadar derinlikte kazilmast uygun olur. {lkbahar aylarinda toprak tava geldiginde derin bir siiriim
yapilir. Bu donemdeki toprak isleme topragin havalandirilmasi yaninda yabanci ot kontroliiniin saglanmasi
bakimindan 6nem arz eder.

Sapanca Cevizi agact genellikle kuvvetli ve hizli gelisebilen dik tag¢ yapisi ile kuvvetli bir kazik kok yapisina
sahip olup protogyny ¢icek yapisindadir. Cigeklenme zamani takriben nisan ay1 olup meyvelerin olgunlasmasi ve
hasat zaman yaklasik olarak temmuz ay1 ortasindan ekim ay1 sonuna kadardir. Agag¢ verimi orta seviyededir.

Ceviz agaclan kis aylarinda -25 °C’ye kadarki diisiik sicakliklara dayanabilir. ilkbahar ge¢ donlarindan
olumsuz sekilde etkilenir. Ozellikle meyve gelisim déneminde asir1 sicaklara karst hassastir. Hizli meyve gelisiminin



oldugu donemler ile hasat zamani olusan asir1 sicakliklar cevizde i¢ kararmalarina neden olabilir. Cigeklenme
doneminde olusan asir1 sicakliklar agaclarin strese girmesine ve disi ¢icegin olumsuz etkilenmesine neden olur. Ani
olarak gerceklesen diisiik ve yiliksek sicakliklar Sapanca Cevizi yetistiriciligini olumsuz etkiler. Diizenli bir {iriin
elde etmek i¢in cevizlerde soguklama ihtiyacinin karsilanmas istenir.

Budama: Ceviz agaci fazla budama gerektirmemekle birlikte, yeni fidan dikimlerinde beklenilen tag sistemini
olusturmak i¢in saglam genellikle 5-12 g6z iizerinden budama yapilir. Budamada terbiye sistemi olarak degisik
doruk dall1 terbiye sistemi uygulanmasi tavsiye edilir. Budama islemi, genellikle hasar gormiis, kurumus veya ic ice
girmis dallarin alinmasi seklinde yapilir. Kurumus ve birbiri igerisine girmis dallarin ¢ikarilmasi ve aga¢ tacinin
igerisine gilines 15181n1n rahatlikla girmesini saglayacak sekilde yapilacak aralama budamalar1 yararl olur.

Giibreleme ve Sulama: Bahge kurulacak alanin toprak analizleri sonucuna giibreleme yapilmas tavsiye edilir.
Giibreleme, genellikle agac diplerinin ¢apalanarak ahir/ciftlik giibresi ve/veya kimyasal giibre kullanilmasi seklinde
yapilir.

Sapanca Golii Havzasinin yer iistii ve yer alt1 su kaynaklari bakimindan zengin olmasi, 1liman iklim 6zellikleri
ile ceviz yetistiriciliginde ideal bir yetisme alani olusturur. Derin kok sistemine sahip ceviz agaglarinda ¢ok fazlama
sulama yapilmaz. Ancak dikimden itibaren sulamanin yapilmasi, 6gle vakitlerinde yapilacak sulamadan kagimilmas,
agacin yasina gore sulama yapilmasi ve iklim kogullarinin dikkate alinmasi dnem arz eder. Topraktaki su yetersizligi
cevizlerde iriligi ve kaliteyi olumsuz yonde etkiler. Sulama sekli olarak karik sulama, salma, damla ve alttan
yagmurlama sulama yontemleri tercih edilebilir.

Zirai Miicadele: Zirai miicadele; kiiltiirel 6nlemler ve kimyasal miicadele basliklar: altinda ikiye ayrilir:
1. Kiiltiirel 6nlemler: Yetistiricilikte saglikli fidanlar, ¢ogiirler vb. kullanilmalidir.
Enfekte olmus bitki ya da bitkinin ilgili kisimlart kesilerek bahgeden uzaklastirilmali ve imha edilmelidir.

Yabanci otlarla miicadele i¢in ¢apalama, bigme ve siirme vb. yapilir. Cok yillik yabanci otlarda ise topragin
birkag kez islenmesi gerekir. Tlkbahar aylarinda toprak tava geldiginde derin bir siiriim yapilir. Bu donemdeki toprak
isleme; topragin havalandirilmasinin yani sira yabanci ot kontrolii bakimmdan énem arz eder.

2. Kimyasal miicadele: Kimyasal miicadelede ilgili mevzuata uygun bitki koruma iirlinleri kullanilir.
Kimyasal miicadele teknik talimatlara uygun sekilde yapilir.

Hasat: Hasat zamany, i¢ ceviz kisminin olgunlagma belirtisi olan i¢ zarin (meyveyi ayirici zarin) kahverengiye
doniismeye basladigi donemdedir. Bu donem yaklagik olarak temmuz ay1 ortasindan ekim ay1 sonuna kadarki zaman
araligidir. Uriinde kalite kayiplarini dnlemek adina hasat geciktirilmeden yapilmalidir. Hasat icin agacta meyvenin
yesil kabugunun g¢atladigi ve meyvelerin yarisindan fazla kisminin silkelenmesi ile indirmenin miimkiin oldugu
donem segilir. Cogunlukla cevizde yesil kabuk, i¢ cevizden daha ge¢ olgunlasir. Hasadin i¢ ceviz olgunluk
zamaninda yapilmasi, bu dénemde i¢ cevizin agik renkli olmasindan dolay1 i¢ cevizi ticari olarak daha degerli kilar.

Uriinde hasat zamani, yesil kabugunun yaklasik olarak 1/3’iiniin ¢atlamasi ile yapilmaya baslanir. Dogru ve
ideal hasat islemleri, dallarda silkeleme seklinde yapilir. Hasat sirasinda agaca ve dallarina zarar verecek
yontemlerden kaginilir.

[lk olarak taze ceviz olarak degerlendirilecek cevizler hasat edilir. Kurutma ile degerlendirilecek cevizler igin
hasat zamani daha geg olarak yapilir.

Hasat edilen cevizler, yesil kabugu temizlendikten sonra havadar ve dogrudan giines 15181 gérmeyen
ortamlarda muhafaza edilerek gida ile temasa uygun temiz bezler, sergiler ve/veya ortiiler iizerine serilerek
kurutulur. Bunun yani sira yesil kabuk temizleyici modern makineler de kullanilabilir. Bu makineler ile cevizler
yesil kabuklarindan temizlendikten sonra yikanir ve ortalama 40 °C sicaklikta kurutma firinlarinda kurutulur.

Tohumluk olarak ayrilan cevizler ise kurutma firin1 vb. yontemler ile kurutulmaz. Tohumluk olarak ayrilan
cevizler, hava akiminin uygun oldugu, dogrudan giines 15181 gérmeyen, golge ortamlarda kurutularak ekim igin
muhafaza edilir.

Depolama-Muhafaza Kosullari ve Piyasaya Arz: Sapanca Cevizi; serin, kuru, temiz ve kokulardan ari
ortamlarda muhafaza edilerek depolanir.



Taze ceviz olarak hasat edilen Sapanca Cevizi dokme ya da ambalajli olarak tiiketiciye arz edilir. Ayrica
Sapanca Cevizi, taze ceviz olarak yesil kabugundan ayrilmadan soguk zincir kosullarinda ortalama 3 ay
depolanabilir.

Kurutulan Sapanca Cevizi ise kabuklu ceviz ya da kabuklarindan ayrilarak ceviz i¢i olarak da tiiketiciye arz
edilir.

Sapanca Cevizi; dokme olarak ya da gida ile temasa uygun ambalajlarda ilgili mevzuata uygun etiket bilgileri
ile tiiketiciye arz edilir.

Denetleme:

Denetimler; Sapanca ilge Tarim ve Orman Miidiirliigii koordinatdrliigiinde; Sapanca flge Tarim ve Orman
Midiirligii ile Sapanca Ziraat Odasindan birer {iyenin katimiyla en az 3 kisiden olusan denetim merci tarafindan
gerceklestirilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet {izerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Yapilan denetimler; 6769 sayili Smai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak Sapanca Ilge
Tarim ve Orman Midiirliigii tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetim merci tarafindan, denetimde aranilacak kriterlere asagida yer verilmektedir:

- Sapanca Cevizi ibaresi ve mense adi amblemi kullanim bi¢iminin uygunlugu,
- Uriiniin hasad1, depolama-muhafaza kosullar1, piyasaya arzi ile “Uretim Metodu” béliimiinde belirtilen
hususlara uygun iiretim yapilip yapilmadigi denetlenir.

Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler denetlenen ilgili kisi, kurum
veya kurulusa bildirilir. Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gérevli uzman
gercek veya tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil
ettiren, haklarin korunmasinda hukuki stiregleri yiiriitiir.



