No: 1371 - Mahreg isareti

ARAPGIR AKITMA BICiGi

Tescil Ettiren

ARAPGIR BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
22.02.2022 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 06.06.2023 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 1371

Tescil Tarihi : 06.06.2023

Basvuru No 1 C2022/000067

Bagvuru Tarihi 1 22.02.2022

Cografi isaretin Ad1 . Arapgir Akitma Bicigi

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Arapgir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Késeoglu Mah. Hitkiimet Cad. No:7 Arapgir MALATYA

Cografi Simir : Malatya ili Arapgir ilgesi

Kullanim Bicimi . Arapgir Akitma Bicigi ibaresi ve mahreg isareti amblemi {irtiniin kendisi

veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde
kullanilmadiginda, Arapgir Akitma Bicigi ibaresi ve mahreg isareti
amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tamimu ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Arapgir Akitma Bicigi, bugday unu, yumurta, sivi yag ve tuz kullanilarak hazirlanan akiskan hamurun kizgin
saca dokiilerek her iki tarafi hafif pisirildikten sonra iizerine eritilmis tereyagi, siit ve sarimsak ile hazirlanan sosun
ilave edilmesi suretiyle Arapgir ilgesinde tiretilen yemektir.

Arapgir Akitma Biciginin gegmisi eskiye dayanir. Arapgir ilgesinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yere
sahiptir. Uretimde kullanilan sosun bilesen se¢imi bakimindan cografi sinira 6zgii niteligi vardir. Bu sebeplerle
cografi sinir ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Arapgir Akitma Bicigi icin bilesenler (4 kisilik):

e 200 g bugday unu
e 600 mlsu

e 1 adet yumurta

e 50 mlsiviyag

e 2gtuz
e 250 gtereyagl
e 400 ml siit

e 1 bas sarimsak
Hazirlanmast:

Genis bir kapta su, yumurta, sivi yag ve tuz karigtirilir. Karigima azar azar un ilave edilip topaklasmayacak
sekilde iyice curpilir. Hazirlanan hamurun akigkan kivamda olmasina dikkat edilir. Hamur, yapismamast igin
onceden yaglanmisg orta sicakliktaki sac lizerine yemek kasigi ile dbekler halinde dokiildiikten sonra her iki tarafi
pembelesinceye kadar ve ¢ok kurumamasina dikkat edilerek hafifce pisirilerek bir tepside toplanir. Pisen hamurlarin
tizerine dokiilecek sos i¢in, tereyag eritilir ve i¢cine doviilmiis sarimsak ile siit ilave edilir.

Arapgir Akitma Biciginin servisi, pigsmis hamurlarin iizerine sos dokiildiikten sonra soguk olarak yapilir.
Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Arapgir Akitma Biciginin ge¢misi eskiye dayanir. Arapgir ilgesinin mutfak kiiltlirlinde 6nemli bir yere
sahiptir. Uretimde kullanilan sosun bilesen segimi bakimindan cografi sinira 6zgii niteliktedir. Bu sebeplerle cografi
sinir ile {in bag1 bulunan Arapgir Akitma Biciginin tiim agsamalar1 cografi sinirda gergeklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Arapgir Belediyesinin koordinatorliigiinde, Arapgir Belediyesi, Arapgirli Kadinlar Dayanisma
Dernegi ile Arapgir Ilge Tarim ve Orman Miidiirliigiinden konuda uzman birer kisinin katilimi ile olusan en az 3
kisilik denetim mercii tarafindan gergeklestirilir.

Denetimler, diizenli olarak yilda en az bir kere, ayrica sikayet {izerine ve gerekli goriilen hallerde ise her
zaman yapilir. Yapilan denetimler, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her y1l diizenli olarak



Arapgir Belediyesi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur. Denetim sirasinda tespit edilen
uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler, denetlenen kisi, kurum veya kurulusa bildirilir.

Denetime esas kriterlere agagida yer verilmektedir.

e Uretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu.
e Uretim metoduna uygunluk.
e Arapgir Akitma Bicigi ibaresi ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda goérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



