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Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
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Tescil Ettirenin Adresi

Cografi Sinir1
Kullamim Bi¢imi

1 1208

: 05.09.2022

: C2022/000052

1 11.02.2022

. Erzincan Uziimlii Sarucu

. Sekerleme / Islenmis ve islenmemis meyveler ve sebzeler ile mantarlar

: Mabhreg isareti

: Uziimlii Kéylere Hizmet Gétiirme Birligi

: Cavuslu Mah. Erzincan Bulvari No:43 Hiikiimet Konagi Uziimlii
ERZINCAN

: Erzincan ili Uziimlii ilgesi

. Erzincan Uziimlii Sarucu ibareli asagida verilen logo ve mahreg isaret
amblemi, {iriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi
veya ambalaj1 iizerinde kullanilmadiginda, Erzincan Uziimlii Sarucu bareli
logo ve mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilebilecek sekilde
bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Erzincan Uziimlii Sarucu; cografi isaret olarak 37 sayi ile tescilli Cimin Uziimiiniin ortadan ikiye ayrilarak
kurutulan iziim tanelerinin igine, i¢ ceviz konulduktan sonra, pamuk iplige dizilerek tiiketime sunulan geleneksel

bir triindiir.

Erzincan Uziimlii Sarucuna ait baz1 bilesim 6zellikleri asagidaki Tablo 1°de yer almaktadir.

Tablo 1. Erzincan Uziimlii Sarucuna ait baz1 bilesim 6zellikleri

Bilesen Enaz En Cok
Kurumadde (%)* 87,8 92,8
Suda ¢6ziinen katt madde (%)* 6,45 7,68
Toplam seker(%) 24,2 33,7
Fruktoz (%) 11,4 16,5
Glukoz (%) 12,5 17,0
Sakkaroz (%) 0,19 0,42
Su aktivitesi (aw)* 0,441 0,544
Diyet lif (%) 16,3 19,0
Titrasyon asitligi (%)* 0,54 1,11
Tartarik asit (mg/Kg) 395,0 1927,1
Malik asit (mg/Kg) 471,2 2521,3
Sitrik asit (mg/Kg) 66,1 336,6
Askorbik asit (mg/Kg) 37,1 39,9

Erzincan Uziimlii Sarucunun gegmisi eskiye dayanir. Cografi simirin mutfak kiiltiiriinde énemli bir yere
sahiptir. Uretimi, 6zellikle tiziimlerin hazirlanmasi ve kurutulmasi bakimidan ustalik becerisi gerektirir. Ayrica



kurutulan {iziim tanelerinin igine ceviz konulup pamuk ipligine dizilmesi geleneksel bilgidir. Bu sebeplerle cografi
sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

1 kg Erzincan Uziimlii Sarucu iiretiminde; yaklasik olarak 650-700 g kadar kuru Cimin Uziimii ve 300-350
g kadar yorede yetisen Juglans regia L. gesit taze ceviz i¢i kullanilir.

Erzincan Uziimlii Sarucunun iiretimi; Cimin Uziimlerinin kurutulmas1 ve “ceviz i¢i — iiziim” bilesenlerinin
ipe dizilerek kurutulmasi olmak iizere iki ana agamadan olusur.

[k asamada Cimin Uziimii salkimlardan iri {iziim taneleri secilir, keskin bir bigak ile ortalarindan ikiye
kesilir ancak liziim pargalarinin birbirinden ayrilmamasi gerekir. Cekirdekleri ¢ikarildiktan sonra tahta kerevetler
iizerine serilir, lizerleri temiz bir bez ile ortiiliir. Agirliginin %75-80°1 azalincaya kadar yaklasik olarak 3 giin
kurutulur.

Uretimin ikinci asamasinda cevizlerin kurutulmus iiziimler ile sarilmasi ve iplere dizilmesi ile
gerceklestirilir. Yarim ceviz ici, {i¢c adet iist {iste konulmus iiziimler ile sarilir. Iplere dizme asamasinda cevizin
kirilmamast i¢in taze olmasi istenir. Aksi takdirde cevizlerin nemli bir bez icinde nemlendirilmesi saglamir. Uretimin
bir sonraki asamasi ise Erzincan Uziimlii Sarucunun ince pamuklu iplere dizilerek giineste ikinci kez kurutulmasidir.
Bu asamada 24-48 saat i¢erisinde tamamlanir.

Kurutma islemi tamamlana Erzincan Uziimlii Sarucu, hava ile temas1 olmayacak sekilde ambalajlanarak
serin yerlerde depolanir.
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Sekil 1. Erzincan Uziimlii Sarucunun iiretim akis semasi.



Cimin Gzama
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Sekil 2. Erzincan Uziimlii Sarucunun {iretim asamalari

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Uretimi, 6zellikle iiziimlerin hazirlanmasi ve kurutulmasi bakimindan ustalik becerisi gerektirir. Ayrica
kurutulan {iziim tanelerinin igine ceviz konulup pamuk ipligine dizilmesi geleneksel bilgidir. Bu sebeplerle cografi
simir ile iin bag bulunan Erzincan Uziimli Sarucunun tiim iiretim asamalari, belirtilen cografi smirda
gerceklesmelidir.

Denetleme:

Denetimler, Uziimlii Kéylere Hizmet Gétiirme Birliginin koordinasyonunda, Uziimlii Koylere Hizmet
Gétiirme Birligi, Uziimlii Belediyesi ve Uziimlii Ilce Tarim ve Orman Miidiirliigiinden iiriin konusunda uzman birer
tiyenin katilimiyla olusan denetim mercii tarafindan, diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikayet
iizerine ise her zaman gergeklestirilir.

Denetim mercii; iiretimde kullanilan Cimin Uziimii ile cevizin uygunlugunu, iiretim metoduna uygunlugunu
ve Erzincan Uziimlii Sarucu ibaresi, logosu ile mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugunu denetler.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



