No: 860 - Mahreg Isareti

KONYA ILDIZ KOKU YEMEGI

Tescil Ettiren

KONYA BUYUKSEHIR BELEDIYESi

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Mulkiyet Kanunu kapsaminda
17.09.2020 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 20.08.2021 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 860

Tescil Tarihi : 20.08.2021

Basvuru No : C2020/291

Basvuru Tarihi 1 17.09.2020

Cografi Isaretin Ad1 : Konya Ildiz Ko6kii Yemegi

Uriin / Uriin Grubu . Yemek / Yemekler ve gorbalar

Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Konya Biiyiiksehir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Nigantag Mah. Vatan Cad. No:2 Selguklu KONYA

Cografi Simir : Konya ili

Kullanim Bi¢imi : Konya Ildiz Kékii Yemegi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, iriiniin

kend1s1 veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde kullanilmadiginda, Konya Ildiz Kokii Yemegi ibaresi ve mahreg
isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Konya Ildiz Kokii Yemegi; Latince ad1 Helianthus tuberosustur olan yer elmasi, havug, patates, sogan ve

salca ile pisirilen Konya iline 6zgii bir yemektir. Sarimsakli yogurt ile servisi yapilir. Yer elmasina cografi sinirda
“ldi1z kokii” denir.

Konya ilinin gastronomisinde Konya Ildiz Kokii Yemeginin 6zel bir yeri bulunur. Gegmisi eskiye dayanir.
Cografi sinir ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:
Malzeme Listesi:

500 g 1ldiz kokii

2 adet havug

2 adet patates

% su bardag1 zeytinyagi

1 adet sogan

1 yemek kasigi salga

1 tath kasig1 kirmizibiber
2 yemek kagi81 piring

% su bardag1 et suyu

1 yemek kasig1 tuz

Hazirlanmasi, pisirilmesi ve servisi:

Ildiz kokii ayiklanip kugbasi dogranir, limonlu tuzlu su igerisinde bekletilir. Havug ve patates kusbasi
dogranir. Sogan bir tencerede kavrulur, salga ilave edilip karistirilir. Karisimin {izerine havug, patates ve 1ldiz kokii
yerlestirilir. Tuz ve diger baharatlar ilave edilir. Yikanmig piring karisima eklenir. Et suyu sicak olarak ilave edilip
kisik ateste 20-25 dakika pigirilir.

Servisi:
Konya Ildiz Koékii Yemegi servis tabagina koyulur ve sarimsakli yogurtla servisi yapilir.
Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Konya Ildiz Kokii Yemeginin ge¢misi eskiye dayanir. Cografi sinur ile {in bagi bulunan Konya Ildiz Kokii
Yemeginin tiim liretim agamalari, belirtilen cografi sinirda gergeklesmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Konya Biiyliksehir Belediyesinin koordinasyonunda; Konya Biiyiiksehir Belediyesi Saglik ve
Sosyal Hizmetler Dairesinden, Konya il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden, Konya Gastronomi ve Turizmciler
Derneginden ve Necmettin Erbakan Universitesi Turizm Fakiiltesinden konuda uzman birer kisi olmak iizere en az
ii¢ kisiden olusan denetim mercii tarafindan yilda bir kez diizenli olarak, ayrica sikdyet halinde ve gerekli goriilen
durumlarda her zaman yapilir.



Denetim mercii; Konya Ildiz Kokii Yemeginin iiretiminde kullanilan malzemelerin uygunlugunu, iiretim
metoduna uygunlugunu ve Konya Ildiz Kokii Yemegi ibaresi ile mahre¢ isareti ambleminin kullaniminin
uygunlugunu denetler.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siire¢leri yiiriitiir.



